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Baklazany s vlasskymi
orechmi — 200g ©.9

ZloZenie:
baklazdn,
orech, koriander;
cesnak,
gruzinske korenie

Rozmanité Pchali — 3008 .9

ZloZenie:
baklazdn s vlasskymi
orechmi, listovy Spendt,
listy Cervenej repy,
koriander, cesnak, vlasské
orechy, gruzinske korenie

Dzondzolie — 150g o)

Zlozenie:
kysld Staphylea
Colchica
(Dzhondzholi),
Cervend cibula,
slnecnicovy olej
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Hovidzi jazyk — 250¢g

Zlozenie:
vareny hovddzi
jazyk, cesnak,

koriander
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Salaty
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Gruzinsky salat — 350¢ .9,

ZloZenie:
paradajky, uhorky,
Cervend cibula,
petrglen, gruzginsky
slnecnicovy olej,
vlasské orechy

Kuraci salat — 2008 ¢7.10

ZloZenie:
kuracie filety,
paprika, uhorky,
kopor, majonéza,
kysld smotana

Vegetariansky zemiakovy
salat — 220g (7.10)

ZloZenie:
ovarené zemiaky,
mrkva, cesnak,
kopor, majonéza,
kysld smotana
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Polievky

Hubova krémova polievka — 2508

ZloZenie:
sampiriony,
smotana,
parmezdn
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ucne vyro
ZlozZenie:
gruzinsky syr
Sulguni,
kysnuté cesto

M

Adzarské chacapuri — 470¢g a3
Megreliské chacapuri — 5508 a7,
Imeretinské chacapuri — 450g 37
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Kubdari — 1000g a7,

ZloZenie:
bravcové madso,
hovddzie mdso,

kysnuté cesto,
Svanskd sol,
gruginske korenie

Lobiani — 450¢g 379

ZloZenie:
Cervend fazula,
kysnuté cesto,
gruginske korenie
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Kralovna Tamar — 300¢g o
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ZloZenie:
hovddzie mdso,
sampiriony, zemiaky,
kysld smotana,
gruzinsky syr Sulguni
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ZlozZenie:
hovdadzie mdso,
paradajky, koriander,
zemiaky
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Skmeruli — 600g .10
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‘ 0 ° /v Ve v
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SERPCERPSE -
W2\ % smotana,
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Hlavné jedla

Tabaka — 450g @9

Zlozenie:
vyprdzané kura,
geleny Saldt, kysld
slivkovd omdcka
(Tkemali)

Kucémaci — 300g o)

ZloZenie:
kuracia pecen,
cibula,
paprika, cesnak,
koriander;
gruzinske korenie

Fazula v hlinenom hrnci s pikantnou
nakladanou paprikou - 300g

ZloZenie:
cervend fazula, cibula,
cesnak, koriander;
petrglen, gruzinske
korenie, pikantnd
nakladdnd paprika
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Hlavné jedl4

Adzapsandal — 300g o)

ZlozZenie:
baklazdn, paprika
(Cervend, zltd, zelend),
zemiaky, cibula,
cesnak, koriander,
paradajkovd st’ava

Canachi v hlinenej
nadobe —400g o)

Zlozenie:
hovddzie mdso,
baklazdn, paprika
(Cervend, zltd, zelend),
zemiaky,
paradajky, cibula,
cesnak

Bravcové odzachuri — 300¢g o

Zlogenie:
bravcové madso,
zemiaky, paprika,
cesnak, cibula,
koriander
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Gruzinsky gril

Gril z bravCovych
rebier — 400¢ ©.

Zlogenie:
bravcoveé rebrd
marinované v

gruzginskom korent,

vyprdzané zemiaky, kysld
kapusta (chalamada),
kysld slivkovd omdcka

(Tkemali)

Bravcovy gril — 300g v

Telaci gril — 300g ©.

ZloZenie:
telacie mdso,
Cervend cibula,
grandtové jablko,

kysld slivkovd omdcka

(Tkemali), hranolky,
zeleny saldt

Zlozenie:
bravcéové madso,
Cervend cibula,

grandtové jablko,
kysld slivkovd omdcka

(Tkemali),

zeleny saldt,
hranolky



Gruzinsky gril

Kuraci gril — 3008 ass.9

ZloZenie:
kuracie mdso,
Cervend cibula,
grandtové jablko,
kysld slivkovd

omdcka (Tkemali),

hranolky,
zeleny saldt

Jahnaci gril — 300g o)

ZloZenie:
jahriacie mdso,

hranolky, zeleny saldt,
kysld slivkovd omdcka

(Tkemali), cervend
cibula,
grandtové jablko

Zeleninovy gril — 300¢g «

Zlogenie:
paprika,
huby,
Cervend cibula,

baklazdn, paradajky,

zemiaky
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Gruzinsky gril

Kebab — 3008 a.9

ZloZenie:
mleté hovddzie a
bravcové mdso,
hranolky, zeleny
saldt, Cervend cibula,
grandtové jablko,
paradajkovd omdcka

Rozmanity gril — 15008 a9

ZloZenie:
bravcovy gril,
telact gril,
kuract gril,
jahriact gril,
kebab,
hranolky, cibula,
paradajkovd omdcka,
kysld slivkovd
omdcka (Tkemali),
adzika,
grandtové jablko



