MITTAGS KARTE

Mo.-Mi.- Do.- Fr.

(AuBer Feiertage)

1a. Dal Tarka
Indische Linsen mit Ingwer
und Koriander

2a. Mix Veg
Gemischtes, frisches GemUse,
pikant gewUrzt

3a. Palak Chana ¢
Rahmspinat mit Kichererbsen, Ingwer
und Koriander

4a. Aloo Gobbi
Kartoffeln mit Blumenkohl, Tomaten,
LwiebelnsoBe, Ingwer und Koriander

5a. Mattor Paneer?

Indischer Kase und Erbsen orientalisch
gewUrzt mit Tomaten, Zwiebel-SoBe,
Ingwer und Koriander

é6a. Mughlai Sabji¢

Verschiedene Gemuse werden in
Gewdurzen, Joghurt und Sahne
zubereitet, fein GewUrzt nach
Mughlai Art

HUhnchen

7a. Chana Chicken
Zartes HOhnerfleisch mit Kichererbsen
in Cuny-Sosse

8a. Chicken Curry

HUhnerbrustfilet gebraten mit Tomaten,

Zwiebeln, Paprika und Koriander in

9a. Butter Chickens?

Lartes, gebratenes Huhnerfleisch in
Butter-TomatensoBe. Eine sehr beliebte
Nordindische Spezialitat

10a. Chicken Masalag
Lartes, gebratenes Huhnerfleisch
in Masala SoBe

11a. Mango Chickeng
Lartes HOhnerfleisch mit frischer
Mango-Safran-Cashewnuss Sol3e

12a. Murg Vindalu

HUhnerbrustfilet in kraftiger Nord-
indischer SoBe u. gebratene Kartoffeln
mit Koriander und Ingwer, scharf

13a. Chicken Badam Pasandast
Gegrillt. HOhnerbrust mit Mandeln
und Sahnecreamesauce

Alle Gerichte werden mit
Basmatieis serviert

Lamm

14a. Lamm Curry
Lammfleisch in pikanter Cunysauce
mit Ingwer und Koriander

15a. Lamm Masalag®
Gegrilltes Lammfleisch in feiner
Mandelsahnesauce

16a. Lamm Vindalu

Gebratenes Lammfleisch mit spezial
Vindalu SoBe mit Koriander und
Ingwer, scharf

17a. Lamm Korma?gh
Gebr. Lammfleisch in KokosnuB3sauce,
fein gewUrzt.Nach Moghlai Art

18a. Palak Ghost®
Lammfleisch gebraten mit Rahmspinat,
Ingwer und Koriander

19a. Mutton Do Pyaza
Zartes Lammfleisch mit Tomaten
und Zwiebeln in Joghurt




20a. Fisch Curry

Fischfilet (Seelachs) in leicht pikanter
KokosnuBnussmilch, Minze, Koriander
und Ingwer

22a. Fisch Mango?®
Fischfilet (Seelachs) mit
Mangosticken in suB-pikanter
12,90 €

23a. Fisch Masalash

Seelachsfilet in Masala-SoBe 12,90 €

Alle Gerichte werden mit
Basmatieis serviert

24a. Ente Curry
Ente in Curry -SoBe 11,90 €
25a. Ente Masalash

Entenbrustfilet gekocht in leichter
Mandelnsahnesauce mit Tomaten,

Iwiebeln und Ingwer

26a. Ente Kashmiri
Entenbrustfilet gekocht in einem wuirzigem
Kashmiri Masala 11,90 €

Alle Gerichte werden mit
Basmatieis serviert

Beilage

27a. Naans®
Hefeteigfladen aus dem Ofen

28a. Roti
Vollkomteigfladen aus dem Ofen

39a. Lasan Naan®
Naan gefullt mit Knoblauch

Zusatzstoffe:
: mit Farbstoff
: Konservierungsstoff
: mit Nitritpokelsalz
: mit Anfioxidationsmittel
: mit Geschmacksverstarker
: mit Phosphat
: mit SUBungsmittel(n)
7a. mit SUBungsmittel(n) Enthalt Aspartam
(eine Phenylalaninquelle)
7b. mit SGBungsmittel(n)
Kann bei Ubermd&Bigem verzehr
abfUhrend wirken
8: geschwefelt
9: gewachst

Haftungsausschluss:

Die Angaben zu Inhaltsstoffen beruhen auf Informationen
Herstellern und Lieferanten. Aufgrund der Produktvielfalt und des
Herstellungsprozesses kann eine unbeabsichtigte Beimischung von
Spuren nicht gekennzeichneter Allergene trotz aller Sorgfalt nicht

o a ol anmm el
ausgescriossein werdei.

Allergene:

a: Glutenhaltiges Getreide (Weizen)

b: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c: Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e: ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

(einschl. Laktose)

h: SchalenfrGchte (Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse,
KaschunUsse, PecannUsse, Paranisse, Pistazien, Macadamiao-
oder QueenslandnUsse sowie daraus gewonnene ErzeUgnisse
i: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 4
j: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse /

k: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisi‘!'e

1: Schwefeldioxid und Sulphite > 10 mg/kg oder = o

10 mg/1 als insgesamt vorhandenes SO' i

m: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

p: Glutenhaltiges Getreide (Gerste)

t: Cashewnisse [

S/

-y, ,






