
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VORWORT 
 

Das Ristorante Il Gargano  
bietet feinste italienische Küche, 

die sich von saisonalen und regionalen Produkten 
inspirieren lässt und mit italienischer Raffinesse 

zubereitet wird.  
Wir sind ein Familienbetrieb, welcher seit 20 Jahren mit höchster 

Leidenschaft für das Wohl unserer Gäste sorgt. 
 

 
All unsere Pizzen werden mit Tomaten und Käse belegt. 

Einen kleinen gemischten Beilagensalat gibt es zum Aufpreis von 4,- € 
Zu allen Fisch- und Fleischgerichten gibt es eine Beilage. 

Gerne erfüllen wir Ihnen auch Ihren Extrawunsch zu Pizza oder Pasta. (Glutenfreie Pizza zum Aufpreis von 4,- €) 
Falls Sie Essen nach Ihrem Lokalaufenthalt mitnehmen möchten, berechnen wir der Umwelt zuliebe eine Gebühr in 

Höhe von 1,- €.  
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M I T T A G S T I S C H  
M o n t a g  –  F r e i t a g  1 1 : 3 0 - 1 4 : 0 0  U h r  

J e d e s  E s s e n  v o m  M i t t a g s t i s c h  9 , 0 0  €  

 
Pizza Margherita 5,6 

(Tomaten und Käse) 
(Tomato sauce and cheese) 

   
Pizza Funghi 5,6 

(Mit Pilzen) 
(With mushrooms) 

   
Pizza Prosciutto 5,6,7 

(Mit Schinken) 
(With ham) 

   
Pizza Salami 5,6,7 

(Mit Salami) 
(With salami) 

   
Pizza Hawaii 5,6,7 

(Mit Schinken und Ananas) 
(With ham and pineapple) 

   
Spaghetti al Pomodoro 
(Spaghetti mit Tomatensauce)  
(Spaghetti with tomato sauce) 

   
Spaghetti alla Bolognese 

(Spaghetti mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce) 
(Spaghetti with tomato sauce and minced beef) 

   
Spaghetti Aglio e Olio 

(Spaghetti mit Knoblauch u. Olivenöl) 
(Spaghetti with garlic and extra native olive oil) 

 
Penne alla Boscaiola 5,6 

(Nudeln mit Pilze  in Sahnesauce ) 
(Noodles with mushrooms and cream sauce) 

 
Penne al Pesto 5,6 

(Nudeln mit Basilikumpesto) 
(Noodles with basil pesto) 

 
Zu jedem Essen servieren wir einen kleinen Beilagensalat 

To all dishes we serve a small salad 
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A P E R I T I F  

Prosecco  5,50 Euro 
    
Campari  3  5,50 Euro 
    
Campari Orange 3  6,50 Euro 
    
Campari soda 3  6,00 Euro 
    
Aperol Spritz   6,50 Euro 
    
Martini Bianco  5,50 Euro 
    
Gin Tonic  6,50 Euro 
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A N T I P A S T I  ( V O R S P E I S E N )  

Insalata Classica 10 

(Gemischter  Salat ) – (Mixed salad) 
6,00 Euro 

   
Insalata con Tonno 7,10 

(Gem. Salat mit Thunfisch ) - (Mixed salad with tuna)  
8,50 Euro 

   
Insalata Rustica 6,7,8,10 
(Gem. Salat mit Schinken, Käse, Mais und Artischocken ) 
(Mixed salad with ham, cheese, corn and artichokes) 

10,50 Euro 

   
Tricolore 
(Mozzarella mit Tomaten und Basilikum) 
(Mozzarella with tomatoes and basil) 

8,50 Euro 

   
Insalata di pomodori 10 
(Tomatensalat) – (Tomato salad) 

7,50 Euro 

   
Insalata  verde 10 
(Grüner Salat) – (Green salad) 

5,00 Euro 

   
Insalata della Casa 
(nach Art des Hauses) – (House-style salad) 

11,50 Euro 

   
Bruschette  
(Toasted bread with chopped tomatoes) 

7,50 Euro 

   
Bruschette mit Rucola und Grana 
(Toasted bread with rocket and grana chees) 

9,50 Euro 

   
Insalata di mare 
(Meeresfrüchtesalat ) – (Seafood salad) 

15,50 Euro 

   
Antipasto alĺ  italiana 
(Italienische Vorspeisen ) – (Various italian appetizers) 

15,50 Euro 
 

   
Vitello Tonnato 
(Poached veal served cold in a tuna mayonese sauce) 

14,50 Euro 

 

Z U P P E - S U P P E N - S O U P S  

   
Tomatencremesuppe 6,7 
(Tomato soup) 

5,50 Euro 

   
Minestrone 7 
(Ital. Gemüsesuppe) – (Italian soup of vegetables) 

6,00 Euro 
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S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  C H E F  

Carpaccio di Manzo 
(Rindercarpaccio) 
(Beef carpaccio) 

15,50 Euro 

   
Carpaccio di Manzo con rucola e burrata 
(Rindercarpaccio mit Rucola und Burrata) 
(Beef Carpaccio with arugula and burrata) 

20,50 Euro 

  
Carpaccio di Polpo 
(Oktopuscarpaccio) 
(Octopus carpaccio) 

15,50 Euro 

   
Pasta fresca alla Paesana 
(Hausgemachte Nudeln mit Cherry-Tomaten nach Art des Hauses) 
(Homemade pasta with cherry tomatos ny type of house) 
 
Wahlweise mit frischer Salsiccia  + 2,50 € 
(Optionally with fresh salsiccia) 

12,00 Euro 

   
Paccheri sfiziosi 
(Paccheri mit Wolfsbarsch und Pistazienpesto) 
(Paccheri with sea bass and pistachio pesto) 

21,50 Euro 

   
Pasta fresca con asparagi e salmone (saisonbedingt) 5,6 
(Hausgemachte Nudeln mit Spargel und Lachs) 
(Homemade pasta with asparagus and salmon) 

15,50 Euro 

   
Pizza Contadina5,6 
(Pizza mit frischer Salsiccia und Steinpilzen) 
(Pizza with fresh salsiccia and porcini mushrooms) 

16,50 Euro 

   
Pizza Salmone e Pomodorini5,6 
(Pizza mit Lachs und Cherry-Tomaten) 
(Pizza with salmon and cherry tomatoes) 

16,50 Euro 

   
Pizza Golosa5,6 
(Pizza mit Pistazienpesto und Mortadella) 
(Pizza with pistachio pesto and mortadella) 

16,50 Euro 
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P R I M I  P I A T T I  –  T E I G W A R E N  M A I N  
C O U R S E S  

Spaghetti al Pomodoro 
(Spaghetti mit Tomatensauce)  
(Spaghetti with tomato sauce) 

9,00 Euro 

   
Spaghetti alla Bolognese 
(Spaghetti mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce) 
(Spaghetti with tomato sauce and minced beef) 

10,00 Euro 

   
Spaghetti all´amatriciana 
(Spaghetti mit Speck u. Zwiebeln, leicht scharf) 
(Spaghetti with speck, onions, midly spicy) 

10,00 Euro 

   
Spaghetti alla Carbonara 
(Spaghetti mit Speck und Eigelb in Sahnesauce) 
(Spaghetti with speck, egg yolk and cream) 

10,50 Euro 

   
Spaghetti Aglio e Olio 
(Spaghetti mit Knoblauch u. Olivenöl) 
(Spaghetti with garlic and extra native olive oil) 

 9,00 Euro 

   
Spaghetti ai Frutti di mare 
(Spaghetti mit Meeresfrüchten) 
(Spaghetti with seafood) 

12,50 Euro 

   
Bavette Mari e Monti 
(mit Shrimps, Pilze und Cherrytomaten) 
(Noodles with shrimp, mushrooms and cherry tomatoes) 

12,50 Euro 

   
Bavette sfiziose 
(mit Thunfisch, Cherry Tomaten, Kapern und Oliven) 
(Noodles with tuna, cherry tomatoes, capers and olives) 

11,50 Euro 

   
Bavette al salmone 5,6 
(mit Lachs in Rosé-Sauce) 
(Noodles with salmon and cream) 

12,00 Euro 

   
Bavette allo scoglio 5,6 
(mit Meeresfrüchten) 
(Noodles with seafood) 

17,50Euro 

   
Rigatoni al Pomodoro 
(Nudeln mit Tomatensauce) 
(Noodles with tomato sauce) 

9,00 Euro 

   
Rigatoni alla Bolognese 
(Nudeln mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce) 
(Noodles with tomato sauce and minced beef) 

10,00 Euro 

   
Rigatoni alla Primavera 
(Nudeln mit Schinken u. Erbsen in Sahnesauce) 
(Noodles with ham, peas and cream sauce) 

10,00 Euro 

   
Rigatoni 4 formaggi 5,6 
(Rigatoni mit 4 verschiedene Käsesorten ) 
(Noodles with cheese sauce) 

11,50 Euro 
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Penne al Salmone 5,6 
(mit Lachs in Rosé-Sauce) 
(Noodles with salmon and  rosé sauce) 

12,00 Euro 
 

   
Penne alla Boscaiola 5,6 
(Nudeln mit Pilze  in Sahnesauce ) 
(Noodles with mushrooms and cream sauce) 

9,50 Euro  

   
Penne all Arrabiata 5,6 
(Nudeln mit scharfer Tomatensauce) 
(Noodles with spicy tomato sauce) 

9,50 Euro  

   
Penne all´Imperatore 5,6 
(Nudeln mit Broccoli und Lachs in Rose-Sauce) 
(Noodles with broccoli, salmon and cream sauce) 

12,50Euro 

   
Tortellini al  Pomodoro 5,6 
(Gefüllte Nudeln mit Tomatensauce) 
(Meat filled noodles with tomato sauce) 

9,50 Euro 

   
Tortellini Bolognese 5,6 
(Gefüllte Nudeln mit Rinderhackfleischtomaten sauce) 
(Meat filled noodles with tomato sauce and minced beef) 

10,50 Euro 

   
Tortellini alla Panna 5,6 
(Gefüllte Nudeln in Sahnesauce mit Schinken) 
(Meat filled noodles with ham and cream sauce) 

10,50 Euro 

   
Gnocchi al Pomodoro 5,6 
(Gnocchi mit Tomatensauce) 
(Gnocchi with tomato sauce) 

10,00 Euro 

   
Gnocchi alla  Bolognese 5,6 
(Gnocchi mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce) 
(Gnocchi with tomato sauce and minced beef) 

10,50 Euro 

   
Gnocchi Rustici 5,6 
(Gnocchi mit Blattspinat und Gorgonzola in Sahnesauce) 
(Gnocchi with spinach, gorgonzola and cream sauce) 

12,50 Euro 

   
Gnocchi Filanti 5,6  
(Gnocchi mit 4 verschiedene Käsesorten) 
(Gnocchi with cheese sauce) 

11,50 Euro 
 

   
Tagliatelle ai Porcini 5,6 
(Tagliatelle mit Steinpilze) 
(Tagliatelle with ceps) 

16,50 Euro 
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A L  F O R N O  
Ü B E R B A C K E N E  G E R I C H T E  

 B A K E D  P A S T A  D I S H E S  

4748    Lasagne al  Forno  
(Nudelauflauf  mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce überbacken) 
(Baked noodles with tomato sauce and minced beef) 

10,50 Euro 

   
Tris di pasta al Forno 
(Lasagne, Rigatoni, Tortellini mit Bolognese sauce  überbacken) 
(Baked Lasagne, Rigatoni, Tortellini with tomato sauce and minced beef) 

11,50 Euro 

   
Rigatoni al Forno 5,6 
(Nudeln mit Pilzen, Erbsen, Schinken, Ei, mit Rinderhachkfleisch-Tomatensauce überbacken) 
(Baked noodles with mushrooms, ham, egg, tomato sauce and minced beef) 

11,50 Euro 

 
 
 

P I Z Z A  B I A N C A   
Ohne Tomatensauce   
Without tomato sauce 

Pizza Primavera 5,6  
(Mit Mozzarella, frischen Tomaten und Rucola) 
(With mozzarella, fresh tomatoes and rocket) 

12,50 Euro 

   
Pizza 4 Formaggi 5,6,7 
(Mit vier verschiedenen Käsesorten) 
(Witht four types of cheese) 

12,50 Euro 

   
Pizza Ortolana 5,6 
(Mit Gemüsen) – (With vegetables) 

13,50 Euro 

   
Pizza Sfiziosa, 5,6 
(Mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan und Balsamico creme) 
(With italian Parma ham, rocket, parmesan and balsamic cream) 

13,50 Euro 

   
Pizza Bianca e verde 5,6 
(Mit Gorgonzola u. Spinat) – (With gorgonzola and spinach) 

12,50 Euro 

   
Pizza Salsiccia 5,6 
(Mit scharfer Salami) – (With spicy salami) 

12,50 Euro 
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P I Z Z A  

Pizzabrot 
Pizza bread 

4,50 Euro 

   
Pizza Margherita 5,6  
(Tomaten und Käse) – (Tomato sauce and cheese) 

9,00 Euro 

   
Pizza Funghi 5,6  
(Mit Pilzen) – (With mushrooms) 

9,50 Euro 

   
Pizza Prosciutto 5,6,7  

(Mit Schinken) – (With ham) 
9,50 Euro 

   
Pizza Salami 5,6,7  
(Mit Salami) – (With salami) 

9,50 Euro 

   
Pizza Prosciutto e Mais 5,6  
(Mit Schinken und Mais) – (With ham and corn) 

10,00 Euro 

   
Pizza Prosciutto e Funghi 5,6,7  
(Mit Schinken und Pilze) – (With ham and mushrooms) 

10,00 Euro 

   
Pizza Hawaii 5,6,7  
(Mit Schinken und Ananas) – (With ham and pineapple) 

10,00 Euro 

   
Pizza Prosciutto e Salame 5,6,7  
(Mit Schinken und Salami) – (With ham and salami) 

10,00 Euro 

   
Pizza Tonno 5,6   
(Mit Thunfisch) – (With tuna) 

9,50 Euro 

   
Pizza Tonno con Cipolla 5,6  
(Mit Thunfisch und Zwiebeln) – (With tuna and onions) 

10,00 Euro 

   
Pizza Prosciutto,Salame e Funghi 5,6,7   
(Mit Schinken,Salami und Pilze)  
(With ham, salami and mushrooms) 

11,00 Euro 

   
Pizza Rustica 5,6,7  
(Mit Schinken,Pilze, Salami und Artischocken)  
(With ham, mushrooms, salami and artichokes) 

11,50 Euro 

   
Pizza Vegetariana 5,6  
(Mit Gemüsen) – (With vegetables) 

12,00 Euro 

  
Pizza Mozzarella con Pomodori freschi 5,6  
(Mit Mozzarella,frischen Tomaten und Basilikum) 
(With mozzarella, fresh tomatoes and basil) 

11,50 Euro 

  
Pizza Sole mio 5,6,7 
(Mit Schinken u. Ei) – (With ham and egg) 

10,50 Euro 
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Pizza Boscaiola 5,6 
(Mit Schinken, Pilzen, Oliven, Paprika u. Knoblauch) 
(With ham, mushrooms, olives, bell pepper and garlic) 

11,50 Euro 

  
Pizza Marinara, 5,6 
(Mit Meeresfrüchte) – (With seafood) 

12,50 Euro 

  
Pizza Gorgonzola e Spinaci 5,6 
(Mit Gorgonzola u. Spinat) – (With gorgonzola and spinach) 

11,50 Euro 

  
Pizza Salsiccia 5,6 
(Mit scharfer Salami) – (With spicy salami) 

11,50 Euro 

  
Pizza Peperoni 5,6 
(Mit Salami, Peperoni, Oliven, Zwiebeln, leicht scharf) 
(With salmami, pepper, olives, onions, midly spicy) 

11,50 Euro 

  
Pizza Sardelle e Capperi 5,6 
(Mit Sardellen u. Kapern) – (With anchovies and capers) 

10,50 Euro 

  
Pizza Quattro Formaggi 
(Mit vier veschiedenen Käsesorten) – (With four types of cheese) 

11,50 Euro 

  
Pizza Gargano 5,6 
(Mit Sardellen u. Zwiebeln) – (With anchovies and onions)  

11,00 Euro 

  
Pizza Gustosa 5,6 
(Mit Parmaschinken, Rucola und Parmesankäse) 
(With italian Parma ham, rocket and parmesan) 

13,50 Euro 

  
Pizza Chef 5,6 
(Mit scharfer Salami, Pilze und Knoblauch) 
(With spicy salami, mushrooms and garlic) 

12,50 Euro 

  
Pizza della casa 5,6  
(Mit scharfer Salami, Broccoli und Oliven ) 
(With spicy salami, broccoli and olives) 

13,50 Euro 
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C A R N E  D I  V I T E L L O  
F L E I S C H G E R I C H T E  V O M  K A L B  

V E A L  D I S H E S  

Wiener Schnitzel 5,6,10 15,50 Euro 
   

Scaloppina ai Funghi 5,6,10 
(Fein geschnittene Medallions in Pilzsahnesauce) 
(Small filets of veal with mushroom cream sauce) 

24,50 Euro 

   

Scaloppina al vino Bianco 5,6,10 
(Fein geschnittene Medallions in Weissweinsauce) 
(Small filets of veal with a white wine sauce) 

23,50 Euro 

   

Scaloppina al Gorgonzola 5,6,10 
(Fein geschnittene Medallions in Gorgonzolasauce)  
(Small filets of veal with a gorgonzola sauce)  

25,50 Euro 

   
Saltimbocca alla Romana 5,6,10 
(Fein geschnittene Medallions in Weissweinsauce mit Salbei und Parma Schinken)  
(Small filets of veal with weine sauce, with sage and Parma ham)  

27,50 Euro 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

C A R N E  D I  M A N Z O  
F L E I S C H G E R I C H T E  V O M  R I N D  

B E E F  D I S H E S  

Bistecca ai ferri con contorno di verdura 
(Steak vom Grill mit Gemüsebeilage) 
(Grilled steak served with vegetables) 

26,50 Euro 

   
Tagliata 
(Grob geschnittenes Steak vom Grill mit Rucola u. Parmigiano) 
(Steak sliced with rocket and parmesan) 

28,50 Euro 
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S P E C I A L I T A  D I  P E S C E  
F I S C H G E R I C H T E  

F I S H  D I S H E S  

Grigliata Mista  
(Fischplatte vom Grill ) – (Grilled fish plate) 

29,50 Euro 

   
Salmone  alla griglia  
(Lachs vom Grill) – (Grilled salmon) 

24,00 Euro 

   
Salmone al vino bianco  
(Lachs in Weißweinsauce) – (Salmon with a white wine sauce) 

25,50 Euro 

   
Seppia alla Griglia  
(Sepien vom Grill) – (Grilled cuttlefish) 

24,50 Euro 

   
Seppia della casa  
(Sepien nach Art des Hauses) – (House-style cuttlefish) 

26,50 Euro 

   
Calamari fritti  
(Frittierte Tintenfischringe) – (Fried squid) 

21,50 Euro 

   
Calamari della Casa  
(Calamari nach Art des Hauses) – (House-style squid) 

24,50 Euro 

   
Gamberoni alla Griglia  
(Riesengarnelen vom Grill) – (Grilled King Prawns) 

27,50 Euro 
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A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  
N O N - A L C O H O L I C S  D R I N K S  

 0,5l 1l 
   
San Pellegrino 4,00 Euro 6,50 Euro 
   
Aqua Panna 4,00 Euro 6,50 Euro 
   
 0,33 l 0,5 l 
   
Pepsi / Pepsi light / Pepsi max1,2,3 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
Spezi 1,2,3 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
Mirinda 1,2 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
7up1, 3,50 Euro 4,50 Euro 
   
Apfelsaft (Schorle) 1,2,3 3,50 Euro 4,50 Euro 
   
Johannisbeerschorle 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
Orangensaft 1 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
Bitter Lemon 1,4 3,50 Euro 4,50 Euro 
    
Orange/Lemon Soda 3,50 Euro  
   
Fuze tea (Eistee) 4,00 Euro  
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B I R R A  –  B I E R  -  B E E R  

 0,33 l 0,5 l 
   
Löwenbräu Pils vom Faß 3,50 Euro  
    
Löwenbräu Original vom Faß 3,50 Euro 4,00 Euro 
    
Franziskaner Hefe vom Faß  4,00 Euro 
    
Franziskaner Hefe Dunkel  4,00 Euro 
    
Franziskaner Hefe alkoholfrei  4,00 Euro 
    
Franziskaner Kristall  4,00 Euro 
   
Bier alkoholfrei 3,50 Euro  
    
Radler 3,50 Euro 4,00 Euro 
    
Peroni 3,50 Euro  
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I T A L I E N I S C H E  W E I N E  
 

Rotweine – Red wines 
 0,2 l 0,75 l 
   
Lambrusco 5,00 Euro  
    
Montepulciano DOC  5,00 Euro  
    
Vino della Casa Rosso 
Landwein 

6,00 Euro  

   
Malvasia Nera Salento Rosso I.G.P. 7,00 Euro 24,00 Euro 
   
Primitivo Salento I.G.T 7,00 Euro 24,00 Euro 

Weißweine – White wines 

 0,2 l 0,75 l 
   
Trebbiano Doc  
Erfrischend trocken 

5,50 Euro  

    
Pinot Grigio 
Halb Trocken 

6,00 Euro  

    
Frascati 5,00 Euro  
   
Diantha Bianco Terre Siciliane I.G.P 7,50 Euro 25,00 Euro 
   
Chardonnay I.G.T. Puglia 7,50 Euro 25,00 Euro 

Rosè Weine – Rosè wines 

 0,2 l 0,75 l 
   
Rosato DOC  
Erfrischend trocken 

5,00 Euro  

   
Aka Primitivo Salento Rosato I.G.P. 7,00 Euro 24,00 Euro 
   
Rosato Leverano D.O.C. 7,00 Euro 24,00 Euro 

 

S C H O R L E  –  S P R I T Z E R  

Weiß/Rot Süß/Sauer 
White or red wine with lemonade or sparkling water 

 0,2 l 4,50 Euro 
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K A F F E E  –  C O F F E E  

Espresso  2,00 Euro 
    
Doppelter Espresso  4,00 Euro 
    
Cappuccino  3,50 Euro 
    
Latte Macchiato  4,00 Euro 
    
Kaffee  2,50 Euro 

 
 

D I G E S T I F  

Ramazzotti 2 cl 3,50 Euro 
    
Averna 2 cl 3,50 Euro 
    
Grappa 2 cl ab 4,50 Euro 
    
Sambuca 2 cl 3,50 Euro 
   
Fernet 2 cl 3,50 Euro 

 
 

D E S S S E R T  

Panna cotta (Erdbeeren-, Himbeeren-, Schoko-, oder Karamellsauce) 5,50 Euro 
   
Panna cotta mit Pistazien 6,50 Euro 
  
Panna cotta mit Nutella und Krokant 6,50 Euro 
  
Tiramisu 5,50 Euro 
   
Tiramisu mit Pistazien 6,50 Euro 
   
Tiramisu mit Nutella und Krokant 6,50 Euro 
  
Tartufo classico 5,50 Euro 
  
Tartufo mit Pistazien 6,50 Euro 
  
Tartufo mit Nutella und Krokant 6,50 Euro 
  
Zitronensorbet 6,50 Euro 

 


