Bar é buitres ﬂ!

Toutes nos huitres proviennent de la Maison Videdu Producteur a Saint-Trojan

6 huitres 9 huitres 12 huitres
Lassiette d'huitres n°3 11,00 15,00 20,00
Lassiette d'huttres n°2 13,00 18,00 24,00
Spécio\les o('Exce!oJcion Videau 16,00 24,00 29,00
Panache d'huitres avec verre de vin ( 6 huitres n°3+6 huitres n°2) 24,00
La Kichenote (250 gr de bulots mayonndise ou Aoili) 8,50
La Cassotte (6 grosses crevettes) 10,00
Les Demoiselles (6 langoustines) 20,00
La Gassouille (5 langoustines, 1004 de bulots) 20,00
La Fine Goule (6 huitres, 6 grosses crevettes) 20,00
La Drolesse 22,00

3 huitres n°3, 3 grosses crevettes roses, 2 Io\ngous’tines, 80g de bulots

Plateau Découverte 36,00

4 huitres n°3, 12 tourteau, 3 grosses crevettes roses, 100g de bulots, 2 Iangoustines

Avec Sloéciales Videdu supp 4 €

La Gomiloo’ce 45,00

6 huitres n°3, 12 tourteau, 4 grosses crevettes roses, 1009 de bulots, 3 lo\ngous‘tines
Avec Spéciales Videdu supp. 6 €

La Ganipote 9ourmano(e dvec Homard pour deux 125,00

12 huitres n°3,un tourteau,8 grosses crevettes roses, 2009 de bulots, 6 langoustines, un homard
Avec Sloéciolles Videau supp. 8 €

Homards

Homard Mayonnaise ( entre 400 et 600 gr) 55,00
Homard grillé ( sur commande ) 14,00 les 100gr



Carte d Automne

Entrées

Tervine de jarret de beeuf et foie gras, Chutney gingembre, mire, grenade

et son crumble d'amandes

Assiette de fruits de mer (2 huitres, 2 crevettes, 80gr de bulots, 1 langoustine)
Mélimélo de poissons fumés, Taboulé de Quinoa et Suprémes de Po\mplemousse

Cassolette de Noix de Saint Jdcques dux loleu.rotes, lait de Coco et épices

Plats

Retour de péche voir 'ardoise
Supréme de Pintade aux épices Tandoori, cuit basse température,

coulis de poivrons rouges et coriandre

Lamelles de blancs de seiche, Potimarron et épices Tomate pelée, émulsion de palourdes
Filet de Baeuf Charolais, sduce dux cepes

Filet de Beuf Charolais, sauce dux cépes , chapeauté d'une escalope de foie gras

Salacles

Salade Gourmande Terre et Mer
(Salade, Foie gras (ooélé, 4 Crevettes Roses, 2 Langoustines, Tomates et Légumes Croquo\n’cs)

Salade Gourmande Terre et Mer XXL

o

LA GANIPSTE

14,00
14,00
14,00

15,00

25,00
26,00
30,00

36,00

21,00

20,00

(Salade, Foie\gras (ooélé, Saint Jacques sndckées, 5 Crevettes Roses, 3 Langoustines, Tomates et Légumes

Croquants)

Veggie Bowl
(Méldnge de légumes frdis, croquants et savoureux, selon les saisons)

Desserts

Tartelette de chocolat blanc et praling, éclats de pistaches torréfiées

et sa glace mandarine

Coupe Golniloo’ce (Glace rhum-raisin, 9lo\ce coco, coulis et créme sucrée a la passion)
Baba au cognac, ckan’cillg exotique, et son tartare d'ananas a la menthe

Café gourmand: assortiment de douceurs & déguster avec votre café

18,00

10,00
10,00
10,00

11,50



Farmude du Midi
Hors dimanche e jounrs [iriés

Entrée et Plat ou Plat et Dessert 21,00
Entrée, Plat et Dessert 26,00

Entrée

Duo & choisir entre :

o

LA GANIPSTE

2 crevettes et 2 huitres n°3 ou 2 crevettes et 100 gr de bulots ou 2 huitres et 100 9¥ de bulots

Ou

Rillette de poisson, crémeux de potimo\rron

Plat

Filet de julienne, créeme butternut et lard fumé

Ou

Aiguillettes de volaille, sauce forestiere et poivre de Sichuan

Dessert

Coupe de glaces (2 boules, [oarfum au choix)
Ou

Fondant aux poires, coulis exotique

Menu Enfants 14,00
Moins cle 10 ans

Aiguilleﬁes de volaille ou poisson dujow
Glace 1 boule au choix

Sirop ou jus de fruits
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