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B I T T E  H A B E N  S I E  V E R S T Ä N D N I S ,  D A S S  W I R  K E I N E  Ä N D E R U N G E N  O D E R  A N P A S S U N G E N  D E R
G E R I C H T E  ( Z . B .  T A U S C H  V O N  B E I L A G E N  U S W . )  V O R N E H M E N .  

S O L L T E N  S I E  J E D O C H  E I N E  Ä N D E R U N G  W Ü N S C H E N ,  B E R E C H N E N  W I R  H I E R Z U  E I N E  K L E I N E
P A U S C H A L E .

Ruderklause

1  V O N  2

Zusatzstoffe: a=Farbstoff, b=Konservierungsstoff, c=Antioxidationsmittel, d=Geschmacksverstärker, e=geschwefelt, f=geschwärzt, g=Phosphat, h=Milcheiweiß, i=koffeinhaltig,
j=chininhaltig, k=Süßungsmittel, l=Phenylalaninquelle, m=gewachst | Allergene: 1=Gluten, 2=Krebstiere, 3=Eier, 4=Fisch, 5=Erdnüsse, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfrüchte, 9=Sellerie, 10=Senf,

11=Sesam, 12=Sulfite, 13=Lupinen, 14=Weichtiere

B U R R A T A  S A L A T  ⁷

Burrata mit feinstem italienischem Rucola, Cherrytomaten und
hausgemachtem Dressing mit Granatapfelsirup, Olivenöl und Aceto
Balsamico

1 1 , 9 0 €

E L S Ä S S E R  S C H N I T Z E L  ¹ ˙ ³ ˙ ⁷

Schnitzel vom Schweinelachs mit Schmand bestrichen mit Speck und
Zwiebeln belegt und mit Gouda überbacken, dazu Pommes frites und Salat

1 8 , 3 0 €

H A U S G E M A C H T E S  W Ü R Z F L E I S C H  ¹ ˙ ⁷ ˙ ¹ ² ˙

Ragout vom Schwein mit Champignons mit Weißwein und
Worcestersauce abgeschmeckt, mit Gouda überbacken, dazu Toast

7 , 0 0 €   

S C H N I T Z E L  U N D  P O M M E S  F R I T E S  ¹
Schnitzel vom Schweinelachs mit knusprigen Pommes frites und dazu Salat

1 4 , 5 0 €

S C H N I T Z E L  P F I F F E R L I N G  ¹ ˙ ⁷

Schnitzel vom Schweinelachs und hausgemachte Pfifferling-Sauce mit
Speck, Zwiebeln und Sahne,  knusprige Pommes dazu Salat

1 8 , 9 0 €

S C H A S C H L I K T O P F   ¹ ˙ ⁷ ˙ ¹ ⁰

Deftiges, Schmorgericht, mit Schweinefleisch, Paprika, Zwiebeln und einem
Klecks Schmand, dazu böhmische Semmelknödel und Salat

1 4 , 9 0 €

H Ü H N E R F R I K A S S E E

Hausgemachtes Hühnerfrikassee, traditionell zubereitet mit Erbsen,
Karotten, Kapern und Champignons, serviert mit gebuttertem Kurkumareis
und einem frischen Salat.

1 5 , 3 0 €
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K A R O L I N E N B U R G E R  ¹ ˙ ⁷ ˙ ¹ ⁰

Laugenbriochebrötchen, 200g Rindfleisch, karamellisierte Zwiebeln, BBQ-
Sauce, Knoblauchcreme, Cheddar, dazu Pommes frites (auch als Veggie-
Variante)
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R U D E R K L A U S E . C O M

2  V O N  2

Ruderklause

W I L D E  C U R R Y W U R S T  ¹ ˙ ¹ ⁰ ˙

Zwei knackige Hirschcurrywürste mit Berliner Currywurstsauce, Opas
hausgemachten Gurkensalat mit Schmand, dazu Pommes frites

S C H O K O K U C H E N  ¹ ˙ ³ ˙ ⁷

Warmer französischer Schokokuchen mit einer Kugel Eis Ihrer Wahl und
Sahne

7 , 9 0 €
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B I T T E  H A B E N  S I E  V E R S T Ä N D N I S ,  D A S S  W I R  K E I N E  Ä N D E R U N G E N  O D E R  A N P A S S U N G E N
D E R  G E R I C H T E  ( Z . B .  T A U S C H  V O N  B E I L A G E N  U S W . )  V O R N E H M E N .  

S O L L T E N  S I E  J E D O C H  E I N E  Ä N D E R U N G  W Ü N S C H E N ,  B E R E C H N E N  W I R  H I E R Z U  E I N E
K L E I N E  P A U S C H A L E .

Zusatzstoffe: a=Farbstoff, b=Konservierungsstoff, c=Antioxidationsmittel, d=Geschmacksverstärker, e=geschwefelt, f=geschwärzt, g=Phosphat, h=Milcheiweiß, i=koffeinhaltig,
j=chininhaltig, k=Süßungsmittel, l=Phenylalaninquelle, m=gewachst | Allergene: 1=Gluten, 2=Krebstiere, 3=Eier, 4=Fisch, 5=Erdnüsse, 6=Soja, 7=Milch, 8=Schalenfrüchte, 9=Sellerie, 10=Senf,

11=Sesam, 12=Sulfite, 13=Lupinen, 14=Weichtiere

F L A M M K U C H E N  C A M E M B E R T  ¹ ˙ ⁷

Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Cheddar, Camembert und Hartkäse,
Lauch, Zwiebeln und Preiselbeeren 

1 6 , 5 0 €

1 4 , 8 0 €

1 3 , 6 0 €

E I S  M A N U F A K T U R  E I S - E N G E L C H E N  J E  K U G E L  ³ ˙ ⁷

Auswahl aus 9 wundervollen Sorten Eiscreme der Manufaktur Eis-Engelchen

2 , 0 0 €

2 cl Eierlikör als “Topping” zzgl. 2,50 €

Laugenbriochebrötchen, 200g Rindfleisch, karamellisierte Zwiebeln,
hausgemachte pikante Preiselbeer-Mayonnaise, Camembert, Rucola dazu
Pommes frites (auch als Veggie-Variante)

1 6 , 8 0 €W A L D  &  W E L L E  B U R G E R  ¹ ˙ ³ ˙ ⁷ ˙ ¹ ⁰

F L A M M K U C H E N  P F I F F E R L I N G  ¹ ˙ ⁷

Dünner Teig mit Schmand bestrichen, Pfifferlinge, Cheddar, Cherrytomaten
und Speck, rote Zwiebeln 

1 4 , 5 0 €


