
CROC’O PATISSERIES 

 

 

 

 

Je travaille de préférence avec des produits locaux et bio 

Je vous remercie de passer vos commandes au moins 72 heures à l’avance 

 

 

 

 

CROC’O DU MOMENT 

  

Pavlova         15 € à 30 €   

Vacherin (vanille + 1 parfum à définir)  25 € à 35 € 

Tartes abricots, pêches, citron meringuée,  

6 parts  18 €  8 parts  24 €  10 parts  30 € 

 

 

CROC’O TARTES 

6 parts  18 €  8 parts  24 €  10 parts  30 € 

  

Amandine (poire, abricot, pêche …) 

Chocolat  (options – choco/poire ou choco/banane) 

Citron meringuée  (autres parfums : pamplemousse, clémentine …)  

Piémontaise (crème de noisette recouverte d’une ganache chocolat noir) 

Tatin (pommes, poires, abricots …)  uniquement en  6 ou 8 parts 

 

(Allergènes : Gluten, Œufs, Lait, Fruits à coque sauf tatin) 

 

 

 

 



CROC’O CHOUX 

  

Chouquettes        4 € les 10 

Choux à la crème (8 choux minimum)   2,5 € le chou    

Option craquelin      0,5 € le chou 

(Vanille, Chocolat, Café, Praliné, Citron, Chantilly  …) 

Paris-Brest  façon  Conticini  (8 choux)   32 € 

Saint-Honoré       6 parts  27 €    8 parts  36 € 

 

(Allergènes : Gluten, Œufs, Lait + Fruits à coque pour le Paris-Brest) 

 

 

CROC’O CHOCO 

  

Cake tout choco  (10-12 parts)    15 € 

Fondant  (8 - 10 parts)     12 € 

Gros cookies (6 - 8 parts)     16 € 

Trianon  (6 – 8 parts)      28 €   

 

(Allergènes : Gluten, Œufs, Lait, Fruits à coque pour le Trianon) 

 

 

CROC’O FEUILLETES 

 

Soleil (lemon curd, pâte à tartiner …)  18 € 

Strudle aux pommes     15 € (6 parts) ou 25 € (10 parts) 

 

(Allergènes : Gluten, + Fruits à coque sauf Lemon Curd,  

+ Œufs pour Lemon Curd) 

 

 

CROC’O FLAN 

(6-8 parts) 

  

Flan pâtissier        18 € 

(Vanille, Café, Chocolat, Pistache, Praliné, Rhum/raisin …) 

Flan aux œufs et caramel    12 € 

Flan antillais (flan à l’ananas)   15 €     

 

(Allergènes : Œufs, + Lait pour flan aux œufs, 

+ Lait et Gluten pour flan pâtissier) 

 



CROC’O BRIOCHE 

Baba au rhum (6-8 parts)     20 € 

Babka au praliné et chocolat (8-10 parts)  15 €  

Galette au sucre  (8-10 parts)    12 €  

Pompe provençale ou à huile  (8-10 parts) 12 € 

   

 

(Allergènes : Gluten, Œufs, + Lait pour babka et galette au sucre) 

 

 

CROC’O MERINGUE 

Tarifs en fonction de la taille et des fruits ou parfums choisis 

  

Concorde  (8-10 parts)       28 € 

Entremet meringué avec mousse au chocolat 

Nougat glacé  (10 parts)     30 € 

Pavlova (fruits à définir)    15 € à 30 €   

Vacherin (vanille + 1 parfum à définir)  25 € à 35 € 

 

(Allergènes : Œufs, Lait) 

 

 

CROC’O ENTREMET 

 

Entremet aux fruits  25 € à 35 € 

(Abricots, Ananas, Kiwis …)               en fonction de la taille et des fruits choisis 

Cheese Cake aux spéculoos (8 parts)   24 € 

Trianon (6-8 parts)       28 €     

 

(Allergènes : Gluten, Œufs, Lait, Fruits à coque pour le Trianon) 

 

 

CROC’O VERRINES 

 

Panna-Cotta  (4 verrines minimum )  2,5 € la verrine 

(Verveine/Framboise, Anis Flavigny/Cassis …)  

Tiramisu  classique (10 – 12 parts)   27 € 

 Individuel (4 verrines minimum)   2,5 € la verrine 

 

   (Allergènes : Œufs, + Lait pour flan aux œufs, 

+ Lait et Gluten pour flan pâtissier) 

 



CROC’O BISCUITS 

 

Tuiles aux amandes     4 € les 16 (100 g) 

Spritz au chocolat (sablé)    4 € les 6 (100 à 120g) 

Spéculoos        4 € les 15 (120g) 

Nougat au chocolat     4,50 € les 12 carrés (120 g à 130 g) 

 

(Allergènes : Farine, Fruits à coque + Œufs et lait  pour les tuiles) 

 

 

 

 

 

J’étudie toute demande autre que les produits proposés 

 

 

Si vous êtes sensible à la réduction des emballages et déchets,  

vous pouvez fournir vos propres contenants.  

Je peux aussi vous consigner des contenants réutilisables. 


