Lo Sste 3 [@ut

%ﬂﬂ%gmd&,fm,mm&mf&ﬁﬂa&m
a’Whmemmmm
nous ne pousons pas fout citer. La communication, rien
3e micus 1] @lows faites nous part 3e s0s allergies &

Menw dea Petite @utiotes (Moina 3e 10 @ns)
o€ (Plat), 18€ (Plat, Dessert)
14€ (Ontrée, Plat) 18€ (bontrée, Mt & Dessent)




Menw de saison

25€ Pt & Dessert,
30€ Oontrée, Plat
35€ Ontrse, Pat & Dessert
Lo Oontuzes

@wwca,wd%gwul, oaz%a/ca,admgim & au{yaa{adau

Les Plats

(Dagtasin

Filet de canard & fo mouwtarde viclette de Brive

Les Desserts




35€ Pat & Desset,
40€ ontrée, Plak

45€ Ontse, Plat & Dessert

Cassolette 3o vis 3¢ seau fagon Grand-mere

Foie micuit & [ @umagnac & Foast 3e pain e mie
maison & fa noix 3u Périgord

Leo Plats

Qod/mw‘ i a’aﬁneau ecfm,jawoouémmﬂm




Lo Desserts
Win 2e voua sviker une allente trop fongue, il et préférable de

commander feo desserts en dsbut de tepas

® MQ@5W8’M
®  (Cume buitie 3 la vaniffe Bowdbon

. ument 3¢ sobets & glaces 3o { @etisan Slacier
@KMIOMWM

®  Fondant au chocolat & crime glacse

®  Chou craquelin Maison & b sanille e coufant
caramel beune oafé

®  Suatin 3 fraises Gariguette 3o Dordogne on sabagon

®  Buioche fason pain pod, & gfoce



