PANGO

RESTAURANT COREEN

31 Rue Marie-Andrée Lagroua Weill-Hallé,
75013 Paris

01'. 88 4OINSIEEE

Dans notre restaurant PANGO, il se peut que lordre des plats ne soit pas défini.

En effet dans le dressage de table dans la culture culinaire coréenne,
les entrées, plats et accompagnements sont servis en méme temps.

Merci de votre compréhension.

Merci d'informer notre serveur/serveuse
si vous étes allergique o lun des ingrédients suivants:

Thank you for informing our waiter/waitress if you are allergic to any of the following ingredients:

Photo non contractuelle / Image for reference only



MENU MIDI'A 1700 €

DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES ET WEEK-ENDS

Choice of starter A1 8] 7}%53F of 3 E} o] A

Salade ‘ 3 raviolis frits ‘ 3 poulet frit ‘ 2 galettes aux

Salad A3 = 3 fried dumplings 3 fried chicken pieces 2 s
7 55 370 Zho] x| 713 227 kimchis
2 kimchi pancakes X7 2 7}

..................... IRBINATS AL CHOIX: - - . Seotiitt Ll

Choice of main dishes A& 7}53 =2 27

@ Bibimbap chaud poulet/boeuf/porc/saumon (au choix)

Hot bibimbap with chicken/beef/pork/salmon (of choice)
S 7|y £ u 7] =R 227 AohA Y 7] e e

@ Bulgogi de boeuf @ Pavé de saumon grillé

Beef bulgogi 4:117] &1L7] Grilled salmon fillet $10] ~¥|o] = F-o]

@ Bulgogi de porc (soja/ piquant) @) Calamar souté aux
Pork bulgogi (soy/ spicy) 1A a7] E17] (74 / wjat) légumes J

Stir-fried squid with vegetables

@ Bulgogi de poulet (sojo / piquant) T

Chicken bulgogi (soy/spicy) ©aL7] E17] (I / vj21h)

MENU MIDI B 15.00 €

DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES ET WEEK-ENDS

..................... N ENBEE . S alade o i o e vas

Starter A= 22 Salad A=

..................... MBIRATIS AURGEI@ DG e ce tels oot o

Choice of main dishes A8 7}53F 8 Q¢

Bol de riz au poulet frit 1@ Bibimbap chaud aux légumes #

Bowl of rice with fried chicken 773 9y} Hot bibimbap with vegetables o] 1] 7] ¥t

Soupe de raviolis 4@ Vermicelles sautées au boeuf

Dumpling soup ®+H5=r Stir-fried vermicelli with beef 3=



Starter

@ Vermicelles sautées »

-NTREE

Raviolis au poulet »

Chicken Dumplings S aL7] %+

6PCS:8.00€

au boeuf

Stir-Fried Vermicelli with Beef 7|

15.00 €

< (@ Galette aux fruits de 1::!/]
mer et ciboulette

Seafood and Chive Pancake &l & 3}&

16.00 €

Galette au kimchi

Kimchi Pancake 7 2] &

14.00€ @ /

Galette au boauf et
ciboulette

Beef and Chive Pancake A 117] HFHA

16.00 €

Tteokbokki

Tteokbokki ™ 20|

15.00€ #




Calamar sauté a la sauce piquante

Stir-Fried Squid in Spicy Sauce 2% o] &5

18.00€ #

< @ Fines tranches de poitrine
de porc a la vapeur au
kimchi et au tofu

Steamed Thin Slices of Pork Belly with Kimchi and Tofu X.%

20.00 €

Beignetde porcala »
sauce aigre-douce

Pork Fritters with Sweet and Sour Sauce B

20.00 €

@ Poulet désossé frit sauce

maison @ Ailes de poulet frits
Fried Boneless Chicken with Homemade Sauce %773 Fried Chicken Wings 7%
12PCS:15.00 € 6 PCS:14.00 €

Crabe cru mariné a la sauce
piquante

Spicy marinated raw crab %3 A %+

18.00€ #

@ Tortore de boeuf fagon »
coréenne

Korean-Style Beef Tartare -3

18.00 €



@ Salade de bulots a la sauce

plquante
Whelk Salad with Spicy Sauce 4:2}5-%

18.00 € /

@ Assortiments de fruits
de mer sautés a la sauce
piquante

Assorted Seafood Stir-Fry with Spicy Sauce 3l &%

200€ / /

@ Pied de porc grillé

Grilled Pork Trotters =4t

16.00 €

Omelette cuite a la vapeur

Steamed Omelette Al &%

Beignets de crevettes

Shrimp Fritters A|-%- ¥ 7

6 PCS:16.00 €



Tous nos plats sont accompagnés de riz et de
P I_ATS légumes variés,

Main Dishes All our dishes are served with rice and assorted vegetables.
A3 RE ege W gF Axe) A AFTEUS.

(@ Bibimbop au
tartare de boeuf

Bibimbap with Beef Tartare %3] &<

20.00 €

(@ Bibimbap chaud
(poulet / beeuf / porc /

tofu / saumon)

Hot bibimbap (chicken / beef / pork / tofu / salmon)
( E R =) 2| nz] S cHlo |

18.00 €

(@ Soupe de nouilles

frOides (Riz non inclus)
Cold noodle soup (Rice not included) ¥ %

16.00€ ¢

® Jijpong (Riz non inclus)
Nouilles aux fruits de mer

Jjampong - Seafood noodles
(Rice not included) %t

16.00€ /




@ Bulgogi de boeuf

Beef Bulgogi 4%-117]

20.00 €

(@ Bulgogi de porc

Pork Bulgogi ¥ A] & 117]

20.00€ »

(@ Bulgogi de porc et
calamar

Pork and Squid Bulgogi 2.4H&117]

20.00 € /

@ Bulgogi de poulet

Chicken Bulgogi & %-1.7]

20.00€ »

@ Cotes de boeuf
grillées

Grilled beef ribs LA ZH]

@ Intestin de porc
sauté a la sauce
piquante

Stir-Fried Pork Intestines in Spicy Sauce &%

22.00€ »



Tous nos plats sont accompagnés de riz et de
P I_ATS légumes variés

Main Dishes All our dishes are served with rice and assorted vegetables.
A3 RE ege W gF Axe) A AFTEUS.

@ Anguille grillée U:'

Grilled eel 7] o]

22.00 €

Pavé de saumon

O

s,
grillé 11
Grilled salmon steak $10] o]

20.00 €

@ Encornet grillé

Grilled squid 2% °] 0]

26.00 € 4

@ Ragolt de pdte de soja
fermentée

Fermented soybean paste stew ¥ %] 7|

19.00 €

@ Rogolt de kimchi au
porc

Kimchi stew with pork 7 %] % 7}

19.00€ »

@ Rogolt de tofu et de
fruits de mer

Tofu and seafood stew 3 & <55 7}

19.00€ »

@ Rogolt dos de boeuf

Beef bone stew = E-117]

20.00 €




MENU POUR 2 PERS O
O

8 <
@\e -

< @ Ragolt militaire Aj”
au porc

Pork military stew -t % 7}

40.00€ 4

[€)

Servis avec du riz et des légumes fﬂ
Wt o 7L S AFEY \ ,.

Served with rice and vegetables %

@ Fondue de boeufet »
de poulpe

Beef and octopus hotpot &7 =

45.00€ 2 #

Fondue aux fruits de mer

Seafood hotpot &l & &

45.00€ # 4

Ragolt dos de porc »

Pork bone stew 7+A}EF

40.00 €

Supplément riz blanc / fromage / 5 légumes variés 3.00 €

Extra white rice / cheese / 5 assorted vegetables 3.00 €



MENU POUR 2 PERS

Dishes for 2 People

Servis avec du riz et des légumes
Served with rice and vegetables 513} okl 7} €A A FEY

@ Barbecue de
poitrine de porc

Pork belly barbecue 4+7 4+

40.00 €

Bulgogi boeuf

Beef Bulgogi 4~&117]

38.00 €

Barbecue boeuf

Beef barbecue A= 0|

@ Dokgalbi
(Poulet sauté a la
sauce piquante avec

fromage)

Dakgalbi (Spicy stir-fried chicken
with cheese) %] =5 7zH]

38.00€ /



4

DESSERI |5

Dessert

<« (@ Mochi2 pieces au choix A

Mochi 2 pieces of your choice

. . . . pr—
(vanille, fraise, chocolat, pistache, mangue, yuzu, myrtille, | e
sésame, litchi, sakura, coco, thé vert, caramel)

(vanilla, strawberry, chocolate, pistachio, mango, yuzu,
blueberry, sesame, lychee, sakura, coconut, green tea, caramel)

6,00 €

@ Fondant au
chocolat

Chocolate fondant

8,00€

Croffle »
(servi avec une
boule de glace)

Croffle (served with a scoop of
ice cream)

8,00€

Cheesecake au yuzu

Yuzu cheesecake

8,00€

Tartelette citron »

Lemon tartlet

8,00€

Coupe de glace au choix

Ice cream cup (your choice)

(vanille, fraise, chocolat, haricot rouge, sésame, yuzu, thé vert)
(vanilla, strawberry, chocolate, red bean, sesame, yuzu, green tea)

1BOULE - 4,00 € / 2 BOULES - 6,00 €

Tartelette framboise

Raspberry tartlet

8,00€




BOISSONS

Drinks

Boissons froides
Cold Drinks

e A AN 0. 4,50 €
g T R S e P 3. 4,50 €
San Pellegrino soc. 4,50 €
San Pellegring L 6,50 €
VT R LA N soc. 4,50 €
VT TR T R N o 1L 6,50€
Jus dorange 20 4,50 €
Jus dAloe Verq 0. 4,50 €
Thé glacé maison - 3. 4,50 €
Wil Mt ittt Wk 2 N B st 5,00 €

Boissons chaudes
Hot Drinks

Dou ble Espresso ....................................
Cofé Créme .....................................................

Thé au josmin ..............................................

Thé au citron miel

Thé au gingembre miel

BIERE PRESSION

Droft beer

Asahi 5.0°

Une biére blonde séche de qualité, brassée depuis 1987.

Grolsch Weizen 5.1°

Biére blanche de style Hefeweizen.

Lazy Panda 4,9°

Biére blonde houblonnée aux saveurs intenses et a la grande buvabilité.

BBP Tripel 7.5°

2561 50CL
500€ 700¢€
500€ 700¢€
500€ 700¢€
6,00€ 8,00€

300CL

35,00 €

35,00 €

35,00 €

40,00 €

Un brassin unique qui combine les caractéristiques d’'une Triple belge, d’'une Blanche et d'une Hefeweizen. D'une robe blonde
trouble, sa mousse blanche offre des arémes de céréales et d'épices. Elle révéle une belle rondeur en bouche.

Meantime IPA 74°

6,00€ 8,00€

Une biére de type Indian Pale Ale qui se caractérise comme étant trés houblonnée.

40,00 €



VINS ROUGES

Red wines

Saint Nicolas

Arémes de fruits rouges trés marqués

Bordeaux Chateaux Malbec

Les arébmes de fruits mars se mélent aux notes d'épices et de vanille.

Saint-Loup

Un vin a forte personnalité et une richesse aromatique gourmande : du fruit, des épices, du soleil.

Pommard Latour 75 cl

Pommard est pour beaucoup, I'appellation bourguignonne la plus familiere. 100% Pinot noir.

VIN BLANCS

White wines

La Frisquette

100% Sauvignon a 10° d'alcool, sans désalcoolisation ni sucre résiduel, offrant une robe claire, un nez frais et une
bouche équilibrée et rafraichissante.

Petit Chablis

100% Chardonnay - Sols argilo-calcaires. Age des vignes : 40-50 ans. Fermentation alcoolique et malo-lactique

Pouilly-Fumé

Associant tradition et modernité, Clément et Florian Berthier, prennent a coeur la mission confiée par leur péere : Prendre
soin de I'héritage familial avec le méme degré d'exigence.

VINS ROSES

Rosé wines

La Frisquette

100% Sauvignon a 10° d'alcool, sans désalcoolisation ni sucre résiduel, offrant une robe claire, un nez frais et une
bouche équilibrée et rafraichissante.

Cote de Provence Brégangon Bio

Le Rosé emblématique du Chateau de Brégancon - Cru classé depuis 1955. 60% Grenache et 40% Cinsault / vinification
cuve inox. Un vin typique de la Provence.

CHAMPAGN

Champaogne

Champagne Moét & Chandon impérial brut

Aromes de poires, de péches et d'agrumes accompagnées de notes florales.



VIN EN:PICHEE

Wine by the carafe 12.5CL 950L
Pichet de rouge 3,00€ 5,00 €
Glass of red

Pichet de blanc 3,00 € 5,00 €
Glass of white

Pichet de rosé 3,00€ 5,00 €

Glass of rosé

ALCOOLSERREENS

Korean Alcohols

Soju Jinro Fresh
350ml, ALC. 16,5%

18,00 €

Soju Jinro Classic

350ml, ALC. 20,1%

18,00 €

~
3

Alcool national de la Corée. Distillé
a partir de riz et de céréales

Bokbunja

375ml, 14%

22,00 €

Vin de framboises noires coréennes

Alcool fermenté de riz cru infusé
aux herbes et épices coréennes.

Alcool national de la Corée. Distillé
a partir de riz et de céréales

Makgeolli a la péche

750ml, 6%

18,00 €

Makgeolli Alcool de riz Coréen

Bekseju Makgeolli Nature
- 375ml, 12.5% 750ml, 6%
;%“ 22,00 € 18,00 €

Makgeolli Alcool de riz Coréen

1yuBisepooquioq : ubisaQg



