


Uwsene MWcttagetisct & ngebote

MWoutag-"Prectag (aufer an Fecerntagen)
von 12:00 Ubin bcs 15:00 Utn

M1- Gyrospfannchen(klein) mit Reis 10,90

in Metaxasauce mit fr.Krautern,Champignons,Zwiebeln und Paprika

M2- Gyros mit Reis 10,40
M3- Gyros + 2 Souzuki mit Reis 12,90
gegrillte MettkloBchen

M4- Karniyarik mit Reis 10,40
gef.Aubergine mit Rinderhackfleisch, Tomatensauce

M5- Tavuk Sote mit Reis 12,40

gebr.Hahnchenbrustfilet,Zwiebeln und Champignons mit Tomatensauce

M6- 2 Stk Souzuki Uberbacken mit Reis 11,50

mit Metaxasauce

M7- Bifteki mit Reis 12,50

Hacksteak mit Kase gefullt

M8- Leberpfannchen(klein) mit Reis 10,90

in Metaxasauce mit fr.Krautern,Champignons,Zwiebeln und Paprika

M9- 1 Souvlaki + 2 Souzuki mit Reis 13,50

gegrillter FleischspieB3 + 2 MettkloBchen
M10- Schweinesteak Uberbacken mit Reis 11,50

mit Metaxasauce

*Dazu reichen wir einen gemischten Salat.
*Auf Wunsch servieren wir statt Reis auch Pommes gegen Aufpreis
von je 2€.



Ralte wnd warme Vornspeisen

01. Tirokafteri scharfe Fetacreme © 6,90
02. Oktopus gegrillt mit Tomaten und Peperoni® 16,50
03. Oliven? aus Kalamata 4,90
04. Zaziki € nach altem Hausrezept 5,20
05.  Gegrillte Peperoni’® mit Knoblauch 7,60
06.  Original Feta® mit Olivenol und Oregano 7,70
07.  Gegrillter Fetakdse® 8,80
mit Tomaten, Zwiebeln und Olivendl
08.  Saganaki -gebackener Fetakdse® 8,80
09. Griechischer Feta® 10,40
in Blitterteig mit Honig und Balsamico
10. Melitzanosalat -Auberginencreme mit fr.Kriutern und Knoblauch 7,10
11.  Garnelenpfanne in Tomatensauce © 10,90

mit fr.Krdutern, Knoblauch und Fetakdse ©

12.  Gebratene Peperoni ° mit Zaziki 7,40
13. Keftedes Hackbillchen in Tomatensauce 9,90
14. Gigantes Plaki Riesenbohnen in Tomatensauce mit Olivenol 9,90
1y Tiirkische Miicver(Zucchini-Puffer) * mit Zaziki ¢ 9,90
16. 4 Blitterteigrollchen” gef. mit Fetakdse © 7,60
17. Dolmadakia gef Weinblitter 7,70
18. Tarama®P"*t 6,60
19. Gebratene Aubergine oder Zucchini mit Zaziki ° 7,40
20. Mix-Vorspeisenteller 12,70
20A. Vegetarischer Vorspeisenteller 12,70
Unsere Peitas
- Gegrillte Pitabrot mit Knoblauch 3,40

- Gegrillte Pitabrot mit Oregano und Olivenél 3,80
- Gegrillte Pitabrot mit Zaziki 4,80
- Gegrillte Pitabrot mit Tirokafteri 4,50



218
22.
23}
24.
25.

26.

273

Beclagen
Pommes oder Tomatenreis
Kroketten”
Butterreis
Folienkartoffel mit Zaziki®

Mariniertes Gemiise

Salate

Tunfischsalat ¢

mit diversen Blattsalaten, Tomaten, Gurken

Paprika und rote Zwiebeln

Grof3er gemischter Salat
mit diversen Blattsalaten mit Tomaten, Gurken,
Paprika,rote Zwiebeln

27A. Kleiner Beilagensalat

28.

29.

30.

31.

32.

Mediterraner Salat
mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni?,
Petersilie,rote Zwiebeln, Oregano, Weichkdse ©

Gegrillte Hiihnerbruststreifen
mit diversen Blattsalaten, Tomaten, Gurken
Paprika und rote Zwiebeln

7.! é . 4;

Kalamaris ° mit mariniertem Gemiise,

Zaziki ¢, Tarama “>F und Salat ¢

Gegrillter Lachs P mit mariniertem Gemuiise,

Zaziki ¢, Tarama *"°F und Salat *“°

Kalamaris mit Garnelen ®
mit mariniertem Gemiise, Tarama ***, Zaziki ¢ und Salat *°

4,40
5,50
6,40
6,70
8,40

13,20

9,70

4,20
10,90

13,20

18,50

19,90

22,60



35.
36.
37
38.

40.

41.

42.

43.

44.

50.

FHawsgemacthte Saxce

Metaxa
Salsa (Tomatensauce)
Scharfe Souce

Ketchup oder Mayonnaise (Heinz)

Z percalitit

4 frische Lammbkoteletts vom Grill
gebackene Kartoffel mit Zaziki © und

Kréuterbutter, dazu Salat*°
Lammfilet vom Grill

gebackene Kartoffel mit Zaziki © und

Krduterbutter, dazu Salat *°

Adana Kebap ggr.Lammbhackfleischspiefd

mit Zwiebeln, Pommes, Reis und Salat*¢

Kebapspief3 mit Auberginen
gor.Lammbhackfleisch und ggr.Auberginen

mit Zwiebeln, Pommes, Reis und Salat*°

Beyti Kebap in Lavash Brot*

ggr. Lammhackfleisch mit Tomatensauce

und Joghurt ©,Pommes,Reis und Salat ¢

Vo Grell

Gyros ein mdchtiger Fleischspiefs,

der mit ausgefallenen Gewiirzen bestreut wird

50A. Gyros - Grofde Portion

51.

52.
D31
54.
DO
56.

Souvlaki

zarte, magere Fleischstiickchen am Spief3
Souzuki gegrillte Mettklofchen
Bifteki Hacksteak mit Kése © gefiillt
Schweinefilet gegrillt mit Kriuterbutter ©
Rinderleber mit gerosteten Zwiebeln

Hiihnerbrustfilet

Dazu servieren wir Pommes, Reis und Salat

3,90
3,90
3,90
0,50

24,50

24,50

18,70

17,90

22,90

15,30

17,50
15,40

15,40
16,50
18,70
16,50
16,50



60.
61.
62.
63.
64.

65.
66.
67.
68.
69.

70.

/1%

74.
(.
76.
77.
78.

Bifteki ¢ und Tintenfischringe *"
Agc'iis Souvlaki und Gyros
Leberteller Gyros, 3 Rinderleber
Kretateller Gyros, Hihnchenbrustfilet, Souzuki, Schweinesteak
Alpela‘s Teller Gyros
Hihnchenbrustfilet, Schweinefilet, Lammbkotelett
Ouzoteller Gyros, 2 Souzuki und Souviaki
Grillteller Gyros, Souviaki und Schweinesteak
Samosteller Gyros, 2 Lammkotelett
Gyros und Tintenfischringe *"

Rhodosteller Gyros, Bifteki

Dazu servieren wir Pommes, Reis und Salat

Platten fiin el Personen

Alpela Platte I Gyros, 2 Héhnchenbrustfilet
2 Souviaki, 2 Souzuki, 2 Lammbkoteletts, 1 Zaziki
Mediterraner Salat, Reis und Pommes

Alpela Platte II Gyros, 2 Schweinesteak
2 Rinderleber, 2 Schweinefiletmedallions, 2 Souzuki, 1 Zaziki ©

Mediterraner Salat, Reis und Pommes

/4 é e, Z A7
Pita-Gyros Gyros, Zwiebeln und Zaziki in Pitabrot
Gyros - Pommes
1 Souvlaki - Pommes

Chicken Nuggets - Pommes

6 Tintenfischringe - Pommes

18,70
17,60
17,60
17,60
18,70

18,60
17,90
17,60
17,50
19,90

44,50

47,50

9,40
7,70
8,20
7,70
7,70



80.

81.

82.

83.

84.

90.

90A.

91.
92
93.
94.
901
96.

97

Ferglagte Pfannengerichte

Schweinefiletgeschnetzeltes

AALG

in Metaxasauce mit Zwiebeln, Champignons

Paprika und Créme Fraiche © verfeinert

Leberpfdannchen

AALG

in Metaxasauce mit Zwiebeln, Champignons

Paprika und Créme Fraiche © verfeinert

Gyrospfdannchen

AALG

in Metaxasauce mit Zwiebeln, Champignons

Paprika und Créme Fraiche © verfeinert

Hdadhnchenbrustgeschnetzeltes
in Curryrahmsauce © mit Zwiebeln, Champignons

Paprika und Créme Fraiche © verfeinert

Lammfiletgeschnetzeltes
in Cassisrahmsauce © mit Zwiebeln, Champignons

Paprika und Créme Fraiche® verfeinert

Normal

18,70

18,70

18,70

18,70

25,40

Dazu servieren wir Pommes, Reis und Salat

Gyros

Gyros -klein

Souvlaki

Souzuki gegrillte MettklofSchen
Hiihnerbrustfilet
Schweinesteak

Schweinefiletmedaillons

Uberbackenes Gemiise Paprika, Kartoffeln

Karotten, Zucchini, Auberginen, Champignons

Bifteki

Alle iiberbackene Gerichte werden mit hausgemachte

Metaxasauce 41°

Pommes, Reis und Salat

Klein
14,50

14,50

14,50

14,50

16,50

18,90
17,60
17,60
17,60
17,60
18,70
22,10
17,60

18,90

und Goudakdse © serviert,dazu reichen wir



100. Fajita mit Lammfleisch 20,90
[7. Krdutern, Zwiebeln und Paprika verfeinert,
dazu Reis, Pommes und Salat ¢

100A. Fajita mit Hihnchenbrustfilet 18,70
100B. Fajita mit Rinderleber 18,70
100C. Fajita Vegetarisch [r.Krautern, Zwiebeln, Paprika, 20,90

Zucchini, Auberginen und Champignons

mit Tomatensauce verfeinert

101. Tavuk Sote 18,70
gebr. Hihnchenbrustfilet und Champignons,

mit Tomatensauce °, dazu Reis, Pommes und Salat*©°

102. Karniyarik 16,90
gef- Auberginen mit Rinderhackfleisch,

Tomatensauce °, dazu Reis und Salat *©°

103. Izmir Kofte 17,60
geg. Lammbhackfleischrollchen mit Kartoffelstiicke,
Tomatensauce ¢, dazu Reis und Salat *°

Zusatzstoffe:
1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoff, 3.Antioxdationsmittel, 4.geschwdrzt
5.chininhaltig, 6.mit SifSungsmittel, 7. koffeinhaltig, 8.enthdilt eine Phenylalaninquelle

Allergene:
gliitenhaltigen Getreide: A:-Weizen,Al:Gerste
B:Krebstiere, C: Eier, D:Fische, E:Erdniisse, F:Sojabohnen, G:Milch, H:Schalenfriichte
I: Sellerie, J:Senf, K:Sesamsamen, L:Sulfite



110.
111%
112.
1133
114.

120.
121
] 223
123.
124.
1946,
27

130.
518
132°
133.
134.
358
136.
137.

152.
156.
157.
158.
159.

Dessent

Griechischer Joghurt © mit Walniissen und Honig

3 Stk Baklava 4
3 Stk Baklava * mit Eis ©
3 Stk Schoko-Brownies mit Eis ©

Vanilleeis -3 Kugel

Kaffee

Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino ©

Latte Machiatto ©
Tiirkische Mokka

Tee (verschiedene Sorten)

Biere
Gilde Ratskeller 4!
Gilde Ratskeller 4!
Alster 4!
Alster 4
Hefeweizen “*! hell, dunkel, kristall
Hefeweizen 44! alkoholfrei
Malzbier !
Gilde Free *!

55 . .u !
Ouzo

Ramazotti
Baileys auf Eis "¢
Jack Daniels
Jacky Cola

38%
30%
17%
40%

0,31
0,41
D13 1
0,41
0,5FL
0,5FL
0,33FL
0,33FL

2cl
2cl
8cl
4cl
4ml

4,70
5,10
5,90
5,90
3,90

3,50
3,00
4,00
4,50
4,50
4,00
2,80

3,20
4,20
3,20
4,20
5,00
5,00
3,20
3,20

2,00
3,00
7,90
5,00
7,00



180.
181.
182.
183.
184.
185.
186.
187.
188.
189.
190.
194.

201.
202.
203.
204.
205.
206.
207.
208.

140.
143.
144.

170.
171.

Alleoliolirece -~ Getninke
Cola’

Fanta

Sprite

Spezi 7

Mineralwasser

Mineralwasser 0,75L
Apfelschorle

Apfelsaft

Orangensaft

Schweppes Bitter Lemon **°

Schweppes Ginger Ale’
Rhabarberschorle

Wecne
WeifSwein trocken -
Rotwein trocken®
Weifdwein halbtrocken t
Rotwein halbtrocken *“
Retzina *
Rosé *
Mavrodaphne *

Samos *

Ouzo auf Eis 40%

Yeni Raki 45%
Yeni Raki 45%

Sekt

Prosecco * 11%

Prosecco * 11%

0,2L
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90

2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90

0,2L
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
5,40
6,30
5,30

4cl
4cl
8cl

6cl
10cl

0,4L
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
6,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

0,5L
10,90
10,90
10,90
10,90
10,90
12,80
13,90
13,90

5,50
4,50
7,00

3,50
4,90






ROTWEIN

SENFONI /TrOCKEN |
Region: _ DENIZLI / TURKEI
Trauben: OKUzZGOZU, SHIRAZ
Aromen: ROT- UND SCHWARZFRUCHTE, WURZIG
19,90 €
| SENFONI /sUss
Region: UsSAK, DENIZLI / TURKEI
Trauben: KALECIK KARASI
Aromen: BANANE, KIRSCHE, HIMBEERE
19,90 €
ANFORA TRIO /TROCKEN
Region: AGAIS / TURKEI

Trauben: SHIRAZ, CABERNET SAUVIGNON
Aromen: APFEL, ZITRUSFRUCHTEN ANANAS

24,90 €

THE BLACK SHEEP / TROCKEN

Region: KAVALA / GRIECHENLAND
Trauben: SYRAH, MERLOT
Aromen: KIRSCHE, HIMBEERE, GRANATAPFEL,

34,90 €

ARTI / TROCKEN |

Region: DENIZLI / TURKEI
Trauben: CABARNET SAUVIGNON / MERLOT
Aromen: FRUCHTE, GRUNER PFEFFER, ROSTNOTEN

3490 € 75¢|

L
@gke)




WEISSWEIN

I . SENFONI /TrOCKEN
h Region: DENIZLI / TURKEI
Y Trauben: NARINCE, CHARDONNAY
/ Aromen: QUITTE, ZITRUSFRUCHTE, BUCHSBAUM
SENFONI /sUss | .
Region: AGAIS / TURKEI
Trauben: SULTANINA, MUSCAT
Aromen:  ANANAS, ZITRUS, APRIKOSE 49
19,90 € 22 75cl
. ANFORA TRIO /TROCKEN
Region: AGAIS / TURKEI
Trauben: CHARDONNAY, NARINCE, SAUVIGNON
Aromen: APFEL, ZITRUSFRUCHTEN ANANAS
CUVEE PRESTIGE / TROCKEN | E
Region: PELOPONNES / GRIECHENLAND

Trauben: MALAGOUSIA, MOSCHOFILERO, RODITIS
Aromen: BLUMENMWIESE, JASMIN, MINZE, ZITRUSFRUCHTE

1 - AMETHYSTOS / TROCKEN
Region: @ ADRIANI-DRAMA, GRIECHENLAND
" Trauben: SAUVIGNON BLANC, ASSYRTIKO
2% _Aromen: VON EXOTISCHEN FRUCHTEN
75cl . 34,90 €
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