
Fusilli, crème de brie truffée 
copeaux de parmigiano, tartare de tomates
et noisettes grillées

DESSERTS

ENTRÉES PLATS
Croquettes de jambon ibérique Entrecôte crème de brie truffée 

Tarte aux deux noix

Prix nets en euros - taxes et service compris

Chou lemon curd, chantilly 

Brioche perdue 

Saumon mariné nordique

et sa mayonnaise maison aux herbes Frites et salade

et wakamé

Œuf cocotte au foie gras
et morilles

Salade de gésiers

Salade César Petite 14€ | Grande 19€ 

Petite 14€ | Grande 19€ 

Coulant au chocolat

Café Gourmand 10€ (+2€ formule)

26€ (+3€ formule)

Paleron de bœuf braisé 12h
sauce échalotes au vin rouge, purée au beurre

Bavette grillée façon tataki
Frites et salade

Côtelettes d’agneau grillées 
à la persillade
Frites et salade
Le Burger gourmet suprême
steak de bœuf, crème de brie à la truffe et foie gras,
compotée d’oignons, sauce fumée, frites et salade

Magret de canard entier du Sud-Ouest
Sauce morilles, frites et salade

Confit de canard
sauce échalotes au vin rouge, frites et salade

Seiche grillée, farcie au tartare de
tomates et marinade xipister
et sa poêlée de légumes

E n t r é e  -  P l a t 2 8 €
P l a t  -  D e s s e r t

E n t r é e  -  P l a t  -  D e s s e r t 3 3 €

CARTE
notre

11€

13€

12€

(300g)

Pécan, noix et miel

Sauce Kinder White

5 pièces

8€

8€

8€

8€

(250g)

22€

21€

22€

21€

20€

22€

20€

26€ (+3€ formule)

midi et soirNOS FORMULES

Nos grillades à la pierre

2 8 €

Fish and chips de cabillaud
aïoli aux herbes, frites et salade

20€

Crème fouettée

*

* marinade à l’asiatique, carottes, ail, oignons, sauce soja.


