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_ STEAKS & MORE — \ GEMACHT /

\ ASPARAGUS SEASO Nf

frisch. regional. auf den punkt

* VORSPEISEN *
CREAMY ASPARAGUS SOUP

Feine Spargelcremesuppe | Sahne | Schnittlauch | Butter-Croutons

GREEN & WHITE ASPARAGUS SALAD

Griiner & weiBer Spargel | Baby Leaf | Cherrytomaten | Parmesan
Hausgemachtes Limetten-Dressing

* HAUPTGERICHTE *

CLASSIC ASPARAGUS & HAM

350 g frischer Stangenspargel | Kochschinken
Neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

ASPARAGUS & CRISPY SCHNITZEL

350 g Spargel | paniertes Schnitzel
Neue Kartoffeln | Hollandaise

STEAKHOUSE ASPARAGUS PLATE
350 g Spargel | 200 g Rumpsteak (Black Angus)
Rosmarin-Drillinge | Café de Paris Butter

ASPARAGUS BBQ BURGER
200 g Beef Patty | gegrillter griiner Spargel | Bacon | Cheddar

BBQ-Sauce | Brioche Bun | Steakhouse Fries

SALMON & ASPARAGUS

Gebratenes Lachsfilet | 350 g Spargel
Neue Kartoffeln | Zitronenbutter

—% DESSERTS % S % ADD-ON % —

. STRAWBERRY VANILLA DREAM . PORTION ASPARAGUS

| Vanillecreme | marinierte Erdbeeren | 350 g frischer Stangenspargel
knuspriger Crumble .................o..o. 6,90 € ] wahlweise mit:

WARM CHOCOLATE BROWNIE |« zerlassener Butter

|  Saftiger Schokoladenbrownie | « Sauce Hollandaise

| Vanilleeis | Schokoladensauce .....-—..... 7,90 €
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THANK YOU FOR BEING OUR GUEST.
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