






Aperitivi - Aperitifs

Martini (28) 5 cl        6,90
bianco, rosso, extra dry

Prosecco Valdo (28) 0,1 l         6,90
italienischer Sekt Spumanti

Sanbitter (28) 0,2 l         6,90
italienischer Aperitif, alkoholfrei, mit Soda oder Orangensaft

Campari1 5 cl         8,50
mit Soda oder Orangensaft

Negroni (28) 0,2 l         8,50
Ein eleganter Cocktail aus Italien 

Gin, roter Martini & Campari1

Limoncello Spritz 0,2 l         8,50
Prosecco (28), Limoncello1, Soda und Eiswürfel

Hugo Spritz 0,2 l         8,50
Prosecco (28), Holunderblütensirup1,11, Soda, Minze

Sarti Spritz 0,2 l         8,50
Sarti, Prosecco (28), Soda und Eiswürfel nach original sardischer Art

Aperol Spritz 1 0,2 l         8,50
Prosecco (28), Aperol, Soda und Eiswürfel



Antipasti - Vorspeisen
Bruschetta Classico (28)         7,50

4x geröstete Brotscheiben
mit frischen Cherrytomaten 

und Knoblauch

Burrata con Pomodorini  14,90
Burrata auf Cherrytomaten mit Basilikum

Vitello Tonnato(28,17,18)     15,90
Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch

mit Thunfischsauce

Calamaretti Fontana (21)      16,90
Gebratene Calamaretti auf Rucola

Carpaccio di Manzo (21)      17,90
Hauchdünn geschnittenes rohes Rinderfilet

mit Rucola und Parmesan

Rinder Tartar         18,90
Handgeschnittenes Rinderfilet auf feiner Trüffelcreme, 

verfeinert mit Kapern und roten Zwiebeln

Antipasti Fontana (pro Person) (17,18,21,28)        19,90
Auswahl italienischer Antipasti nach Art des Hauses

specialità



Le Zuppe - Suppen
Crema di Pomodoro (21,23)     7,90

Tomatencremesuppe
mit Mozzarella und Basilikum

Minestrone (23)      8,90
Italienische Gemüsesuppe 
mit Petersilie und Olivenöl

Zuppa di Pesce (16,18,23,27,28)   16,90
Fischsuppe nach Art des Hauses

Le Insalate - Salate
Insalata Mista        9,90

Gemischter Salat

Insalata Tonno(18,21)        14,90
Gemischter Salat mit Thunfisch, Schafskäse und Zwiebeln

Insalata Pollo (28)         14,90
Gemischter Salat mit Hähnchenbrust, Zwiebeln und Champignons

Insalata Fontana (12,13)            16,90
Gemischter Salat mit cremiger Avocado, 
saftigen Scampis und fruchtiger Mango

Insalata Scampi (16)          16,90
Gemischter Salat mit Garnelen und Fenchel

Jeder Salat wird mit hausgemachtem Dressing
nach eigener Rezeptur serviert

specialità



Le Paste - Nudelgerichte
Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino (15,17)             12,90

Spaghetti mit nativem Olivenöl extra, frischem Knoblauch und Peperoncino (scharf)

Spaghetti Carbonara (15,17,21,23)        13,90
Spaghetti mit Vorderschinken*, frischem Ei und würzigem Pecorino Romano

 
Spaghetti con Scampi (15,16,17,23)           16,90
Spaghetti mit saftigen Großgarnelen, frischen Zucchini 

und sonnengetrockneten Tomaten in einer feinen Weißweinsauce

Spaghetti al Pesto (15,17,21)              13,90
Mit hausgemachtem Pesto nach Genoveser Art, 
gerösteten Pinienkernen und frischem Basilikum

Pennette all’ Arrabbiata (15,17,23)        12,90
Penne mit frischem Knoblauch und Basilikum in einer pikanten Tomatensauce

Pennette Pollo (15,17,21)               14,90
Penne mit saftigen Maishähnchenbruststreifen und 

frischen Champignons in einer feinen Champignon-Rahmsauce

Pennette con Filetto di Manzo (15,17,21)         18,90
Tagliatelle mit zarten Rinderfiletstreifen und 

frischen Champignons in einer feinen Rahmsauce

Tagliatelle con Salmone (15,16,17,18,21,23,28)          17,90
Tagliatelle mit frischem Lachs und grünem Spargel in einer feinen Hummersauce

Gnocchi alla Sorrentina (15,17,21)           13,90
Kartoffelgnocchi in fruchtiger Tomatensauce, 

mit Mozzarella überbacken und mit frischem Basilikum verfeinert

Tagliolini Tartufo (15,17,21)            24,90
frische Bandnudeln im Parmesanlaib mit frischem Trüffel

Montag bis Freitag (außer feiertags)
12–16 Uhr: Jede Pasta nur 10,90 €

(außer Spaghetti Scampi, Filetto di Manzo, Tartufo & Salmone)

La nostra 
offerta per te



PIZZA aus dem Steinofen
Unsere Pizzen werden mit der Hand auf ca. ø 33 cm gebracht,  

und mit Tomaten und Mozzarella belegt.

Pizza Margherita (15,21)      11,90
Belegt mit Mozzarella und frischem Basilikum

Pizza Salame (4,5,11,15,21)      13,90
Belegt mit würziger Mailänder Salami

Pizza Gorgonzola (15,21)     14,90
mit Gorgonzolakäse und frischem Blattspinat

Pizza Mista (4,5,10,11,15,16,21,28)    14,90
mit Salami, gek. Vorderschinken, Peperoni und fr. Champignons

Pizza Tonno (10,15,21)                       14,90
Belegt mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Pizza Calabrese (15,21)        15,90
Mit pikanter Salami, frischen Champignons und roten Zwiebeln

Pizza Vegetaria (10,15,21)                14,90
mit frischem Gemüse und Knoblauch

Pizza Salmone (15,18,21)          16,90
mit Lachsstreifen und frischem Knoblauch

Pizza Scampi (15,16,21)            16,90
mit Scampi, Rucola und frischem Knoblauch

Pizza Parma (15,21)                15,90
mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan und Olivenöl

Pizza Bresaola (1,10,15,21)          16,90
mit getrocknetem Rinderschinken, Walnüssen, 

Rucola und fr. Parmesan

Pizza Fontana Piccante (15,21)  15,90
mit Bresaola, Schafskäse und Peperoncini

Pizza Fontana Tartufo (10,15,21)    19,90
mit Bresaola, Parmesan und schwarzem Trüffel

Montag bis Freitag (außer feiertags)
12–16 Uhr: Jede Pizza nur 10,90 €

(außer Pizza Scampi, Salmone, Piccante, Tartufo & Bresaola)

La nostra 
offerta per te



Specialità di Carne - F leischgerichte
Alle Fleischgerichte werden mit frischem Gemüse

und Rosmarinkartoffeln serviert 

Saltimbocca alla Romana (21,28)      26,90
Zartes Kalbsfilet mit Parmaschinken und frischem Salbei, 

serviert in einer aromatischen Butter-Weißweinsauce

Scaloppine alla Sorrentina (21)      26,90
Zarte Kalbsmedaillons mit frischen Tomaten und Mozzarella, 

nach Sorrentiner Art überbacken

Filetto di Manzo alla Griglia (21)      30,90
Gegrilltes Black Angus-Rinderfilet mit hausgemachter Kräuterbutter

Filetto di Manzo al Pepe (28)          32,90
Zartes Black Angus-Rinderfilet vom Grill, 

serviert in einer aromatischen Cognac-Pfeffersauce

Tagliata di Manzo Pomodorini e Parmigiano (21)   29,90
	 Entrecôte tranchiert auf Rucola 

mit Parmesan, Cherrytomaten und Balsamicocreme

Carré d'agnello    29,90
	 Saftiges Lammkarree mit knuspriger Kräuterkruste, 

begleitet von einer edlen Barolosauce

Petto di pollo a mais al Pepe (21)    23,90
zartes, saftiges Brustfilet vom Maishähnchen, 

schonend zubereitet und fein gewürzt
mit grüner Pfeffer-Sahnesauce

Chateaubriand   500 gramm inklusive Beilagen   69,90
Das edelste Stück vom Rinderfilet, besonders zart, saftig  

und aromatisch. Nach Ihren Wünschen gegrillt und serviert

specialità



Specialità di Pesce - Fischgerichte
Alle Fischgerichte werden mit frischem Gemüse  

und Rosmarinkartoffeln serviert

Filetto di Salmone alla Griglia (18)  24,90
Zart gegrilltes Lachsfilet, verfeinert mit frischen Kräutern 

und aromatischem Knoblauch

Filetto di Lucioperca (18,21,28)  22,90
Frisch gebratenes Zanderfilet mit Knoblauch und Cherrytomaten 

in einer feinen Weißweinsauce

Scampi alla Griglia (16)  27,90
Fünf saftige Großgarnelen vom Grill, serviert auf einem Bett von 

frischem Rucola, verfeinert mit nativem Olivenöl extra 
und einem Hauch Zitrone

Orata alla Griglia (18)  26,90
Dorade-Royal vom Grill

Seezunge (18,21)  42,00
Zarte Seezunge mit einer feinen Zitronen-Buttersauce

tesori
dal  mare



Dolci - Dessert
Tiramisu  (5)    7,90

Panna Cotta (1,2,10)           7,90
Sahnedessert mit Erdbeersauce

Creme Brulée (17,21)   8,90
Vanillecreme mit warmer Karamellkruste

Mascarpone-Mandel-Parfait (21)     7,90
mit Vanillesauce1

Mousse au Chocolat (21)     7,90
Zartbitter-Schokoladenmousse

mit Vanillesauce

Sorbetto al Limone (28)        5,90
Zitronensorbet mit Wodka und Prosecco verfeinert

Zabaglione (21,28)        8,90
Weinschaumcreme mit Marsala, Vanilleeis

und Schokoladensauce

Tartufo (21)      7,90
Schokoladen-Vanilleeis mit Kakao bestäubt

in Amarettosauce

Semifreddo del Giorno (21)     7,90
Halbgefrorenes Eis des Tages



Bevande Calde - Warme Getränke
	 Kaffee Crema (5) 		 Große Tasse  3,50
	 Cappuccino (5,21) 		 Große Tasse  3,90
	 Milchkaffee (5,21) 		 Große Tasse  3,90
	 Espresso (5) 			  Tasse  2,90
	 Espresso Doppio (5) 			  Tasse  4,90
	 Latte Macchiato  (5,21) 			  Glas  4,50
	 Heiße Schokolade (21) 		 Große Tasse  3,90
	 Heiße Zitrone (4)			   Glas  3,50
	 Tee diverse Sorten 			  Glas  3,50
	 Frischer Ingwer-Tee mit Zitrone & frischer Minze 			  Glas  4,90

Bevande Analcoliche - Alkoholfreie Getränke
	 Coca-Cola  (4,5) 	 0,2 l  3,50
	 Coca-Cola  (4,5) 	 0,4 l  4,50
	 Coca-Cola Zero  (1,4,5,14) 	 0,2 l   3,50
	 Coca-Cola Zero  (1,4,5,14) 	 0,4 l   4,50
	 Fanta  (4,7) 	 0,2 l   3,50
	 Fanta  (4,7)	 0,4 l   4,50
	 Sprite	 0,2 l   3,50
	 Sprite	 0,4 l   4,50
	 Apfelschorle	 0,2 l  3,50
	 Apfelschorle	 0,4 l   4,50
	 San Pellegrino (ital. Mineralwasser)	 Flasche 0,25 l  3,50
	 San Pellegrino (ital. Mineralwasser)	 Flasche 0,75 l    7,50
	 Acqua Panna (ohne Kohlensäure)	 Flasche 0,25 l  3,50
	 Acqua Panna (ital. Mineralwasser)	 Flasche 0,75 l    7,50



	 Schweppes Bitter Lemon  (3,7)	 Flasche 0,2 l   4,50
	 Schweppes Tonic Water  (3)	 Flasche 0,2 l   4,50
	 Schweppes Ginger Ale  (3)	 Flasche 0,2   4,50
	 Apfelsaft  (7)	 0,2 l    3,90
	 Apfelsaft (7)	 0,4 l   5,50
	 Orangensaft  (7)	 0,2 l  3,90
	 Orangensaft (7)	 0,4 l  5,50

Birre e simili - Biere
	 Warsteiner (15) vom Fass	 0,3 l     3,90
	 Warsteiner (15) vom Fass	 0,4 l   5,50
	 Warsteiner (15) (alkoholfrei)	 Flasche 0,33 l   4,90
	 Alsterwasser (Bier gemischt mit Limonade)  (4,7,15)	 0,3 l   3,90
	 Alsterwasser (Bier gemischt mit Limonade) (4,7,15)	 0,5 l   5,50
	 Weihenstephan Weißbier (15)	 Flasche 0,5 l    5,50
	 (Kristall, Hefe, Dunkel, Alkoholfrei)

	 Peroni Bier (15) Italienisches Bier	 Flasche 0,33 l    4,50

Champagner & Prosecco
	 Moet & Chandon Champagner (28)	 Fl. 0,2 l	 39,00
	 Moet & Chandon Champagner (28)	 Fl. 0,75 l	 98,00
	 Moet & Chandon Champagner Rose (28)	 Fl. 0,75 l  130,00
	 Moet & Chandon Champagner Ice Imperial(28)	Fl. 0,75 l  149,00
	 Ruinart Champagner Rose (28)	 Fl. 0,75 l  155,00

	 Valdobbiadene Superiore Prosecco (28) 	 0,1 l	 6,90
	 Valdobbiadene Superiore Prosecco (28) 	 Fl. 0,75 l	 39,90



Italienische Weine - Rot
	 Primitivo (28)	 0,2 l     6,90
	 Primitivo (28)	 0,5 l   13,50
	 Nero d'avola (28)	 0,2 l     6,90
	 Nero d'avola (28)	 0,5 l   13,50
	 Lambrusco (lieblich)  (28)	 0,2 l   6,90
	 Lambrusco (lieblich)  (28)	 0,5 l   13,50

Weißweine
	 Pinot Grigio (28)	 0,2 l     6,90
	 Pinot Grigio (28)	 0,5 l  13,50
	 Chardonnay (28)	 0,2 l     6,90
	 Chardonnay (28)	 0,5 l  13,50
	 Lugana I Frati (28)	   0,2 l     11,90
	 Lugana I Frati (28)	 Flasche 0,75 l   42,90
	 Vermentino (28)	 0,2 l      9,90
	 Vermentino (28)	 Flasche 0,75 l  35,90

Roséweine
	 Rosato (28)	 0,2 l      6,90
	 Rosato (28)	 0,5 l    13,50

	 Rosa dei Frati (28)	 0,2 l     11,90		
	 Rosa dei Frati (28)	 Flasche 0,75 l   42,90

	 Weinschorle (28) weiß oder rot	 0,2 l     6,50



Allergenkennzeichnung (Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch,  

(21) Milch, (22) Schalenfrüchte (a=Mandel, b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, 
h=Macadamia Nuss, i=Queenslandnuss), (23) Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit

Alle Preise verstehen sich inklusive 

Bedienung und Mehrwertsteuer
Übersicht der in den Speisen und 

Getränken enthaltenen Zusatzstoffe

1	 mit Süßungsmitteln
2	 mit Geschmacksverstärkern
3	 chininhaltig
4	 mit Farbstoffen
5	 koffeinhaltig
6	 mit Taurin
7	 mit Antioxidationsmitteln
8	 mit Phosphat
9	 mit Milcheiweiß
10	 mit Konservierungsmitteln
11	 gewachst
12	 geschwefelt (Schwefeldioxid / Sulfite)
13	 geschwärzt
14	 enthält eine Phenylalaninquelle  
	 (zum Beispiel Aspartam)




