ENTREES - PLATS . PIZZA
MOULES « DESSERTS :







| GMOULES A VOLONTES

* MOULES MARINIERE

Moules, oignons, vin blanc, beurre

* MOULES MARINIERE CREME

Moules, oignons, vin blanc, creme, beurre

« MOULES A LA CREME

Moules, créeme, champignons de paris

« MOULES AU CURRY

Moules, créme, curry

* MOULES A LA MOUTARDE

Moules, moutarde de dijon, creme

* MOULES TOMATE PROVINCIALE

Moules, tomates, olives, herbes, oignons

« MOULES AUX 3 FROMAGES

Moules, sauce maison

* MOULES AU CHORIZO

Moules, créme, chorizo

o THE PLACE PAELLA

Riz, moules, chorizo, petits pois, calamars, gambas




T NOS SALADES (%8

* SALADE NICOISE 15,90€
Tomates, thon, oignons, radis, celeri, anchois, oeuf, olives, févettes

(selon saison)

' . 4
« SALADE CESAR . 15,00€

Tomates cerises, poulet croustillant, crodtons, parmesan

* SALADE BURRATA

Mozarella Burrata, tomates, pistou

* SALADE ITALIENNE

Tomates, mozarella di buffala, jambon cru, p('stou

-SALADE DE LA MER 15,90€

“ Tomates cerises, saumon fumé, crevettes, avocat

* SALADE PAYSANNE & ' 15,50€
Tomates cerises, champignons de paris, jambon cru, chévre frais,

crouton

* SALADE DE QUINOA 15,90€
Boulgour, féta, carottes, féve de soja, menthe douce, courgettes,

amandes

* SALADE AUX DUO.DE CHEVRE CHAUD 15,50€

Tomates cerises, toast de chevre, croquettes de chevre frais -

* SALADE GRECQUE 15,00€

Tomates, concombre, féta, oignons, olives'




@ NOS VIANDES @©

* THE PLACE BURGER 16, 00€
Salade ou frites maison - Viande de boeuf, salades, tomates
oignons confits, cheddar, sauce maison

* BURGER CHICKEN 15,00€ .
Poulet croustillant, salades, tomates oignons confits, cheddar,
sauce maison

* TARTARE DE BOEUF SALADE OU FRITES MAISON  15,90€ :

Viande de boeuf, cépres, assaisonement

* ESCALOPE DE VEAU A LA CREME

. s " . ol . .
Riz ou frites maison - Creme, champignons de Paris

* ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE

Linguini sauce napolitaine ou frites maisons

« ENTRECOTE DE BOEUF (environ 450g)

"Salade et frites maison

« PIECE DU BOUCHER A DEMANDER AUX SERVEURS

« MAGRET DE CANARD (environ 350g) ©22.00€

sauce au miel, poélée de légumes et frites maison

SAUCE AU CHOIX

* SAUCE 3 FROMAGES * SAUCE CREME ET CHAMPIGNONS
» SAUCE POIVRES » SAUCE CHORIZO

> NOS POISSONS i

* TARTARE DE SAUMON 17,50€

Frites maison ou riz, saumon frais, écrasé d’avocat, sauce maison,
sésame

o PAVE DE SAUMON FRAIS

Sauce vierge, poélée de légumes et riz

* FILET DE DAURADE ROYALE : 21,00€
Grille sur poélée de légumes et écrasé de pomme de terre (ou riz)




53 NOS PATES (6

« RIGATONI A LA NAPOLITAINE 6U PISTOU
* RIGATONI ARRABBIATA

* LINGUINI A LA CARBONARA °

* RIGATONI AUX 3 FROMAGES

 PASTA DE LA NONA

Linguini, burattina, tomates cerises, pesto ou napolitaine

* LINGUINI AU-FRUITS DE MER

Sauce tomate, moules fraiches, crevettes, persillades

“ LINGUINI A LA MERANGANA e AT e

Aubergines revenues a I'huile d’olive avec la sauce napolitaine

* GNOCCHIS FRAIS SAUCE NAPOLITAINE OU PISTOU 15,00€

* GNOCCHIS FRAIS SAUCE 3 FROMAGES 16,00€

* LASAGNE MAISON, SALADE VERTE 15,00€

Pates fraiches, bolognaise, béchamel, muscade, emmental gratiné

au four

* CANNELLONI MAISON BY MAITRE PEPITO - 16,50€

Salade verte - Pétes fraiches, viande de boeuf, sauce napolitaine,

emmental gratiné au four




<2 L' ATELIER PIZZA &
By maitepepite |

« MARGUERITE 110,00€

Sauce tomate, cantal, olives, marjolaine

* NAPOLITAINE 12,00€

Sauce tomates, cantal, anchois, olives, marjolaine

* REINE ; 13,00€ ¢
Sauce tomate, champignons, jambon cuit, cantal, olives,

marjolaine

«CHORIZO .  13,00€

Sauce tomate, cantal, chorizo, poivrons, olives, marjolaine

* LA'MERANGANA 14,00€

Sauce tomate, cantal, aubergines, marjolaine

* MONTAGNARDE : 14,00€

Sauce tomate, cantal, lardons, champignons, olives, marjolaine

o PAYSANNE : 15,00€

“Sauce tomate, champignons, jambon cru, cantal, chévre, olives,

~marjolaine

* 4 FROMAGES 15,00€

Sauce tomate, cantal, mozza, che vre, roquefort, olives, marjolaine

* LA CANNIBALE : 15,00€

Sauce tomate, cantal, viande hachées, oignions blanc, cépres,

oeuf, olives, marjolaine

*LA NORVEGIEN;IE 16,00€

Sauce tomate, cantal, tomates fraiches, saumon fumé, olives,

marjolaine

LA SEGUIN 16,00€

Sauce creme fraiche, cantal, chévre, miel, noix, pignon

* LA BURRATA = 17;00€

Salade, burrata, tomates cerises, parmesan, pistou

* THE PLACE , 18,00€

Salade, burrata, tomates cerises, jambon cru, pistou




- ==\ NOS DESSERTS

* CREME BRULEE ,6.50€

« TIRAMISU CAFE 7,00€
« TIRAMISU SABLE BRETON ETBCARAI}AEL 7,50€
« PROFITEROLE THE PLACE AU NUTELLA  8,00€
« TARTE DU MOMENT ‘ 7,50€

« CAFE GOURMAND = 9,00€

BOISSONS CHAUDES
* CAFE

« NOISETTE
« CREME

« AMERICAIN
« CHOCOLAT

. THIES ET INFUSIONS




Q NOS GLACES ©

* COUPE DE GLACE
1 BOULE 3,00€ 2 BOULES 5,50€ 5 BOULES 7,50€

PARFUMS:

Vanille, café, chocolat, fraise, Coco, caramel beurre salé, praline, 4
rhum raisins, citron, poire, passion, péche

Citron, framboises, fraises, poire, passion; péche

* CAEE LIEGEOIS

2 boules vanilles, 1 boule café, Expresso, chantilly

* CHOCOLAT LIEGEOIS

2 boules vanille, 1 boule café, coulis chocolat, chantilly

~ » DAME BLANCHE

3 boules vanille, coulis choco/at, chantilly

* VOYAGE AU SOLEIL .

1 boule passion, 1 boule péche, 1 boule coco, chantilly, coulis

passion

“COLONEL  * 8,00€

2 boules citron, 2cl vodka

o GENERAL

2 boules poire, 2cl de poire Williams

*LA CUBA

1 boule rhum-raisin, 1 boule vanil le, 2cl de rhum”

SUPP__I.EMENT CHANTILLY




 %/NOS BOISSONS ¥*

SOFT 4,00€

Coca-cola, Ice-tea, Orangina, Perrier, Schweppes, Schwép?aes
agrumes, jus de fruit PAGO, ananas, orange, abricot, fraise, péche,
ACE

BIERES ; 25CL 50CL "
* PELFORT " 4,00€ 7,00€

« AFFLIGEM © 4,50¢ 8,00€
« MORT SUBITE BLANCHE 4506 8,00¢€
« DESPERADOS, CORONA, LIEFMAN, PELFORT BRUNE,

HEINEKEN, CIDRE POMME, CIDRE POIRE 6,00€

APERITIFS - .
* KIR 5,00€ * MARTINI rouge ou blanc 5,00€

* PORTO 5,00€ * SUZE 5,00€

~*PROSSECO  6,00€ * APERO SPRITZ 1,50€
' -« COUPE DE CHAMPAGNE 10,00 €

EAUX
* SAN PELLEGRINO
* EVIAN
* EAU DE PERRIER:

SPIRITUEUX
* VODKA

* VODKA SUP

* BALLANTINES

* CHIVAS 18ANS
* GIN GORDON’S
* BEEFEATER

* HENDRICK'S

: Accompagnement 2€
L




% NOS VINS &

ROSES VERRE BOYTEILLE
« COTE DE PROVENCE 3,90€ =

« TASQUIER 4,80€ 25,00€
o LES PETITES GATERIES 18,00€
« MINUTY PRESTIGE 42,00€
« CHATEAU GABRIEL BIO : 5,20€ 27,00€

4

BLANCS - 'BOUTEILLE
* COTE DE PROVENCE

* CHARDONNAY DEPARDON 25,00€
o MINUTY PRESTIGE ‘ 42,00€
* MACON 36,00€
* CHABLIS ROPITEAU 40,00€
* GEWURTZRAMINER 5,90€ 34,00€

"ROUGES ' VERRE  BOUTEILLE
* COTE DE PROVENCE 3.90€ :
o CHATEAU GABRIEL BIO 3 . 27,00€
* COTE DU RHONE DOMAZAN 4,50€ - 25,00€
o CROZE HERMITAGE  44,00€
o ST EMILION COLOMBIER 38,00€
e CHIANTI 4,60€ 25,00€

PROSECCO BOUTEILLE
« SENSI 35,00€
o VILLA MIAZII 38,00€

CHAMPAGNES BOUTEILLE
e CHARLES MIGNON 80,00€
e MUMM CORDON ROUGE | 110,00€
J RU_I_NAR BLANC DE BLANC ‘ 180,00€




K e pLace

| THE PLACE NICE
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