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Entrees Mocktails
ex . ktail de fruits 8,00C€

gz)a(mcrmpcrctj r?trlrfa (I)rrldtz%rtlﬂcttc e Cocktail e fruit

ux po es de terre et laraons Vil‘gin MOjitO S’OO€
Lasagne d'émictté de tourteau 4€  \jieosi .. : -
Et Crevettes, avec sa soupe au jus de Vlrgm MO_]ltO Fraisc 8,50€
langoustine Pina Colada 8,50€
Cheese cake de saumon fumé l4¢  Ananas, Coco
et concombre Evening Sun 8.50€

Papaye, Mangue, Fruit de la passion, Jus d'Orange
Croquant de crevettes HC el
sur un nem de légumes et compotée de tomates uc agoon 8.50¢€
. Fruit de la Passion, Mangue, Jus d'Ananas
Rosace feuilletée aux tomates 14€
Avocat et burrata au pesto Coral Reef 8.50€
5€ Kiwi, Banane, Jus d'Orange
DOm foic gr *a -
A ert(si%L%gs taf%ues Surfers Dream 8.50€
Fraise, Péche, Créme, Jus d'Ananas
Nos Viandes
21€ 3€ 25€ 27€
Faux Filet Magret de Canard Gigot d'agneau Filet de boeuf roti
Frites maison au Miel et Cuisiné en trois facons Purée de pomme de
et pomme de terre purée d’haricot vert et terre et légumes
salade verte Grenaille gnocchi a lail

Nos Poissons

21€ 21€ 21€
Gambas marinée Pavé de cabillaud sur sa Filet de dorade
roties brandade de saumon servi avec ses petits
fume légumes farcis et
Risotto d'asperges Nem de petits léegumes purée

Suppléments Sauces 2€ (Sauce Balsamique du Chef, Poivre, Béarnaise, Beurre Blanc)

Suppléments Garnitures 3€ (Pomme de terre Grenailles, Purée de pomme de terre, frites, Salade verte)
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Nos Desserts  9,00¢
faify [fndigor

Assiette de Fromages

Millefeuille de fraises créeme vanille
Et son sorbet fraise

Finger chocolat caramel
Et sa compoté de poire

Moelleux chaud au chocolat (10 min)
Et sa boule de glace vanille

Mousse de mangue pistache croustillante
enrobé de chocolat blanc et sa glace vanille

Assiette de sorbets

Café ou Thé Gourmand
Supplement 2€

Menu enfant Softs
9,50€ .
. . Coca Cola 390¢  JusdeFruits 3,70€
Poisson et Purée 3 3.90€ Orange, Abricot, Fraise, Ananas,
ou Cocaz¢ro ’ Pomme, Tomate, Kiwi Pomme,
Steak Haché et Frites Coca Cherry 4,00€  Mangue
: S
Orangina 99C " biabolo 370€
Glace deux garfums Perrier 33 cl 390€  Fraise, Grenadine, Citron,
Fraise, Vanille, Pomme, e Menthe
Framboise, Fruits de la passion, Ice tea 3.90€

Chocolat, Mangue
L. supplément sirop ou tranche de citron 0,30 cts

Eau Aromatisc¢e
Menthe, Citron, Fraise,

Grenadine, Péche

Boissons Chaudes

Café, Décaféiné, Thé, Infusion 2,00€
Café creme, Café viennois 2,30€

T3 Tous nos plats sont fait maison, élaborés avec des produits bruts et frais




Le Menu

PREST

Entrée, Plat et Dessert

39.50€
Entrées

Lasagne d'émictté de tourteau
Et Crevettes, avec sa soupe au jus de langoustine

\\\‘ 17,
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Cheesecake de saumon fumé et concombre
Croquant de crevettes
sur son nem de légumes et compoté de tomate

Rosace feuilletée aux tomates
Avocat et burrata au pesto

Camembert roti fagon tartiflette
Aux pommes de terre et lardons

Plats

Pav¢é de cabillaud
sur une brandade  Fauxfilet Supréme de poulet farci Gambas marinées  Filet de dorade
de saumon fumé aux champignons roties
Nem de petits Frites maison Duo de tomates Risotto d‘asperges Servi avec sa purée
légumes salade verte farcies et ses petits

légumes farcis

DECSSCrts 7 g

A commander en début de repas

Moelleux chaud au chocolat (10 min)
Et sa boule de glace vanille

Fnger chocolat caramel
1t sa compote de poire

Millefeuille de fraises et sa créme vanille
Et son sorbet fraise

Mousse de mangue et Rlstache croustillante
Enrobé de chocolat blanc et sa glace vanille

Café ou Thé Gourmand Sup 2€




