Entrées —é

Mousse de chévre sur sablé a I’Espelette, poudre d’olive 17.00 €

Salade tiede de gésiers 17.00 €
Bonbons aux quatre fromages normands 18.00 €
Foie gras maison 19.00 €
Ris de veau poélés en sauce 19.00 €
Cassolette de cuisses de grenouille, 18.00 €
beurre maitre d'hotel
Queues de crevettes sautées au piment d'Espelette 18.00 €
(Euf cocotte et son jambon de pays 17.00 €
Entrée du jour 11.00 €

(selon disponibilité)

Toutes nos entrées sont cuisinées maison.

Plats chauds —é

Le burger du chef 26.00 €
Filet de Saint Pierre, creme d’ail 27.00 €
Araignée de veau grillée au pommeau 27.00 €
Tournedos de canard au jus réduit de cassis 30.00 €
Steak tartare (préparé en cuisine et servi froid)

environ 400 gr 30.00 €

environ 200 gr 26.00 €
Pavé de beeuf a la plancha (origine frangaise)

environ 400 gr 29.00 €

environ 200 gr 25.00 €
Truite désaretee, creme de chorizo 27.00 €
Aile de raie a la créeme de Normandie 27.00 €
Jarret de porc cuit basse température, roti a la biére 26.00 €
Plat du jour 11.00 €
Poisson du jour 11.00 €
Le p’tit Clos (jusqu’a 10 ans) 10.00 €

Jambon ou saucisses ou steak haché
Glace 2 boules au choix ou fromage blanc
Un verre de coca cola ou de jus d’orange ou de sirop

Tous nos plats sont cuisinés maison.
1ls sont accompagnés d'une garniture au choix.
Nos frites sont maison.






