
 

 

METODO CHARMAT 

  

Glera spumante Extra dry         Borgo Molino   € 20 

Rosè                     Extra dry ‘23   Borgo Molino € 22 

Prosecco Superiore Valdob. Docg Extra Dry € 22 

METODO CLASSICO 

 
  

Trento DOC San Mauro (Chard) Az.Mori colli Zugna € 35 

Alta Langa pas dosé millesimato DOCG          Rizzi  € 42 

  

FRANCIACORTA DOCG 

 

B. Nature (Chardonnay 85% e Pinot Nero 15%)   V. Dorata                                     € 35  

B. Nobilium (Chard. 90% e %Pinot Nero 10%)   Bonfadini € 30  

Saten Carpe diem (Chardonnay 100%)       Bonfadini € 36  

Narue Veritas (Chardonnay 90% P.N 10%)  Bonfadini € 36 

Anna Maria Clementi ‘13 (Chard. P.B, P.N) Ca’del B. € 190 

  

CREMANT 

 

C. de Bourgogne B. (Chardonnay)       Valentin Vignot € 28 

  

  

  

  

  

  

  

VINI DAL MONDO  

  

BIANCHI  

  

Chardonnay Koonunga hils                       Penfolds € 22 

La Justice haute c. de Beaunne ’16 Billard Père et F. € 28 

Petit Chablis ’21                         Domain Basson € 40 

  

ROSSI  

  

L’Esquerda cotes du Rousillon        M. Chapoutier  € 29 

Esprit rosè        Château Gassier € 23 

Cotes de Provance ’21 Rosè      Cave d’Esclans € 32 

Cotes du Rhone                               M. Chapoutier € 28 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



CHAMPAGNE  

  

B.Majeur extra Age (Chard.40%, P.N. 40% P. M. 20%) Ayala         € 85 

Carte Blanche B. p. Crù (Chard.40%, P.N. 60%)  B. Pitois  € 60 

Brut Réserve p. Crù (Chard.40%, P.N. 60%)       B.Pitois € 65 

Rose  Réserve p. Crù (P.N. 50% C.35% P.M15%)  B.Pitois € 70 

B. Blanc de Noirs (Pinot Nero 100%) Bolland Jacques                   € 55  

Brut B. de Blancs g. Crù Terroris (C. 100%) Bonnaire € 65 

B. Grand C. Tradition (Chard. 30% P. N.70%)      J.Busin       € 65 

Brut Tradition (P: M.95% P. Noir 5%)        Charpentier € 55 

Dom Pérignon Vintage ‘13 (C., P.N )  Dom Pérignon           € 300 

Rosée Cuvée (Chard. 40%, P. N 45%, P. M15%)D.Marlene               € 85 

Brut Cuvèe Tradition (P.B. 50%, P. 50%)       H.Tassin € 65 

Brut Cuvèe Signature (PN.100%)                 H.Tassin € 90 

B.Tradition Grand C (P. N. 74 %Chardon. 26%) S.Pierlot € 65 

Cuvée Prestige Grand C. Millesimo ’13 S.Pierlot € 80 

B. cuvée Prestige (P. N 35%, P. M. 25%, C.40%) Taittinger  € 65 

B. Veuve Pelletier (Chardon75%, P.M.15%, P. N.10 %) € 50  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

CENTRO  

  

Rosso di Montefalco DOC ‘ 18       Tenute Baldo € 21 

Sagrantino Mont. Preda del falco ‘15 DOCG T.Baldo € 40 

Brunello di Montalcino‘ 11 DOCG        La Fiorita € 60 

Sangiovese Guiry ’19 Rubicone IGT Tenute Mara € 25 

Chianti Classico DOCG ’22      Istine   € 24 

Guidalberto ‘ 17 Toscana IGT    Tenuta San Guido € 70 

Sassicaia ’16 Bolgheri DOC        Tenuta San Guido €700 

Tignanello ’15 Toscana IGT     Antinori € 155 

Rosso di Montep. Prugnolo ’19 DOC     Boscarelli € 22 

Vino nobile di Montepulciano DOCG    Boscarelli € 35 

Montepul. D’Abruzzo Spelt ’18 DOC  LaValentina € 24 

Montepul. D’Abruzzo ’13 DOC  Vigne del Faraone € 24 

  

SUD  

  

Aglianico Irpinia DOC ‘18                  Borgo tufato € 22 

Nero d’avola ’20 Rosso Jbleo Sicilia DOC    Gulfi € 20 

Faro Sicilia DOC                               Le Casematte € 28 

Nero D’Avola Sicilia DOC  Cantine Fina € 22 

Cannonau di Sardegna’18 Zojosu DOC MasoneM € 26 

Cannonau di S.’17 Mamuthone DOC   G. Sedilesu                      € 22 

Primitivo Jèma BIO IGP             Masseria L'Astore € 22 

Etna Rosso DOC ’22             Barone di Villagrande € 26 

  

  

  

  



  

  

BIANCHI  

  

NORD  

Chardonnay Trentino  DOC  Mori . colli Zugna € 22 

Muller Thurgau Trentino  DOC  Mori . colli Zugna € 22 

Riesling Graf Alto Adige DOC       Meran Kellerei € 29 

Gewurztraminer Festival Alto A.DOC  M.Kellerei € 25 

Pinot Grigio Festival Alto A. DOC Meran Kellerei € 22 

Pinot Bianco Festival Alto A. DOC MeranKellerei € 22 

Friulano colli orientali DOC      Aquila della Torre € 24 

Sauvigon blac Saxum  ‘18 Alto A DOC    Pfitscher € 23 

Ribolla g. ’20 Venezia Giulia IGT     Borgo Molino € 24 

  

CENTRO  

Verdicchio C.di J. Ylice Clas.Sup. DOC P. Mattioli € 20 

Verdicchio di Matelica Petrara DOC B.Paglianetto € 23 

  

SUD  

Malvasia Krita  BIO IGP   Masseria L'Astore € 45 

Valcanzjria Cardon. Caricante ’20 Sicil. DOC Gulfi € 20 

Vermentino di Gallura Petrizza DOCG M.Mannu € 23 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

ROSSI  

  

NORD  

San Leonardo ‘ 04 Dolomiti IGT Magn.  T. S.Leon. € 200 

Pino Nero’20 Scuri Tre Venezie IGT Borgo Molino                                 € 22 

Merlot-Lagrain Alto Adige DOC Meran Kellerei € 27 

Merlot ’16 Vistorta IGT    Conte Bardolini d’Adda € 30 

Barbaresco Nervo ‘ 18 DOCG              Rizzi € 70 

Grumello Gess ‘20 DOCG                              Dirupi € 45 

Barolo ‘16 DOCG Alte Rocche Bianche                  € 65 

Barolo ‘14 Bricco delle Viole DOCG.      G.D. Vajra € 100 

Barolo Baudana ‘ 14 Barolo DOCG        G.D. Vajra € 105 

Barbera DOC          Cascina Val del Prete  € 22 

Dolcetto d’Alba DOC                     Aurelio Settimo € 23 

Nebbiolo ‘19 LanghiDOC      Aurelio Settimo € 27 

Valpolicella classico ‘20 DOC                Gamba € 22 

Valpolicella Ripasso Sup.’18 DOC               Gamba  € 26 

Amarone clas. Valpol. La Coeta DOCG C. Lenguin  € 60 

Caberbet Fratta IGT ’17 ediz.  Lim.  864  Maculan € 85 

Caberbet Fratta IGT ’17                              Maculan € 55 

Nabucco ‘18 Emilia IGT            Monte delle Vigne  € 30 

  

  

  

  
 


