s Grochéwka zotnierska
8 Z%{.’f."i’(hnl}

» Zupa gulaszowa podawana w zeli yvnym Koclotku
z gorqcq butkg
Ll Zf(.:m)m!)

> Zalewajka Sosnowiecka na suszoych grzybach
8 A {( 300ml)

> barszcz zabielany z puree zier niaczanym




-
‘qq“

Szczegdlnie polecany’ :

> Pierogi z miesem z naszej z wedza ni podawane
z ttuszczem i cebulkq lub w sosie t orowikowym
20 zt + 2 zt S0S100g)

> Gruziriskie Chinkali podawane z mastem | pieprzem

miotkowanym
24 zt

» Burger z Ognia 1 Dym I
19 Zf(zoog)

» Kurczak z rozna faszerowany-d iszonkami
1/2 kurczaka - 15 Zi
kurczak caty - 28 zt

> Placek po Wegiersku ze swojsk 1 Smietang
19 Zf(3009) ’

» Szasztyk z oryginalnego piecc Tandoor
24 zt/zestaw zoog)

» Patera Szefa

( Zestaw panierowanych oraz griliowanych mies
oraz najsmaczniejszych przekgsek Nc szej Restauracji )




26 Z%/ZeStaW(wauoom |

> Wiener Sznycel z jajkiem s¢dzonym
24 zt/zestaWzoog) -

> Tradycyjny kotlet Schaf‘ibwy
245 Z{/ZeStClW(zoOg) 3
i
> Plers po Paryskuy .-
23 zt/zesta W1s0g) n




Wtoskie Klimaty .

» Tagliatelle z poledwicqg wieprzowq z scsem Z borowikow
24 AL (350gr)

> Satatka z Gnocchi nadziewanymaborowikami
24 zt '

> Satatka z Gnocchi buraczkowym nc sosie Serowyin
w asyscie orzechéw wtosXicn

24 zt

> Tortellacci na musie grzyb »wym
‘ 22

> Risotto perefetto z truflc mi
26 ztz09) !

> Risotto perefetto z borowikami
24’ Z‘{(IZOg)

5 Risotto perefetto cztery.5ery
24 71 (120g) '

> Satatka z tortellacci z ricottq 1 'zpinakiem
w asyscie sosu trzy sely

25zt -

> Satatka z ravioli z kac;-kq
. klasyka wtoskiego smcku
25z




> Przekgska na gorqco Ogniensi Dymem
- Whoskie ser zawijany w bekonie z naszej wedzarn
16 Z{(S'Oﬁg)

> Tatar z poledwicy wotéwej
20 Zf (200g)




Jesli planujesz wyjgtkowy obiad lub kolacje w
rRestauracji Srebrna Perta polecamy najbardziej
uznane potrawy Naszej Resiauracjl...

» Golonko z zeliwnego gara
(kapusta zasmazana na zZycsenie)
» Kaczka po staropolsku pieczona w piecu opalanym
drewnem owocowyin
» Pleczone miesa peklowane oryginalaym staropolskim
przepisem
- Karczek szpikowany czosnkiem z pieca chlebowego
- Boczek faszerowany zielonym piep-zem, czosnkiem i
kaparami

- Poledwica wieprzowa zawijara w bekonie
> Zeberka wedtug receptur Ksiqzqt Pszczyniskich

Zamowienia na potrawy prosimy sktada¢ minimum z
jednodniowym wyprzedzeniem.

( Wykaz sktadnikéw wraz z substancjami alergennymi w naszych potrawach

znajduje sie u obstugi lokalu |




14 Z{(ISOQJ

> Szarlotka na gorgco z lodami vaniliowym
14 Zf(150g) '

> Lody z gorqgcymi malinami i bi .g Smietang
12 Z'I(ZSOg) :

> Wtoska tarta z owocamj I 2Snymi
16 Zf(150g)




