
Kroketten (3 Stück derselben Sorte)
Kroketten (6 Stück derselben Sorte)
Kroketten (9 Stück derselben Sorte)
Iberischer Schinken
Chorizo aus Teror
Chorizo Joselito
Cecina mit Lauch
Rinderrückensteak (Retinta-Rind)
Kabeljau mit einem Hauch Knoblauch
Garnelen in Knoblauchöl
Ziegenkäse
Blauschimmelkäse
Almogrote

Steinpilze
Fragen Sie unser Personal nach den Kroketten
der Woche!

6,00€
11,00€
15,00€

K R O K E T T E N

Eier „al estampido“ mit Presa: Spiegeleier, 

Eier „al estampido“ mit Schinken: Spiegeleier, 

Eier „al estampido“ mit Chorizo: Spiegeleier, 

19,00€

14,00€

12,00€

E I E R

Brotservice
Saucen
Brotservice (glutenfrei)
Tosta mit Knoblauchbutter
Tosta mit Tomate
Tosta mit Tomate und iberischem Schinken
Tosta mit „Perrero“ Chorizo und Honig

mit Gewürzen

Tosta mit Almogrote
Creme aus gereiftem Käse mit rotem Mojo

Tosta mit geräucherter Sardine
Tomate, geröstete Paprika und karamellisierte Zwiebeln

U N S E R  B R O T

1,50€
1,20€
1,80€

3,00€
3,50€
8,00€
8,00€

8,00€

10,00€

Alle unsere Tostas werden mit Bio-Mehl und Sauerteig zubereitet

D E U T S C H

Getrennte Rechnungen sind nicht möglich
Allergenliste beim Personal erhältlich

Kanarische Spezialität

�



11,00€
12,00€
8,00€
11,00€
6,00€
6,00€

Fisch in Tempura mit Papas arrugadas
Hähnchen-Fingers mit Pommes frites

Hähnchenschenkel mit Pommes frites
Spaghetti mit Tomatensauce 
Tortilla „chinija“
Eier, Kochschinken und Käse

K I N D E R

19,00€
9,50€

Bitte fragen

Hochwertige Konserven mit Premiumprodukten verschiedener 
Marken wie El Legado de Lola und Conservas Ana María Santoña

U N S E R E  D O S E N

Papas arrugadas
Pommes frites
Frittierter Käse von den Inseln
Mit Feigenmarmelade

Gegrillter geräucherter Käs
Russischer Salat nach Art des Hauses

Escaldón aus dem Meer 
Chorizo vom Grill

Torrezno 
Salpicón vom Cherne (Sommer)

großklein

V O R S P E I S E N

Atlantisch: Tomate, geräucherter Cherne, 
geräucherte Sardine, Kapern und 
Paprika-Vinaigrette
Enyesque: Burrata, Avocado, Gurke, schwarze 
Oliven, Tomate und Koriander-Vinaigrette 
Majorera: Salat, Käse, Tomate
aus Fuerteventura, Nüsse und Datteln
La Pareja: angemachter
Tomaten-Zwiebel-Salat 
Die Geräucherte: geräucherter Lachs, 
geräucherter Peto aus La Gomera, geräucherter 
Cherne, Tomate, Zwiebel, Kapern, schwarze 
Oliven, Olivenöl und Paprika-Vinaigrette 

S A L A T E

17,00€
22,00€

5,50€
4,00€
12,00€

9,00€
6,00€
6,00€
7,50€
6,50€
6,00€
9,00€

19,00€

18,50€

18,00€

16,00€

7,00€

24,00€

11,00€
14,00€

Kindermenü



Cachopo

mit iberischem Schinken und einer Mischung
aus Inselkäsen mit einem leichten Apfelaroma

Iberische Presa Bellota
Entrecôte Angus (Uruguay) 
Ca. 300g

BBQ-Rippchen
Rippchen mit Honig und Senf
Rinderbäckchen
Ochsenschwanz

Geschmorte Kichererbsen 

Atlantischer Oktopus kanarischer Art geschmort
Gegrillter Oktopusarm
Auf geräuchertem Fond aus Lorbeer und Paprika

Fisch je nach Saison

H A U P T G E R I C H T E

49,00€

12,00€

20,00€
22,00€

21,00€
20,00€
17,00€
23,00€
19,00€
13,00€
15,00€
22,00€
20,00€
17,00€

19,00€
Bitte fragen

Enyesque: Brioche-Brötchen mit 220g saftigem 

und Tomate, karamellisierter Zwiebel mit einer 
leichten Süße, Spiegelei und kanarischem 
Räucherkäse. Abgerundet mit unserer 
Enyesque-Sauce

Fuerteventura: weiches Brioche-Brötchen, 

und Gurken, halbgereifter Käse und knackiger 
Salat. Abgerundet mit unserer „Mojo-nesa“, die 
Mojo mit der Cremigkeit von Mayonnaise 
verbindet

Gran Canaria: weiches Brioche-Brötchen, 
knusprig paniertes Hähnchen, Salat, Tomate 
und karamellisierte Zwiebeln mit einer feinen 
Süße, ergänzt durch geschmolzenen Cheddar 
und cremige Mayonnaise

La Palma:
Burger, Salat, Tomate, karamellisierter Zwiebel 
und Räucherkäse

La Gomera: Brioche-Brötchen mit geräucherten 
Schweinerippchen in BBQ-Sauce, Salat, 
Krautsalat und einem Hauch Feigenmarmelade

Matahambre: Brioche-Brötchen, 200g Rind- 

Zwiebeln, knuspriger Bacon und geschmolzener 
Gouda

H A M B U R G E R

17,00€

13,00€

12,00€

12,00€

14,00€

10,00€

1,2kg. ca.800g. ca.

XLL
3-4 pers.2 pers.

29,00€
400g. ca.

S
1 pers.

19,00€



8,00€
6,00€
6,00€

6,00€
6,00€
6,50€
6,50€

Bienmesabe mit Eis
Quesillo
Kanarische Torrijas mit Honig
Mit Eis +2€

Tiramisu
Ziegenmilchreis

Becher „Doña Laura“ (bitte fragen)

D E S S E R T S

Leche y leche

Americano
Cappuccino
Barraquito
Cola Cao
Tee
Mit Milch  +0,50€

K A F F E E  &  T E E

1,80€
2,00€
2,20€
2,50€
2,50€
2,70€
3,00€
2,50€
3,50€
6,50€
2,50€
2,20€

Säfte 
Frisch gepresster Orangensaft groß 
Frisch gepresster Orangensaft klein 
Dorada Bier vom Fass klein
Dorada Krug 
Flasche Dorada Especial 
Flasche Dorada Pilsen
Dorada 0,0 tostada 
Dorada glutenfrei
Tropical Bier klein
Tropical Krug
Tropical Zitrone
Tropical 0,0
Corona

G E T R Ä N K E  &  B I E R

2,20€
2,20€
2,50€
3,00€
2,50€
6,00€
4,00€
2,30€
4,00€
3,50€
3,00€
3,50€
2,60€
2,20€
3,80€
3,20€
3,50€
3,50€
4,00€



C O C K T A I L S ,  C I D R E
&  C A V A

Sangria klassisch
Sangria Cava
Freixenet Piccolo
Cocktail (Mojito...)
Alkoholfreier Cocktail
Magners
Kopparberg

8,00€
8,00€
5,00€
5,00€
5,00€

L I K Ö R E  &  B R A N D Y

Anis
Amaretto Disaronno
Tía María 
Pampelmuse
Sambuca
Baileys
Ron Miel
Frangelico
Crema de Orujo 
Kräuterlikör 

Jägermeister 
Licor 
Malibu

Campari
Aperol 

Carlos I
Veterano 
Alkoholfreie Liköre

5,00€
6,00€
6,00€
5,50€
5,50€
6,00€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
4,50€
5,50€
5,50€
5,00€
5,50€
5,00€
6,00€
5,50€

10,00€
5,00€
4,00€

Blat

Absolut

W O D K A

10,00€
5,00€
6,00€

J&B 15 Jahre
Jameson
Chivas 12 Jahre
Jack Daniel’s
Yamazakura

W H I S K Y

5,00€
9,00€
9,00€
6,00€
9,00€
7,00€
11,00€



Carmela
Macaronesian
Gin 72
Beefeater
Gordon´s
Gordon´s Pink
Puerto de Indias
Tanqueray
Gin City Bau
Gin City Rot
Seagram´s
Martin Miller
Hendrick´s

G I N

6,50€
8,00€
7,00€
6,00€
4,50€
5,50€
7,50€
6,00€
6,00€
6,00€
7,00€

10,00€
11,00€

Arehucas Oro
Arehucas Blanco
Aldea Familia
Havana Club
Havana Club 7 Jahre
Matusalem 7 Jahre
Barceló Añejo
Brugal
Centenario 7 Jahre
Dictador 20 Jahre
Zacapa 23 Jahre
Cacique añejo

R H U M

5,00€
5,00€

10,00€
5,00€
8,00€
8,00€
6,50€
6,00€
8,00€

14,00€
14,00€
6,00€

Mit Softdrink +€2.50


