B)

CaFe. THesS & INFUSIoNS

Expresso ou Allonge 1.90
Double 3.5e
Chocolat chaud 75 3.5
*SUPPLEMENT "Naisstte" 230
En infuseurs: > 3ee
The vert Menthe, =5

The vert Sencha Citron/Bingembre %5

Rootbos &

Menthe poivree,

Verveine du jardin 25

*Autres parfums en sachets 2.60
SOFTS zid

La “Detox” de Lise 75¢| a.00
Mocktail du moment 75z 3.80
Breizh Cola 3.80
Breizh Cola Zerc 3.8e
Breizh The 3.8¢
Breizh Argrumes 3.8e
Orangina 3.8e
Schweppes 75¢c| 370
Limanade 70c| 2.90
Diabolo 3.4
Sirop 3 l'eau 2.00
Plancogt Minérale % ou IL 2.8¢ / 3.8e
Plancogt Fines Bulles %2 ou IL 37e / 4a7e

Perrier 33c! avec tranche de citron 25 3.5¢

TOUS NOS SIROPS: Menthe verte, Fraise,
Grenadine, Fruits de la Passion, Citron, Péche,
Pamplemousse Rose, Feur de Sureau, Gingembre.

JUS & NeCTaRS De FRUITS 74
Pomme 1, Annanas, Fraise, Abricot,
Orange. Mangue, Tomate. 3.8e

PUNCH Malson be salison 7cl  4.5e
aux gousses de vanille de Madagascar.
RHUMS«3RRaANGES»DU BIAB /il 3.6e

~ Mangue/Gingembre/Passion, 23

~ Abricot/Vanille de Mada/Citronnelle, 73

~ Figue Blanche/Caramel. %

BierReS & CIDRe BOUTeILLe 33l
Dremmwel bio sans alcool 0.0° #3

Leffe Abbaye 6.6°

La Triple Nantaise 8.3" %=

Telenn Du, brune au blé noir 4.0° 25

Cidre Bolée d'Armorique 5° 27.5¢l

BISReS PRessIon 2acl
Veltins 4.8° 3.30
Reine Blanche Nantaise 4.2° %5 3.80
Ambrée Nantaise 5.6° 23 4.00
IPANantaise 0.6° 2= 450
APERITIFS

KIR “GRAND QUEST" [2.5¢l

~ "Breton”, Cidre brut

~ “Nantais”, Muscadet

~ "Duchesse”, Crémant de Loire EXTRA BRUT

*Créme de Mores, Cassis, Péches de vignes ou Sirop au choix.

Trouspinette Rouge & Blanc 14.5°8c
Martini Rouge & Blanc 14° & 18°Gc|
Parto Ferreira 20° Bcl

Suze 13° Bel

Pineau des Charentes blanc 17° Bcl
Wisky Ballantine 40%c|

Vodka Absolut 40%¢|

bin Citadelle 44° 4c

Rhum Clément 40%¢]|
*SUPPLEMENT Soft

Ti’ punch 4cl

Ricard 43° Zc!

DIGESTIFS 4cl 40°
Wisky Aberlour Single malt
Wisky Bowmare Isley
Rhum Vieux Clément

Rhum Vieux Botran 15 ans
Eaux de Vie de Mirabelle
Calvados Vieux Coquerel
Menthe pastille 25°
Baileys 17°

--- Les prix sont affichés en Euros, TTC et service compris ---

6.80
5.5e
7.2@
6.80
4.20

alel
5.9

7.09
7.50
8.22

3.8
4.20
6.7

4.00
4.20
4.20
4.20
4.20
4.70
4.70
4.80
4.00
3.e0
5.00
3.2e

6.9e
Q.00
7.00
1.2
4.60
65e
4.20
4.00




CARTE DES VINS

Le vin représente tant de peines et tant d'espair
que déboucher une bouteille, c'est libérer tout un monde invisible..

* Tous nos vins sont issus d'exploitations : -8 a Hautes Valeurs Environnementales.

Verre 12.0c1 0 Bouteille 75ct A

LSS ROUGES

"Les Rougeries”, 100% Cabernet Franc 2022, vin rouge Ample & Fruité. 450 20.50
“Les Grains Pinat Noir" Cuvée Rare 2022, vin Leger & Souple aux notes épicées. 5.ee 22.50
St Nicolas de Bourgueil, Domaine des Vallettes 2022 , vin Profond & Délicat. 6.20 26.50
Anjou Rouge 50" 2022, vin Complexe & Puissant. 6.8e 3250
LeS ROSeS

“Les Deux Fillettes”, 100% Gamay noir 2023, vin Sec & Fruits cuits. a.00 18.00
“La Pimpante”, 100% Plantet noir 2023, vin Arématique & Frais. 5.0 2250
s BLancs

“Les Amoureux du Blanc Nantais”, vin Fruité & Rond aux notes d'agrumes. 35e 17.00
“Le Fringant” 100% Floréal 2023, vin trés Expressif & Rond en bouche. a5e 2050
Malvaisie 100% Pinot Gris 2023, vin Demi-sec Doux & Soyeux. 5.00 2250
Viognier “Les Jamelles” 2022, vin Souple aux notes de fruits blancs. 6.00 2650
Cru Communal Champtoceaux, sur lie 52 mais 2018, vin Complexe & Rond. 6.80 3250

LSS « BULLES »
Cidre BRUT, La Bolée d'Armorigue.

.00 1350
Crémant de Loire Extra Brut, o0% thardomay, Fine & Délicate notes d'argrumes. 6.00 2650
Authentique Bulle Nantaise. 32.50

En complément de la CARTE DES VINS,
retrouvez LE MIDI une sélection de vins aux verres ou aux pichets sur ardoise
.toujours en accord avec les saveurs de saison.

--- Les prix sont affichés en Euros, TTC et service compris -—-
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