
S E I T  2 0 2 5

WINTER-ÖFFNUNGSZEITEN

MITTWOCH BIS SAMSTAG  AB 17:00
SONNTAG  11:30 – 22:00

MONTAG & DIENSTAG:  RUHETAGE 
– FÜR GRUPPEN AB 20 PERSONEN ÖFFNEN WIR GERNE –

OLYMPUS
WO DIE FAMILIE KOCHT.

UND FREUNDSCHAFT SERVIERT WIRD.



H E R Z L I C H  W I L L KO M M E N  I M  R E STA U R A N T  O LY M P U S

Wir, die Familie Varvaris vereinen Gastfreundschaft, 

Tradition und Leidenschaft. 

Giorgos und Pasxalis begeistern mit ihren Koch-

künsten, Alexandros findet den perfekten Wein, 

Vangelis sorgt für eine herzliche Atmosphäre und 

Chrysoula bringt Wärme und Liebe ins Haus. 

Sotiris rundet alles mit seiner Kreativität ab. 

Gemeinsam freuen wir uns darauf, Ihnen ein Stück 

Griechenland näherzubringen.

Guten Appetit und einen wunderbaren Aufenthalt 

bei uns! Auf Griechisch: Καλή όρεξη και καλή 

διαµονή µαζί µας!

Giorgos

Alexandros

Vangelis

PasxalisChrysoula

Sotiris



Alle Vorspeisen servieren wir mit unserem hausgemachten Brot

Z u m  Te i l e n ,  P r o b i e r e n  u n d  G e n i e ß e n

M E Z E D E S  –M E Z E D E S  –
G R I EC H I S C H E  VO R S P E I S E NG R I EC H I S C H E  VO R S P E I S E N

7 CALAMARI € 9,90
Knusprig fri� ierte Tintenfischringe 

mit Zitrone

8 FETA SAGANAKI € 9,90
Goldbraun gebratener, 

panierter Feta – ein Klassiker

9 KOLOKITHOKEFTEDES € 8,90
Zucchini-Pu� er 

mit Feta und frischen Kräutern

10 BOUYOURDI € 11,00
Überbackener Feta 

mit Tomaten, Paprika und Chili

11 KOLOKITHAKIA € 8,50
Fein gebratene Zuccinischeiben – 

knusprig und aromatisch

12 MELITZANES € 8,50
Gebratene Auberginen – 

außen knusprig , innen zart

13 TSIPOURO MEZE € 16,90
Vorspeisenpla� e mit Calamari, 

Sardellen und Zuccinipu� ern

14 SCHARFE PEPERONI € 6,50
Vom Grill, leicht geräuchert, 

verfeinert mit Öl und Meersalz

1 TZATZIKI € 5,50
Cremiger Joghurt mit Gurke, 

Knoblauch und frischem Dill

2 TIROKAFTERI € 7,90
Pikante Feta-Creme 

mit Paprika und Chili

3 TARAMOSALATA € 7,90
Feine Fischrogen-Creme 

mit Zitrone und Olivenöl

4 SAGANAKI MIT HONIG & SESAM € 9,90
Gebratener Fetakäse mit Honig 

und Sesam  

  vegetarisch

5 DOLMADAKIA € 7,50
Mit Reis und Kräutern gefüllte

Weinblä� er, verfeinert mit Zitrone

6 SKORDOPSOMO € 6,90
Knuspriges Knoblauchbrot, 

überbacken mit Käse



15 FLORINA-PAPRIKA VOM GRILL € 9,90
Gegrillte rote Spitzpaprika 

mit würziger Tiroka� eri aus 

Feta und Chili

16 PANIERTE CHAMPIGNONS

 MIT TZATZIKI € 9,90
Knusprig gebackene Champignons,

serviert mit hausgemachtem Tzatziki

17 TRILOGIE € 9,90
Tzatziki, Tiroka� eri und Taramas – 

drei klassische griechische Dips

Alle Vorspeisen servieren wir mit unserem hausgemachten Brot

Z u m  Te i l e n ,  P r o b i e r e n  u n d  G e n i e ß e n

M E Z E D E S  –M E Z E D E S  –
G R I EC H I S C H E  VO R S P E I S E NG R I EC H I S C H E  VO R S P E I S E N



P e r f e k t e  B e g l e i t e r  f ü r  j e d e s  H a u p t g e r i c h t

U N S E R EU N S E R E
B E I L A G E NB E I L A G E N

20 POMMES FRITES € 4,00
21 BUTTERREIS € 4,00

Du� ender Reis 

mit einem Hauch Bu� er

22 REIS MIT TOMATENSAUCE € 5,00
Reis mit hausgemachter,

fruchtiger Tomatensauce

23 OFENKARTOFFELN € 5,50
Karto� eln mit Tzatziki

24 PITABROT VOM GRILL € 2,50
Mit Olivenöl, 

Knoblauch und Oregano

25 GEGRILLTES GEMÜSE € 6,90
Buntes, saisonales Gemüse – 

schonend gegrillt und 

verfeinert mit bestem Olivenöl



V o m  M a r k t  d i r e k t  a u f  I h r e n  Te l l e r

SA L ATESA L ATE
D E S  O LY M PSD E S  O LY M PS

30 GRIECHISCHER BAUERNSALAT

 KLEIN € 7,80
GROSS € 12,90
Tomaten, Gurken, Paprika, 

Zwiebeln, Kalamata-Oliven,

Feta, Olivenöl und Oregano

31 BAUERNSALAT 

 MIT GYROS € 16,90
Griechischer Salat mit 

Gyros vom Drehspieß

32 GRÜNER SALAT 

 MIT HÄHNCHEN-SOUVLAKI € 15,50
Knackiger Bla� salat, buntes

Gemüse und gegrillte Souvlaki,

serviert mit Joghurt-Dressing

33 GEMISCHTER 

 MEERESFRÜCHTESALAT  € 12,90
Gemischter Salat mit 

marinierten Meeresfrüchten, 

Karo� en, Olivenöl und Zitrone



Zu allen Hauptgerichten servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat

W i e  b e i  M a m a  i m  s c h ö n e n  H e l l a s

G R I EC H I S C H E G R I EC H I S C H E 
S P E Z I A L I T Ä TE NS P E Z I A L I T Ä TE N

40 GYROS »ZEUS« € 16,50
Gyros vom Drehspieß, mit

Tzatziki und Wunschbeilage

41 GYROS METAXA 

 »HEPHAISTOS« € 17,50
Gyros in Metaxa-Sahnesauce, 

mit Käse überbacken und 

mit Wunschbeilage

42 GYROS PITA »HERMES« € 8,50
Pita-Tasche mit Gyros, Salat,

Tomaten, Zwiebeln und Tzatziki

(ohne Krautsalat, ohne Beilage) 

43 SOUVLAKI »ARES«  € 17,50
(SCHWEIN) 

Schweinefleischspieße vom Grill, 

mit Tzatziki und Wunschbeilage

44 SOUVLAKI »ARES«  € 17,90
(HÄHNCHEN) 

Hähnchenspieße vom Grill, 

mit Tzatziki und Wunschbeilage

45 BIFTEKI »APOLLON«  € 17,90
Gefülltes Hacksteak mit Feta –

vom Grill, mit Tzatziki und 

Wunschbeilage

46 LAMMKOTELETTS € 25,90
»DIONISOS« 

Zart gegrillt, mit Kräutern 

mariniert – dazu Ofenkarto� eln 

mit Tzatziki 

47 SOUTZOUKAKIA VOM GRILL € 16,50
Würzige Hackfleischröllchen mit

Kräutern und Knoblauch, Tzatziki,

Zwiebeln und Wunschbeilage

48 LEBER MIT ZWIEBELN € 16,90
Gebratene Kalbsleber mit 

geschmorten Zwiebeln – 

krä� ig und aromatisch

49 OLYMPUS TIGANIA € 17,90
Zartes Hähnchenfleisch, 

gebraten mit Paprika, Zwiebeln, 

Knoblauch und Champignons – 

würzig , sa� ig , typisch griechisch

50 BAUERNWURST »DIONYSOS« € 17,50
Hausgemachte Grillwurst – 

krä� ig , herzha�  und ehrlich

51 GYROS & SOUTZOUKAKIA € 17,50
Gyros und zwei würzige 

Hackfleischröllchen vom 

Grill – mit Tzatziki, Salat und 

Wunschbeilage



52 GYROS & SOUVLAKI € 18,50
Gyros und ein Spieß vom 

Schwein – krä� ig und sa� ig – mit 

Tzatziki, Salat und Wunschbeilage

53 GYROS & CALAMARI € 18,50
Gyros und knusprige Calamari – 

Fleisch und Meer vereint – mit 

Tzatziki, Salat und Wunschbeilage

54 NECKLINSBERGER PLATTE € 22,50
Gyros, Soutzoukakia, Souvlaki

und Leber mit Zwiebeln – mit 

Tzatziki, Salat und Wunschbeilage

 METAXA-SAUCE & ÜBERBACKENER KÄSE          + € 2,00
Zu allen Grillgerichten möglich

55 CLUB PITA »SPARTA« € 13,90
Pita mit Gyros, Salat, Tomaten, 

Pommes, Zwiebeln und Tzatziki

(ohne Krautsalat, ohne Beilage)

56 SCHNITZEL WIENER ART € 16,90
Knusprig paniertes Schweine-

schnitzel, goldbraun gebacken –

mit Tzatziki, Salat und einer 

Wunschbeilage

W i e  b e i  M a m a  i m  s c h ö n e n  H e l l a s

G R I EC H I S C H E G R I EC H I S C H E 
S P E Z I A L I T Ä TE NS P E Z I A L I T Ä TE N

Zu allen Hauptgerichten servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat



100 GIGANTEN-TELLER € 27,90
Gyros, Souvlaki vom Schwein, 

Souvlaki vom Hähnchen, 

Schweinerückensteak, Leber 

und Lammkotele�  vom Grill –

mit Tzatziki und Wunschbeilage

 METAXA-SAUCE & ÜBERBACKENER KÄSE          + € 2,00
Zu allen Grillgerichten möglich

101 HERKULES-TELLER € 21,90
Souvlaki, Schweinerückensteak, 

Suzukakia und Leber vom Grill –

mit Tzatziki und Wunschbeilage

102 TITAN-TELLER € 23,90
Gyros, Souvlaki, Lammkotele�  

und Suzukakia frisch vom Grill –

mit Tzatziki und Wunschbeilage

103 RUMPSTEAK NATUR € 25,90
Sa� iges Rumpsteak vom Grill 

mit karamellisierten Zwiebeln

104 RUMPSTEAK PFEFFER € 26,90
Sa� iges Rumpsteak vom Grill 

mit grüner Pfe� ersauce

105 OLYMPUS XXL-GRILLSPIESS € 26,90
Großer Grillspieß mit drei 

Fleischsorten vom Grill:

zartes Hähnchenfilet, sa� iges

Schweinefleisch und Rumpsteak –

mit Ofenkarto� el mit haus-

gemachtem Tzatziki

G r i e c h i s c h e  H a u p t s p e i s e n  –
g e r n e  a u c h  z u m  Te i l e n

S P E Z I A L I T Ä TE NS P E Z I A L I T Ä TE N
D E S  H A U S E SD E S  H A U S E S

Zu allen Hauptgerichten servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat

Steaks vom Grill in Premiumqualität, saftig und auf den Punkt gegrillt (ca. 300 g Rohgewicht).
Dazu servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat und eine Beilage nach Wunsch



70 LACHSFILET MIT GEMÜSE € 19,90
Gegrilltes Lachsfilet, serviert

mit Grillgemüse, Bu� erreis 

und Zitronen-Olivenöl

71 GANZE CALAMARI € 19,90  

Zart gegrillte ganze Calamari, 

mit Grillgemüse, Bu� erreis 

und Ladolemono (Olivenöl-

Zitronensauce)

72 SCAMPI IN HAUSGEMACHTER

 TOMATENSAUCE € 23,90
Sa� ige Scampi in würziger, 

mediterraner Tomatensauce 

nach Art des Hauses, mit 

Bu� erreis

73 GEFÜLLTE KALAMARI 

 NACH GRIECHISCHER ART € 23,90  

Zarte Kalamari vom Grill, 

gefüllt mit Feta, Paprika und 

mediterranen Kräutern, verfeinert 

mit frischer Ladolemono (Olivenöl-

Zitronensauce) – dazu mediterranes 

Gemüse und Bu� erreis

74 MEDITERRANE FISCHPLATTE

 FÜR 1 PERSON € 26,90
FÜR 2 PERSONEN € 52,90
Fri� ierte Kalamari, fri� ierte 

Sardellen, Scampi, Muscheln 

und zartes Fischfilet aus der 

Pfanne – mit Bu� erreis. Serviert 

mit Zitrone oder Ladolemono 

(Olivenöl-Zitronensauce)

75 KNUSPRIG FRITTIERTE 

 SARDELLEN € 15,90  

Goldbraun fri� ierte Sardellen 

mit Zitrone und Ladolemono 

(Olivenöl-Zitronensauce) – mit

Bu� erreis

F I S C H -F I S C H -
G E R I C H TEG E R I C H TE

F a n g f r i s c h  n a c h  N e c k l i n s b e r g  g e l i e f e r t

Zu allen Fischgerichten servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat



Griechische Gemüseküche von ihrer  schönsten
Sei te – le icht ,  wür z ig und voller  Geschmack .

V EG ETA R I S C H E V EG ETA R I S C H E 
H A U P TS P E I S E NH A U P TS P E I S E N

110 BRIAM € 15,90
Griechisches Ofengemüse aus 

dem Backofen mit Zucchini, 

Karto� eln, Auberginen, Tomaten 

und Zwiebeln, in Olivenöl 

geschmort, dazu Bu� erreis

111 KOLOKITHOKEFTEDES € 15,90
Knusprige griechische Zucchini-

Feta-Küchlein mit Kräutern, 

dazu cremiges Tzatziki und 

Bu� erreis

Zu allen vegetarischen Gerichten servieren wir unseren hausgemachten Krautsalat



Kleinere Teller, leichter zu schaffen – und gut bekömmlich. Alle Gerichte werden mit frischem 
Krautsalat und einer Beilage nach Ihrer Wahl serviert: Pommes, Tomatenreis oder Butterreis

60 KLEINER GYROS € 11,50
Gyros vom Drehspieß, 

dazu Tzatziki, Krautsalat und 

Wunschbeilage

61 1 SOUVLAKI-SPIESS  € 12,50
(SCHWEIN)

Ein Schweinefleischspieß 

vom Grill, dazu Tzatziki, 

Krautsalat und Wunschbeilage

62 1 SOUVLAKI-SPIESS  € 12,90
(HÄHNCHEN) 

Ein Hähnchenspieß vom Grill, 

zart und sa� ig , dazu Tzatziki, 

Krautsalat und Wunschbeilage

63 SOUTZOUKAKIA € 12,90
Zwei kleine Hackfleischröllchen, 

mild gewürzt, dazu Tzatziki,

Krautsalat und Wunschbeilage

64 KLEINER BAUERNSALAT € 9,50
Tomaten, Gurken, Paprika, 

Zwiebeln, Oliven und Feta –

frisch, leicht und typisch griechisch

65 KLEINE PORTION POMMES  € 3,50
Ein Teller goldbraune Pommes

mit Salz

66 KLEINE OFENKARTOFFEL € 5,50
MIT TZATZIKI

Eine halbe Ofenkarto� el, 

weich gebacken, 

mit cremigem Tzatziki

F ü r  u n s e r e  ä l t e r e n  G ä s t e

G E R I C H TE  F Ü R  S E N I O R E N  –G E R I C H TE  F Ü R  S E N I O R E N  –
K L E I N E  PO RT I O N E NK L E I N E  PO RT I O N E N



Kindermenüs – mit Pommes oder Butterreis serviert

K l e i n e  G ö t t e r t e l l e r

G E R I C H TEG E R I C H TE
F Ü R  K I N D E RF Ü R  K I N D E R

80 »APOLLON«  € 8,90
HÄHNCHEN-NUGGETS

Knusprig und goldbraun –

der Klassiker für kleine Helden

81 »POSEIDON«  € 8,90
FISCHSTÄBCHEN

Mild und knusprig – 

für kleine Meeresfreunde

82 »HERMES«  € 8,90
MINI-GYROS

Zart, würzig , 

frisch vom Drehspieß

83 KLEINER HERKULES  € 8,90
Mini-Schnitzel mit Pommes 

Frites und Ketchup



90 JOGHURT MIT HONIG  € 6,90
UND WALNÜSSEN

Cremiger Joghurt, griechischer

Honig und knackige Walnüsse

91 EISBECHER »APHRODITE«  € 5,50
3 Kugeln nach Wahl: Vanille, 

Schokolade, Erdbeere – mit 

Sahne oder Topping nach Wunsch

92 GALAKTOBOUREKO  € 6,90
Knuspriger Filoteig mit feiner 

Grießcreme, warm serviert 

mit Vanilleeis

S ü ß e  Ve r f ü h r u ng e n  a u s  d e r  We l t  d e r  G ö t t e r

D E S S E RTSD E S S E RTS
D E S  O LY M PSD E S  O LY M PS



126 GRIECHISCHER MOKKA € 2,90
Im Kännchen aufgebrüht – 

stark und aromatisch

127 FRAPPÉ € 3,50
Griechischer Eiska� ee – 

cremig und erfrischend

128 FRAPPÉ MIT VANILLEEIS € 4,90
Eiscafe mit einer Kugel 

Vanilleeis – süß und cremig

I m m e r  e i n  d u f t e n d e r  G e n u s s

H E I S S G ET R Ä N K EH E I S S G ET R Ä N K E
U N D  K A F F E EU N D  K A F F E E

G R I EC H I S C H E  K A F F E E S P E Z I A L I T Ä TE N

120 ESPRESSO € 2,50
Kurz und krä� ig

121 CAPPUCCINO € 3,50
Mit feinen Milchschaum

122 LATTE MACCHIATO € 3,90
Viel Milch, mild im Geschmack

123 KAFFEE € 3,50
Schwarz und klassisch

124 TEE € 2,50
Verschiedene Sorten

125 HEISSE SCHOKOLADE € 3,00
Mit Milch zubereitet



130 SÄFTE: APFEL · ORANGE · JOHANNISBEERE   0,2 L € 2,70    0,4 L € 4,30
Apfel 

 Orange

 Johannisbeere

131 SAFTSCHORLE (MIT MINERALWASSER)   0,2 L € 2,40  0,4 L € 3,70
132 TEINACHER WASSER – STILL ODER SPRITZIG 0,25 L € 2,50  0,75 L € 5,20
133 SOFT DRINKS 0,33 L € 3,70

Coca-Cola

 Coca-Cola Zero

 Mezzo Mix

 Fanta

 Sprite

134 PAULANER SPEZI   0,5 L € 4,50
Das Cola-Mix-Kultgetränk 

E r f r i s c h e n d ,  l e c k e r ,  u n b e d e n k l i c h

A L KO H O L F R E I E A L KO H O L F R E I E 
G ET R Ä N K EG ET R Ä N K E



D i e  e i n e  o d e r  a n d e r e  U m d r e h u n g  i n k l u s i v e

B I E R E  –  M I TB I E R E  –  M I T
U N D  O H N E  A L KO H O LU N D  O H N E  A L KO H O L

F L A S C H E N B I E R E

B I E R E  VO M  FA S S

140 PAULANER HEFEWEIZEN · 0,5 L € 4,60
141 DINKELACKER EXPORT · 0,5 L € 4,80
142 DINKELACKER PILS · 0,3 L € 4,00

150 SANWALD € 3,80
 KRISTALLWEIZEN · 0,5 L

143 RADLER · 0,5 L € 4,20
Süß oder sauer

144 COLA-WEIZEN · 0,5 L € 4,60
145 RUß · 0,5 L € 4,60

Weizen mit Zitronenlimonade

151 PAULANER WEISSBIER € 3,80
 ALKOHOLFREI · 0,5 L



160 AMETHYSTOS – COSTA LAZARIDI (WEISSWEIN) 0,2 L € 6,90  0,75 L € 27,00
161 AMETHYSTOS – COSTA LAZARIDI (ROSÉ) 0,2 L € 6,90  0,75 L € 27,00
162 AMETHYSTOS – COSTA LAZARIDI (ROTWEIN) 0,2 L € 7,90  0,75 L € 31,00

163 RETSINA VASILIKI   0,5 L € 8,50
164 RETSINA MALAMATINA (PREMIUM)   0,5 L € 9,50

165 DEUTSCHER ROTWEIN (TROCKEN) 0,2 L € 5,50 0,5 L € 10,90    1,0 L  € 18,90
166 DEUTSCHER WEISSWEIN (TROCKEN) 0,2 L € 5,50 0,5 L € 10,90    1,0 L  € 18,90
167 DEUTSCHER ROSÉWEIN (TROCKEN) 0,2 L € 5,90 0,5 L € 11,90    1,0 L  € 19,90

168 MOSTRA WEISSWEIN – TROCKEN   0,5 L € 9,90
169 MOSTRA ROSE – HALBSÜSS   0,5 L € 9,90

G a n z  f e i n e  T r ö p f c h e n

W E I N E  –  A U S  G R I EC H E N L A N D W E I N E  –  A U S  G R I EC H E N L A N D 
U N D  D E U TS C H L A N DU N D  D E U TS C H L A N D



Z u m  A n s t o ß e n ,  E i n s t i m m e n  – 

u n d  D u r c h a t m e n

A P E R I T I F S  U N D A P E R I T I F S  U N D 
H O C H P RO Z E N T I G E SH O C H P RO Z E N T I G E S

170 WEINSCHORLE 0,2 L € 3,70    0,5 L € 5,70
Weiß trocken

 Rot halbtrocken

 Rosé fruchtig

171 OUZO PLOMARI 2 CL € 3,00 4 CL € 5,00  200 ML € 10,50
172 IDANIKO TSIPOURO 2 CL € 3,00 4 CL € 5,00  200 ML € 11,50

173 APÉROL  € 6,00
174 HUGO  € 6,00
175 BACCARDI    0,2 CL € 6,00

176 JACK DANIELS    0,2 CL € 4,20
177 JACKY DANIELS COLA    0,33 CL € 5,00
178 METAXA    0,2 CL € 3,00



W i r  s i n d  g e r n e  f ü r  S i e  d a !

H I N W E I S EH I N W E I S E
F Ü R  U N S E R E  G Ä STEF Ü R  U N S E R E  G Ä STE

Gäste, die sich über Allergene in unseren Speisen informieren möchten, bi� en wir, sich an unser Personal zu 

wenden. Eine Allergen-Infomappe liegt für Sie bereit.

ZUSATZSTOFFE

 1)  Mit Farbsto� 

 2)  Mit Konservierungssto� e

 3)  Ko� einhaltig

 4)  Chininhaltig

 5) Mit Süßungsmi� el(n)

 6)  Enthält eine Phenylalaninquelle

 7)  Nährwerte pro 100 ml (z. B. Coca-Cola Light: Brennwert < 1,0 kJ / < 0,25 kcal 

  Eiweiß < 0,1 g · Kohlenhydrate < 0,1 g)

 8)  Mit Antioxidationsmi� el

 9)  Geschwärzt

 10)  Mit Geschmacksverstärker

 11)  Enthält Milcheiweiß
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A L L E RG E N E


