
Solo Sale e Pepe
- IL LOCALE -

CAFFETTERIA

ANALCOLICI

BIRRE SPINA

CAFFÈ ESPRESSO

CAFFÈ DECAFFEINATO

CAFFÈ CORRETTO

CAFFÈ D'ORZO

CAFFÈ GINSENG

MACCHIATO

MACCHIATONE

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO DECAFFEINATO

TÈ / TISANE

CAFFÈ SHEKERATO

1,30 €

1,40 €

2,00 €

1,40 €

1,60 €

1,40 €

1,50 €

1,60 €

1,70 €

3,00 €

3,50 €

ACQUA BOTTIGLIA 0,5 L PVC/VETRO

SUCCO DI FRUTTA

  // ACE, PESCA, PERA, MIRTILLO
SPREMUTA DI AGRUMI

BIBITE IN BOTTIGLIA

  // ACQUA TONICA
BIBITE IN LATTINA

  // COCACOLA, COCACOLA ZERO, THÈ
PESCA, THÈ LIMONE, FANTA, SPRITE,
LEMONSODA, CHINOTTO REDBULL
ANALCOLICI

  // GINGERINO, CRODINO
DRINK ANALCOLICO (DEL GIORNO)

1,50 € / 2,00 €

3,00 €

    3,50 €

3,00 €

3,00 €

 

3,00 €

6,00 €

FORST KRONEN
PICCOLA/MEDIA
BIRRA BIONDA BEVERINA DAL GUSTO

PIENO E ROTONDO CON ELEVATE

NOTE DI MALTO E UN FINE LUPPOLATO.

// ALC. 5,2% VOL.
FORST FELSENKELLER
PICCOLA/MEDIA
BIRRA BIONDA NON FILTRATA DAL

COLORE TORBIDO PRESENTA UNA

SCHIUMA POROSA, UN SAPORE PIENO

E UN RETROGUSTO MORBIDO.

// ALC. 5,2% VOL.
FORST SIXTUS ROSSA
PICCOLA/MEDIA
BIRRA DOPPIOMALTO SCURA DAL

GUSTO VELLUTATO E UN AROMA DI

MALTO TOSTATO, INGENTILITO DA

NOTE DI LUPPOLO E CARAMELLO

// ALC. 6,5% VOL.
THE THERESIANER BLANCHE WIT 
LA THERESIANER WIT È UNA BIRRA

NON FILTRATA, IL CHE CONTRIBUISCE

ALLA SUA TORBIDITÀ NATURALE E

ALLA CONSERVAZIONE DEI LIEVITI VIVI,

CONFERENDO UNA MAGGIORE

COMPLESSITÀ AROMATICA

// ALC. 5,1% VOL.

3,00 / 5,00 €

3,50 / 5,50 €

3,50 / 6,00 €

3.50 / 5,50 €

DRINK

CALICI DI VINO

SPRITZ

HUGO

AMERICANO

NEGRONI CLASSICO/SBAGLIATO

GIN TONIC

  // BOMBAY
  // TANQUERAY
  // HENDRICK’S
  // MARE
VODKA TONIC/FANTA/LEMON/REDBULL

 // ABSOLUT
MARGARITA

PALOMA

MOJITO

PISCO SOUR 

MOSCOW MULE

4,00 €

         4,00 €

5,00 €

8,50/8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

BOLLICINE 

 // PROSECCO EXTRA DRY MILLESIMATO -
VINEA TRAMONTIS 
 // PROSECCO ROSÈ BRUT - LA FARRA
 // SERPRINO - STURARO
// MOSCATO FIOR D’ARANCIO - TENUTA

S.ZIBIO 
BOLLICINE SUPERIOR
 // FRANCIACORTA EXTRA BRUT -  CAMOSSI
 // TRENTO DOC MILLESIMATO - ALTEMASI

BIANCHI FERMI
 // LUGANA - PERLA DEL GARDA
 // RIBOLLA GIALLA - RODARO  
 // GEWÜRZTRAMINER - ALOIS LAGEDER
 // PINOT BIANCO - CRISTOFANON 
 // MANZONI - TENUTA S.ZIBIO
 // CHARDONNAY GAUN - ALOIS LAGEDER

ROSSI
 // TERRE DEL MOSCA - SAN BASILIO
 // VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE -

TOMMASI
 // MERLOT - COLLE MATTARA
 // ROSSO - STURARO
// ROSSO COLLI MOMI - CRISTOFANON 
// CABERNET RISERVA - CRISTOFANON
// ROSSO SAN GIOVESE TOSCANA -  ANTINORI

3,00 €

 

3,50 €

3,00 €

3,50 €

6,00 €

6,00 €

 

4,00 €

5,00 €

4,00 €

3,00 €

3,00 €

6.00 €

5,00 €

4,00 €

3,50 €

3,00 €

3,50 €

5.00 €

5,00 €

BIRRE IN BOTTIGLIA
WEIHENSTEPHANER WEIZEN (50 CL)

ICHNUSA NON FILTRATA

BIRRA ARTIGIANALE 

 // OTUS IPA
// OTUS BOCK
// MONTEROSSO BIRRIFICIO IPA

6,00 €

3,00 €

 

6,00 €

6,00 €

6,00 €
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BOLLICINE CALICE | BOTTIGLIA
PROSECCO EXTRA DRY MILLESIMATO  – VINEA TRAMONTIS 

PROSECCO SUPERIORE DI CARTIZZE –  LE BERTOLE

PROSECCO ROSÈ BRUT – LA FARRA

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG RIVA- LA FARRA

SERPRINO – STURARO

SERPRINO - COLLE MATTARA

MOSCATO FIOR D’ARANCIO –  TENUTA S.ZIBIO

€ 3,00 | € 15

€ 36

€ 3,50 | € 18

€ 19

€ 3,00 | € 12

€ 15

€ 3,50 | € 15

Carta dei Vini

BIANCHI FERMI CALICE | BOTTIGLIA
LUGANA – PERLA DEL GARDA 

RIBOLLA GIALLA – RODARO 

PINOT BIANCO – CRISTOFANON MONTEGRANDE

MANZONI – TENUTA S.ZIBIO

GEWÜRZTRAMINER – ALOIS LAGEDER

MALVASIA - RODARO

LUGANA – CÀ DEI FRATI

GAUN CHARDONNAY RISERVA– ALOIS LAGEDER

€ 4,00 | € 20

€ 5,00 | € 25

€ 3,00 | € 15

€ 3,00 | € 15

€4,00 |€ 20

€ 26

€ 25

€ 36

ROSSI CALICE | BOTTIGLIA

TERRE DEL MOSCA (ROSSO) – SAN BASILIO (2019)

ROSSO – STURARO (2021)

MERLOT – COLLE MATTARA (2021)

ROSSO COLLI MOMI - CRISTOFANON MONTEGRANDE

CABERNET RISERVA - CRISTOFANON MONTEGRANDE

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE –TOMMASI (2021)

TERRE DEL MOSCA RISERVA – SAN BASILIO (2019) 

OTTOMANO ROSSO RISERVA - CRISTOFANON MONTEGRANDE (2017)

BARBERA D‘ALBA – BUSSÌA SOPRANA (2012) 

GEMOLA (ROSSO) – VIGNALTA (2017)

MARRANO (MERLOT/CABERNET) – VIGNALTA (2016)

ROSSO RISERVA - VIGNALTA (2018)

SASSONERO (MERLOT) – ZANOVELLO (2020)

GIRAPOGGIO (CABERNET) – ZANOVELLO (2019)

PINOT NOIR - ALOIS LAGEDER (2022)

VILLA ANTINORI TOSCANA SAN GIOVESE - ANTINORI

 

€ 5,00 | € 25

€ 3,00 | € 12

€ 3,50 | € 15

€ 3.50 | € 16

€ 5,00 | € 28

 € 4,00 | € 22

€ 35

€ 40

€ 48

€ 46

€ 30

€ 26

€ 28

€ 32

€ 24

€5,00 |€ 26

BOLLICINE SUPERIOR CALICE | BOTTIGLIA
FRANCIACORTA EXTRA BRUT – CAMOSSI

TRENTO DOC MILLESIMATO – ALTEMASI (2020)

TRENTO DOC BLANC DE NOIRS – ALTEMASI (2019)

CHAMPAGNE MOUTARDIER CARTE D'OR

CHAMPAGNE ROSÈ BLANC DE NOIRS – ARNOULD

CORPINNAT METODO CLASSICO BRUT NATURE - TORELLO (SPAGNA)

€ 6,00 | € 35

€ 6,00 | € 36

€ 56

€ 56

€ 65

€ 37



Menù

TAGLIERI

(Consigliato per 2 persone)

TAGLIERE CLASSICO SSP
€ 8,00

IN AGGIUNTA UNA SELEZIONE DI

FORMAGGI

(Consigliato per 4 persone)

TAGLIERE GRANDE
€ 16,00

PANINO CLASSICO
PANE MORBIDO | CROCCANTE

CON UN NOSTRO SALUME :

€ 6,00

LONZA, STRACCIATELLA,

VALERIANA E POMODORINO SECCO

DELICATO
€ 7,50

OSSOCOLLO, PESTO DI ZUCCHINE,

SQUACQUERONE E COULIS DI BASILICO  

GUSTOSO
€ 7,50

PANCETTA, CREMA DI MELANZANE

ALLA MENTA, SONGINO E OLIO ALL’

ACCIUGA

FRESCO
€ 7,50

SALSICCIA, NDUJA, CREMA DI PEPERONE,

FALDE DI CIPOLLA CARAMELLATA E

SCAMORZA AFFUMICATA

RUSTICO
€ 7,50

una selezione dei nostri salumi (sopressa,
pancetta, ossocollo, lonza) serviti con un

cestino di pane  e un assaggio di giardiniera

O CON FOCACCIA “ SCROCCHIARELLA”  
+ € 1,50

*aggiunta di formaggio Asiago + € 1,50

PANINI FARCITI

HAMBURGER

PAGNOTTA RUSTICA, POLPETTINE SSP

CON CAPONATINA DI VERDURE AL

BASILICO E FONTINA

BOMBETTA € 8,00

BUN CON IL NOSTRO PULLED PORK

SSP COTTO A BASSA TEMPERATURA

PULLED PORK
€ 8,00

PIATTI SFIZIOSI

LONZA CON BURRATA E POMODORINI

NUVOLA
€ 9,00

BRESAOLA DI MANZO SOLO SALE E

PEPE, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E

OLIO DEI COLLI

RAFFINATO € 12,00

BUN MORBIDO CON HAMBURGER

DI MANZO, FORMAGGIO FUSO,

LATTUGA, POMODORO  E CIPOLLA

CARAMELLATA

HAMBURGER
€ 9,00

LE NOSTRE FRITTE

PATATINE FRITTE A BASTONCINO

STICK € 4,00

CHIPS CON LA BUCCIA

CHIPS SSP € 4,00

OLIVE ALL’ ASCOLANA, MOZZARELLINE,

FOGLIE DI BORAGGINE

FRITTI DA ATTESA | MIX € 4,00 | 6,00

9

7, 9

1

1, 7

1,7, 8

1, 7

1, 7

1, *

1 *

1 *

1

1, 7

1,, 7, *

1, 10,

1, 7

DOLCI
CONTROLLA I FUORI MENU € 5,00

SOPRESSA, SCAGLIE DI MISTO PECORA

E PEPERONCINI VERDI IN AGRODOLCE

TRADIZIONALE € 7,501, 7, 8

GNOCCO FRITTO
CON SALUME

CON PORCHETTA

€ 4,50 | 5,50

“In caso di qualsiasi allergia, intolleranza o scelta alimentare personale,

 vi verrà proposta un’ alternativa a seconda delle vostre esigenze.”

 SCANNERIZZARE
TRAMITE QR-CODE

LE PROPOSTE
FUORI MENU’

1, 7

FU
O

R
I 

M
EN

U
’ 

Salame, Sopressa, Pancetta, Lonza, Ossocollo

€5,00 | 6,00

+ 1,50

PORCHETTA SSP € 7,501, 7, 

PORCHETTA ssp

1

Coperto € 1,00
Cestino pane aggiuntivo € 1,50 

inclusivo di cestino di pane
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PORCHETTA SSP ALLE ERBE E

ASIAGO FUSO



UOVA - 3

GLUTINE - 1

SOIA E DERIVATI - 6 

LATTE E DERIVATI - 7

PESCE E DERIVATI - 4

LUPINO E DERIVATI - 13

SEDANO E DERIVATI - 9

SENAPE E DERIVATI - 10

ARACHIDI E DERIVATI - 5 

CROSTACEI E DERIVATI - 2

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12 

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - 
usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in
salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

*    CONGELATI O SURGELATI
(sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine)


