
Carte traiteur 2018

Réceptions / Cocktails
Mariages / Baptêmes / Communions

Repas de Famille et d’Entreprise

4 rue Pierre de Coubertin, 90600 Grandvillars - Tél. 03 84 27 83 50 - letiebreak@letiebreak.net



APÉRITIFS & COCKTAILS
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Miche surprise
Toasts saumon fumé et magret fumé
Toasts rosette
Brochette franc-comtoise
Mini -sandwichs au sésame et pavot
Tranches de mini pâté en croûte
Pizza
Réductions sucrées

Miche surprise
Toasts au foie gras et magret fumé
Toasts au saumon fumé
Mini-malitz
Fagotine au saumon fumé
Pics franc-comtois
Brochettes de fruits
Réductions sucrées

Apéritif 1
12 pièces par personne

8,85 € par personne

Apéritif 2
8 pièces par personne
5,90 € par personne

Apéritif 3
12 pièces par personne
10,40 € par personne

Apéritif 4
8 pièces par personne
7,00 € par personne

Buffet Dînatoire 2 : ............... 20,00 €/pers. 
Toasts au foie gras, au saumon fumé et magret 
Mini-pâtés en croûte 
Brochettes de crevettes et écrevisses 
Brezzi viande séchée 
Fagotine au saumon 
Brochettes franc-comtoise
Pilons de poulet, bœuf rôti 
Jambon cru, jambon à l’os 
Verrines, malitz 
Godet de taboulé, petits pains sandwichs
Réductions sucrées (5 par personnes)

Buffet Dînatoire 1 : ............... 16,00 €/pers. 
Boule sandwich
Mini-malicette
Toasts divers
Pâté en croûte
Jambon fumé en tranche
Brochette franc-comtoise
Jambon cru
Cervelle de canut
Ailes de poulet rôti
Brochette de fruits
Réductions sucrées

Prix TTC/pers.



NOS PLATS
Entrées froides : 

Charcuterie et crudités ........................... 5,90 € 
Jambon à l’os, jambon cru et crudités ....... 6,60 € 
Terrine maison, magret fumé et crudités .... 6,85 € 
Foie gras au chutney de fruits secs .............9,50€ 
Jambon cru Pata Negra Cebo .................. 9,00 €
Saumon fumé maison ............................. 8,50 € 
 
Entrées chaudes : 
 
Croûte forestière ....................................6,95 € 
Filet de sandre, sauce safran ...................10,00 € 
Filet de sandre gratiné au saumon ............10,00 € 
Filet de truite au Vin Jaune ...................... 9,00 € 
Croûte aux morilles ...............................15,50 € 
 
Plats : 
 
Fricassée de dinde, sauce forestière .......... 6,80 € 
Jambon à l’os, gratin et salade verte ......... 8,50 € 
Jambonneau braisé, pommes sautées ....... 9,50 € 
Gigot d’agneau braisé au Pinot Noir..........11,50 € 
Filet mignon de porc, sauce aux girolles ....10,00 € 
Filet de bœuf en tranche, sauce vigneronne .19,00 € 
Filet mignon de veau, sauce aux morilles ...19,50 €
Jambon, sauce forestière, gratin, salade .... 8,90 €

Garniture :
 
Spaetzles, 2 légumes .............................. 2,60 € 
Gratin, 2 légumes .................................. 2,90 € 
 
 
 
 
 
Fromage : 
 
Comté, Brie, Morbier  .....................2,00 €/pers. 
 
 
 
 
 
Desserts : 
 
Entremets pêche, passion et coulis............ 2,80 € 
Vacherin glacé ....................................... 3,75 € 
Entremets 3 chocolats ............................ 3,00 €
Omelette norvégienne ............................ 4,00 €

Tous nos plats et menus à emporter ou livrés froids,
sont conditionnés en plats jetables, TVA à 5,5 %.

Prix TTC/pers.



NOS MENUS
Menu 1 : ...............................11,00 €/pers. 
Terrine et crudités 
Sauté de volaille au curry 
Riz sauvage 
 
Menu 2 : ...............................11,60 €/pers. 
Charcuterie et crudités
Fricassée de volaille à l’ancienne
Gratin et légumes du marché 
 
Menu 3 : ...............................12,70 €/pers. 
Croûte forestière
Jambon à l’os au Morbier
Gratin et salade verte 
 
Menu 4 : ...............................18,70 €/pers. 
Filet de sandre au safran 
Sauté de veau forestier 
Gratin et légumes du marché 
 
Livraison :
Dans un rayon de 10 km ........................ 26,00 €
Dans un rayon de 20 km ........................ 36,50 € 
+ de 20 km ........................................sur devis 

Menu 5 : ........................... 20,00 €/pers. 
Terrine de foies de volailles au thym et crudités 
Croûte forestière 
Cuisse de canard confite 
Gratin et légumes du marché 
 
Menu 6 : .............................. 23,00 €/pers. 
Terrine, jambon cru et crudités 
Filet de truite au Vin Jaune 
Suprême de pintade forestier 
Gratin et légumes du marché 
 
Menu 7 : .............................. 29,00 €/pers. 
Foie gras
Filet de sandre gratiné au saumon, sauce fines herbes
Magret de canard aux cèpes 
Gratin et légumes du marché 
 
Menu 8 : .............................. 36,50 €/pers. 
Foie gras maison
Farandole de poissons
Filet mignon de veau aux morilles
Gratin et légumes du marché

 

Tout plats demandés a être emporté chaud,
supplément de 4,5 % de TVA.

Prix TTC/pers.



Buffet 1 : ..............................11,00 €/pers. 
Pâté de campagne 
Charcuterie 
Jambon fumé 
Filet de porc rôti 
Filet de volaille au tandoori 
Crudités (5 sortes) 
 
Buffet 2 : ............................. 14,00 €/pers. 
Terrine de légumes 
Terrine maison 
Assortiment de charcuterie 
Jambon à l’os 
Filet de poulet mariné aux épices 
Rôti de bœuf en marquise
Filet de porc rôti  
Crudités (5 sortes) 
 
Buffet 3 : ..............................16,50 €/pers. 
Terrine de légumes et terrine de poissons 
Terrine maison 
Jambon cru  
Rôti de bœuf en marquise 
Filet de porc rôti 
Jambon à l’os
Filets de poulet aux épices
Crudités (5 sortes) 

Buffet 4 : ..............................19,00 €/pers. 
Saumon en darne 
Terrine de poissons et terrine de légumes 
Terrine maison 
Jambon à l’os et noix de veau rôti 
Filet de volaille roulé et farci 
Champignon géant en jambon cru 
Rôti de bœuf en marquise 
Crudités (5 sortes) 
 
Buffet 5 : .............................. 24,00 €/pers
Saumon mariné à l’aneth
Pilons de poulet au romarin
Marquise en saumon fumé
Jambon à l’os
Champignon géant en jambon cru
Carré de veau ambassadeur
Terrine de poissons
Rôti de bœuf aux herbes
Filet mignon en croûte
Crudités (5 sortes)
Salade de tomates mozzarella

NOS BUFFETS*
* : TVA 10 %

Prix TTC/pers.



COUSCOUS:
Bœuf , agneau, merguez, mini-brochettes, semoule .............................................................. 11,00€ 
 
CHOUCROUTE : 
5 viandes ........................................................................................................................ 9,50 € 
 
PAELLA : 
Poulet, porc, chorizo bellota, poissons, fruits de mer ........................................................... 16,00 €
 
COLOMBO DE POULET OU DE PORC 
Poulet ou porc, légumes, haricots rouges, riz ........................................................................ 8,80 € 
 
SAUTÉ DE VOLAILLE AU CURRY 
Riz sauvage ..................................................................................................................... 7,00 € 
 
BAECKEOFFE (servis chaud, TVA 10 %)  
Agneau, bœuf, porc, salade verte ......................................................................................11,00 €
 
CURCUMA DE VOLAILLE À LA CITRONNELLE
Riz basmati ..................................................................................................................... 8,80 € 
 
FONDUE MONGOLE (TVA 10 %, prévoir 400 € de caution par appareil en chèque ou espèce) 
Viande de bœuf, volaille, poissons, crustacés, nouilles chinoises .............................................18,70 € 

NOS PLATS INTERNATIONAUX à partir de 8 personnes

Notre établissement met également à votre disposition
du personnel qualifié pour tous vos évènements.

Tous les prix indiqués sont TTC - Pour les plats à emporter, TVA à 5,5 %. Pour les repas avec prestation de service,
TVA majorée de 5,5 % à 10 %. Pour la caution des plats, merci de prévoir chèque ou espèce.


