Belifz Schape

Herbstliche Vorspeisen
Kjirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol und Kiirbiskernen i g 6,50€
Deftige Wurstbriihe mit Majoran, MarkR(ofichen und Nudeln ... — 6,50€
Rote — Bete — Carpaccio,
Feldsalat, Sahnemeerrettich und gerdsteten Pinienkernen. 10,90€
Klassisches Carpaccio vom Rind mit Rucola,
rohen Champignonscheiben, Parmesan und Olivendl - 12,90€
Kjirbis-Kartoffelpuffer mit Riucherlachs, Aioli und Salat .o, 13,90€

Zwischengerichte

Jakobs Herbstbowl

mit Hahnchenbruststreifen, griechischer Joghurt, Blattsalate,

Rote Linsen, Gurken, Tomaten, Paprika und Couscous g

Grofer gemischter Salat mit Vinaigrette ,
mit Blattsalaten, Gurken, Paprika, Tomaten, Kjirbisgemiise
... mit geRochtem Ei.

... mit Hahnchenbruststreifen

FlammRuchen ..

... mit Speck und Zwiebeln ...
... Tomate — Mozzarella, Pesto und Rucola
... Ziegenkdse, Rosmarin und Honig

... Kjirbis und roten Zwiebeln

»Unsere Champignons werden mit Speck, Zwiebeln und Knoblauch zubereitet, auf Wunsch Rgnnen wir sie aber a



Matjesfilet mit Hausfrauensauce und BratRartoffeln ... 15,50€

Hausgemachte Wildschweinsiilze

mit Remoulade und Bratkartoffelts ... 15,50€
Lasagne mit Kjirbis und Fetakdse .c... 11,90€
Tagliatelle mit frischem Gemiise und Pesto .o« 15,90€
Tagliatelle mit Rahmchampignons und Rinderfiletsteifen. ... 20,50€
Hirschburger mit Coleslaw und SiifSkartoffelpommes .. 17,90€
Geschnetzeltes ,Ziircher Art*

mit Rahmchampignons und Serviettenkniodel £c 612001 20,90€
Klassisch gefiillte Rinderroulade mit RotRohl und K/(ofen ... 23,90€

Saftig gebratenes Schnitzel ,Wiener Art* mit
BrokRRoli, Hollandaise und BratRartoffeln ...
Forelle ,Miillerin Art“ mit Spinat, Senfsauce,

Petersilienkartoffeln und Gurkensalat A0
Gebratenes Entrecote mit Rahmchampignons, Kriuterbutter,

Heidelbeerchutney, Schmand und RosmarinRartoffeln ...,

Schlachtezeit

Whirzige Topfwurst mit Sauerkraut und Salzkartoffeln ,
Warme Schlachteplatte mit Blutwurst, Leberwurst, W
Sauerkraut und SalzRartoffeln ;1

GepoReltes Eisbein mit Sauerkraut und Salzkarioffeln ...

»Unsere Champignons werden mit Speck, Zwiebeln und Knoblauch zubereitet, auf Wunsch Rgnnen wir sie aber a



