Entrée/Plat/Dessert 27€

Salade chévre frais 8€
Chévre frais,noix,créme de balsamiques,lardon Plat unique 16€
Salade saumon fumé 8€
Saumon fumé, fromage blanc a la ciboulette Plat unique 16€
Salade césar 3€
Poulet parmesan,croiton,oeuf dur,Sauce césar maison Plat unique 16€
*anchoix* )

Salade Burrata Plat unique 16€

Jambon cru coupé sur place, burratta,creme de
balsamique,tomate confite pignon de pin torréfier

Brochette de boeuf grillé 7€

Pavé de saumon 7€
Garniture du moment ou frites maison ou linguine

ou gratiné de raviole +3€

Volaille rétie sauce supréme,pomme grenaille au four 7€
Linguine au pesto maison et burrata 7€
Nos gratins de ravioles : 16€
Accompagné d’une salade composée /~20min de cuisson

Chevre et thym

Poulet colombo
Tomate Confite et mozzarella et pistou
Saumon fumeé

Faisselle: creme,coulis,creme de marron,sucre 4€
Trio de fromage sec du moment 5€
Créme brulée ala vanille 5€
Mousse au chocolat Valrhona 5€
Panna cotta vanille coulis fruit maison 5€
Nougat glacé 7€
Profiteroles glace vanille sauce chocolat Valrhona 7€
Glaces des alpes: X1/3€ -x2/5€ -x3/7€
Vanille/chocolat Valrhona/café/nougat/marron Supplément chantilly/Coulis chocolat 1€

Framboise/fraise/citron/péche de vigne
Pour tout allergéne, merci de nous consulter, prix TTC service compris



***Uniquement le midi hors Week-end et jours fériés ***
Afficheé sur ardoise

Entrée/Plat/Dessert 6€

Entrée/Plat/Café gourmand 20€
Plat/Dessert (Café gourmand +3€)  14€

Plat unique 1€

***Fromage ou dessert ***

12€

Jusqu’a 12ans

Sirop ou diabolo
Steak hache, Frite maison
ou
Gratine de raviole
Glace 2 boule / Creme brulée /
Mousse au chocolat /Dessert du

moment
Tous nos plats sont frais et faits maison a partir des produits bruts
(a I'exception des glaces et ravioles)
nos plats a la carte commander en direct peuvent demander
un certain délai de préparation.
Pour les plus pressés notamment le midi en semaine
nous vous recommandons la formule du jour.

Pour tout allergéne merci de nous consulter, prix TTC service compris



