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cacahuete gluten

Bo6 bin Nem
Bo bun Spring Roll

Litchi
Litchi

Menu D
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Soupe de poulet a la citronelle
Lemongrass Chicken Soup

Porc épicé au lait de coco
Spicy Pork with coconut milk

Riz nature
Rice
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Menu Végétarien
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cacahuete gluten

Nems légumes (3pcs)
Vegetable spring rolls (3pcs)

Tofu sauté épicé au lait de coco
Spicy stir-fried Tofu with coconut milk

Riz nature Rice
Litchi Lychee

Lundi au Vendredi hors jours fériés
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Menu B
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cacahuéte

Nems poulet (3 pcs)
Chicken Pad Thai

Pad Thai poulet
chicken spring roll

Menu E
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Y
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cacahuéte
Raviolis de crevettes (3pcs)
Shrimp ravioli (3pcs)
Poulet sauté basilic
Spicy stir-fried chicken with basilic

Riz nature
Rice
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Merci de noter qu‘aucune
modification ne peut étre
apportée aux menus

Please note that no
modifications can be made to
the menu.
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Menu C
4 )

gluten

Salade de poulet
Chicken Salad

Porc aigre douce
Pork with bitter-sweet sauce

Riz nature
Rice

Menu F
4 )

cacahuéte

o
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cacahuéte
Nems aux poulet
Chicken Spring Roll

Riz sauté aux poulets
Stir-fried chicken rice

Litchi
Litchi
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Menu Vapeur \R
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gluten

cacahuéte

Nems poulet (3pcs) chicken Spring Roll
Raviolis crevette (2pcs) Shrimps Dumpling
Bouchées de porc (2pcs) Siu mai
Riz nature Rice
Thé Jasmin Jasmine Tea

Y-



ﬁ Menu Thai

ENTREE AU CHOIX

Nems au poulet (4pcs) Chicken Spring Roll
Salade de crabe Crab Salad
Salade de crevettes a la citronnelle Shrimp Salad with lemongrass
Raviolis de crevettes a la vapeur Steamed shrimp ravioli

PLAT AU CHOIX
Poulet sauté aux champignons noirs
Stir-fried chicken with black mushrooms
Boeuf sauté aux oignons
Stir fried beef with onions

Poulet sauté épicé au lait de coco
Spicy stir-fried chicken with coconut milk

Porc sauté au basilic
Stir fried pork with basil

Accompagné de riz cantonnais, riz gluant ou nature
Served with cantonese rice, sticky rice or rice

DESSERT AU CHOIX

Beignet d'ananas, banane ou pomme
Pineapple, banana or apple donuts

Litchi, longan ou ramboutan fourré a I'ananas au sirop
Lychee, longan or rambutan stuffed with pineapple with syrup

Nougat mou Soft nougat
Gingembre confit Candied ginger
Glace 2 boules 2 scoop Ice cream

(Vanille-fraise-coco-mangue-café) -
(Vanilla,Strawberry-coco,mango, coffee)

B
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ENTREE AU CHOIX
Nems au légumes Vegetarian Spring roll

Salade de Tofu Tofu salad
Soupe de Tofu au lait de coco et citron Tofu soup with coconut milk

PLAT AU CHOIX
Tofu sauté a la sauce aigre douce
Stir fried Tofu with bitter-sweet sauce

Tofu sauté aux haricots vert pimentés
Spicy stir fried Tofu with green bean

Tofu sauté aux noix de cajou
Stir fried Tofu with cashew nuts

Accompagné de riz cantonnais, riz gluant ou nature
Served with cantonese rice, sticky rice or rice

DESSERT AU CHOIX

Beignet d'ananas, banane ou pomme
Pineapple, banana or apple donuts

Litchi, longan ou ramboutan fourré a I'ananas au sirop
Lychee, longan or rambutan stuffed with pineapple with syrup

Nougat mou Soft nougat
Gingembre confit Candied ginger

Glace 2 boules 2 scoop Ice cream
(Vanille-fraise-coco-mangue-café) -

R (Vanilla,Strawberry-coco,mango, coffee)
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Menu Végétarien %

Menu Sukhothai %&

ENTREE AU CHOIX
Nems au poulet (4pcs) Chicken Spring roll
Salade de boeuf a la citronelle Beef salade with lemongrass
Salade de crevettes a la citronelle Shrimp Salad with lemongrass
Soupe de crevettes a la citronnelle Shrimp Soup with lemongrass
Raviolis de crevettes a la vapeur Shrimp Steam dumplings

PLAT AU CHOIX

Crevettes sautées épicées au lait de coco spicy
stir fried shrimp with coconut milk

Crevettes sautées aux noix de cajou
Stir fried shrimp with cashew nuts

Boeuf ou Poulet sauté au basilic
Stir fried beef or Chicken with basil

Soupe Poulet aux pousses de bambou et lait de coco
Chicken soupe with bamboo shoots and coconut milk

Accompagné de riz cantonnais, riz gluant ou nature
Served with cantonese rice, sticky rice or rice

DESSERT AU CHOIX
Beignet d'ananas, banane ou pomme
Pineapple, banana or apple donuts

Litchi, longan ou ramboutan fourré a I'ananas au sirop
Lychee, longan or rambutan stuffed with pineapple with syrup

Litchi au sirop Lychee syrup
Nougat mou Soft nougat
Gingembre confit Candied ginger
Flan thailandais au lait de coco Thai Flan with coconut milk
Glace 2 boules 2 scoop Ice cream

(Vanille-fraise-coco-mangue-café) -

(Vanilla,Strawberry-coco,mango, coffee) ﬁ
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Menu Découverte

ENTREE AU CHOIX
Nem au poulet Chicken Spring Roll
Salade de Poulet Chicken Salad
Salade de crevettes ou crabe Shrimps salad or crab
Soupe de poulet a la citronnelle chicken soup with lemongrass

PLAT AU CHOIX
Boeuf sauté au saté
Stir-fried beef sate

Poulet sauté aux haricots vert pimentés
Stir fried chicken with spicy green beans

Porc aigre douce ou aux %’ingembre
Pork Sweet sauce or with ginger

Riz Sauté aux crevettes
Shrimps Fried Rice
Accompagné de riz nature
served with white rice

BOISSON AU CHOIX

Verre de Vin Rouge ou Rosé ou blanc 15cl
White Wine or Rose or Red wine 15cl

Vittel ou Badoit 50cl
Jus d’'orange ou Ananas 25cl
Coca Cola 33cl
Thé ou Café Tea or Coffee

Merci de noter qu'aucune modification ne peut étre apportée

aux menus

ﬁ Please note that no modifications can be made to the menu.



Tous les jours midi et soir

/1. Poulet ou Porc sautées a la sauce aigre douce avec riz
Chicken or Pork Sautéed in Sweet and Sour Sauce

TAkSakyWalU3eoKIU
16.00€

235. Porc sautées au basilic
Stir-fried pork with basil - WanzIWS1KY

16.50€

237. Canard sautées au basilic

Stir-fried duck with basilic / tUagwowan:n
17.50€

224. Crevettes sautées a la sauce pimentée
Stir-fried shrimps with spicy sauce / AYWagadlAQ
18.50€

) . Loc Lac
69. Boeuf sauté aux oignons 16 50€
Stir fried beef with oignons

WoWarIKow
16.50€




Entrées — 01K1s1S9nU1809
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1. Salade de papaye = soja  arachides @signature 11.50€
Papaya Salad / duchy k3o dudilng

2. Salade de boeuf a la citropnelle [ signature 11.50€
Beef and lemongrass salad / Uiantio

5. Salade de crevettes a la citronnelle  sojo 12.00€
Shrimps lemongrass salad / §1Av

6. Salade aux seiches 2 la citronnelle  soja 11.50€
Cuttlefish lemongrass salad / §1dakidn

7. Salade aux fruits de mer (Crevettes, Seiches, Moules)  Soja 12.90€
Seafood salad (mussel, shrimp, cuttlefish) / érdakiin

9. Soupe de crevettes a la citronnelle  arachides  tactose 12.00€
Shrimp soup with lemongrass / Gughnv

10. Croustillant de liseron d’eau aux crevettes 11.90€
Fried bindweed with shrimps / éawadvnaansau .

19.

9.
4 R . .
11. Crevettes crues a la sauce pimentée 13.50€
Raw shrimps with spicy sauce / Avuytiidal
13. Crevettes a la citronnelle et mangue verte 11.50€
Shrimp with lemongrass and green mango / nvwaiu:zusv ’
14. Salade de fleur de bananier aux crevettes () signature 11 90€
L Banana flower salad with shrimps / §160U3  Soja
14.
4 . N\
15. Croustillant de papaye verte aux crevettes  soja  arachides 11.90€
Fried papaya salad with shrimps / duchnaansau
16. Chair de poisson frit & la mangue verte  sojo ./ signature 22 .50€
Fried fish flesh with green mango / §1daraaw (2 pers.)  arachides
17. Salade maison (Haricot thai aux crevettes) {7 signature 11.50€
Thai beans salad with shrimps / €180wW arachides Soja
18. Salade d’ananas aux crevettes  soja  arachides 12.50€
Pineapple salad with shrimps / éhduuzsa ’
19. Beeuf grillé a la sauce citron piquante  soja 10.90£€
Grilled beef with spicy lemon sauce / lUaU:U1D
20. Salade de noix de St Jacques a la citronnelle  soja 12.50€ 5
S Scallops lemongrass salad / 162813 ) '




S ialité Thai — Inow 107
pecialite hai 01KISINYWLAY
4 \ .
101. Soupe de gambas a la citronnelle  tactose 22.50€
Gambas and lemongrass soup / GughAvikejuuda (2 pers.)
102. Soupe aux fruits de mer tactose 22.50€
Seafood soup / [0:uan (2 pers.)
105. Fruits de mer sautés épicés au poivre frais  soja 20.50€
Stir-fried seafood with fresh pepper / nzlawawiowsalngdau
106. Sausisse Laotienne 11.50€
Laotian Sausages / [dnsanand
107. Hor Mok aux fruits de mer {)signature @@ Oeuf 18.50€
Seafood Hor Mok / KakuauuuAsA
108. Galette de poisson frit 16.50€
Fish galette / noaduUainsig
123. Moules au lait de coco et citronnelle 16.90€
L Mussels with lemongrass and coconut milk / GudiKagLLLavs)
106.
/ . ’ . Ve /;7
111. Boeuf grillé avec sauce pimentée i) signature 18.90€
Stir-fried beef with spicy sauce / 1d252vl[&
112. Moules sautées au basilic  soja 17.00€
Stir-fried mussels with basil / KoguuavLANANIWSY
113. Poisson chat sauté épicé  soja
Spicy stir-fried catfish / I'ngodamﬂ 21.00¢€
114. Daurade a la sauce pimentée  sojq
111. Stir-fried seabream with spicy sauce /Uaistawsa 19.50€
NG
e 122.
116. Fruits de mer sautées au basilic  arachides 21.50€
Stir-fried seafood with basil / Wanzl@anzlWs1
117. Poulet sauté aux haricots verts pimentés  soja 16.90¢€
Spicy stir-fried chicken with French beans / [aRawSngv
118. Liseron d’eau sauté  soja 11.50€
Stir-fried bindweed / RaRAgvlWLQY
119. Daurade a la sauce aigre-douce  sojo -/ signature 21.50€
Stir-fried seabream with bitter-sweet sauce / Uarausd
120. Fruits de mer sautés épicés au lait de coco  soja 21.50€
Spicy stir-fried seafood with coconut milk / Lwuvn:ta
121. Fruits de mer sautés 2 la citronnelle et citron 21.50¢€
Stir-fried seafood with lemongrass and lemon / WalUzta
122. Crevettes géantes a la sauce tamarin  soja ./ signature 91 50€
Big prawns with tamarind sauce / AvUzUIU
o J

114/119.

116.




Plat Thai — o1x1slng

VAR

222.

223.

224.

225.

226.

229.

237.

Crevettes sautées aux noix de cajou ou au basilic - signature ~ 19.50€
Stir-fried shrimps with cashews / AvWaudau=uov Soja  arachides

Crevettes sautées épicées au lait de coco 19.50€
Stir-fried shrimps with coconut milk / uwuv#nv

Soupe de crevettes au lait de coco et citron 16.90€
Shrimps with coconut milk and lemon soup / Giuu1v

Crevettes sautées & la sauce
Stir-fried shrimps with spicy sauce / AvWaUIWSALWY

pimentée  soja 19.50€

Poulet sautées aux noix de cajou

Stir-fried chicken with cashews / TaRauGauzuov

Poulet/Boeuf/Porc sautées au basilic  soja 16.90€
Stir-fried chicken/beef/pork with basil / lnRanzws

Poulet/Boeuf/Porc sautées épicées au lait de coco 17.90€
Stir-fried chicken/beef/pork with coconut milk / uwuvla

Canard sautées au basilic
Stir-fried duck with coconut milk / lUaWQA=zWS

Soja

4 . . . N\
218. Soupe de fruits de mer au lait de coco et citron  sojo 20.50€ 219.
Seafood coconut and lemon soup / Guidinzlauws1daau

16.90€

Soja arachides

18.90€

228.

227.

226.

228.

227.

238.

230.

221.

Soupe de Poulet au lait de coco et citron  sojo
Shrimps with coconut milk and lemon soup / Auu11v

Soupe de poulet/boeuf aux pousses de bambou et lait de coco
Chicken/Beef Soup with bamboo roots and coconu milk / uavla Soja

Soupe de canard aux pousses de bambou et lait de coco
Soup of Duck with bamboo roots and coconut milk / uavida

Soupe de poulet/boeuf au lait de coco  soja
Chicken/Beef coconut soup / uavideakoula

Soupe de crevettes aux pousses de bambou et lait de coco
Shrimps with bamboo roots and coconut milk / LLAYAY

15.90€

16.90€

17.90€

17.90€

16.90€

~

239.

240.

242.

243.

244,

245.

Canard sauté a l'ananas

Stir-fried duck with pineapple / tJaWaduussa

Canard sauté épicé au poivre frais
Stir-fried duck with fresh pepper / iWaWaiauiawsalngaau

Coquilles St Jacques sautées pimentées  soja 20.50€
Stir-fried scallops with spicy sauce / NOK@8BAdUIWSALWT

Coquilles St Jacques sautées épicées au lait de coco [V signature 20.50€
Stir-fried scallops with coconut milk / uuvkaguvad

Moules sautées a la sauce pimentées_  soja 16.50€
Stir-fried mussels with spicy sauce / kogUUALHNAUIWSALNY

Seiches sautées au basilic
Stir-fried cuttlefish with basil / UaikGananzwsa

Soja

17.50€

18.00€

17.00€

239.

245.

222.



Entrées Chinoises — o1Kk1siSgaugaguavIU

69.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

Paté impérial (4pcs nems) @ Oeuf
Fried spring rolls / UawWg:znaa

Salade au crabe
Crab salad / 61y

Salade aux crevettes
Shrimp salad / §17v

Salade de poulet
Chicken salad / €1la

Paté impérial au crevette (4pcs) @gluten
Fried crab spring rolls / Uawgzynaa

Bouchée de porc a la vapeur (4pcs)  sojo
Pork Dim Sum / yuuduky

Raviolis aux crevettes a la vapeur (4pcs)  soja
Shrimp Dim Sum / yuu3uAvL

Gyoza (4pcs)

8.50€

8.50€

8.50€

7.50€

8.50€

5.50€

6.00€

6.00€

Plat Chinois — o1k1s3u

51.

-

61. Beignet de Crevettes 15.50€
Shrimp fritter / naaiufA®

63. Crevettes sautées a la sauce aigre douce  Soja 17.50€
Stir-fried shrimps with sweet and sour sauce / AYNQYDAUUKIIU

66. Crevettes sautées au sel et au poivre 18.90€
Stir-fried shrimps with salt and pepper / Aivwalndawsalne

68. Boeuf ou Poulet sauté aux champigpons noirs  soja 15.90€
Stir-fried beef or Pork with black mushrooms / liaKkSakyWaLRQKIU

69. Boeuf sauté aux oignons  Sojo 15.90€
Stir fried beef with oignons / LUBNQKIKDU

71. Poulet sautées a la sauce aigre douce , Soja 15.50€
Stir-fried chicken with sweet and sour sauce / [ARaLWSgkU

72. Poulet ou Porc sauté a l'ananas =~ _soja 15.50€
Stir-fried chicken or Pork with pineapple / likSaKyWaduu:sa

73. Poulet ou Porc sauté au curry  soja 15.50€
Stir-fried chicken or Pork with curry / TnkSakywaunw

74. Poulet sauté a la sauce piquante  soje 15.50€
Stir-fried spicy chicken / laNalia

\.

54.

/1.

61.
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1. Salade de papaye  Soja  arachides 11.50£€
Papaya Salad / duchy k3o dudilng
9. Soupe Tom Yang 11.00€
Tom Yang soup / AUEIL
18. Salade Ananas 11.50€
Pineapple salad / @aaduuzsa
51. Nems aux légumes _ 7.50€
Vegetable spring roll / Uatde:in
54. Salade de soja et tofu 8.00€ 210.
Soy Salad / daaadikdav y
} , ) 118.
Tous les plats sont accompagnés d’un Riz nature
~
071. Tofu sauté a la sauce aigre douce 15.50€
Stir-fried soybeans with sweet and sour sauce / A2 1kdovNalusaalU3gIKkIU
117. Tofu sauté aux haricots verts pimentés, 15.90€
Stir-fried soy with spicy green beans /mlhaa\)wonumlumsalwo
118. Liserons d’eau sautés  sojo 11.50€
Sauteed water bindweed / wadwnth
225. Tofu sauté aux noix de cajoux _ arachides 15.90€
Stir-fried soybeans with cashews / HQad1KdaVAULTOUUIVAUWIUC
228. Soupe de Tofu au lait de coco 15.50€
Soy soup with coconut milk / GugddAun:n
J
All dishes are served with white rice 117.

-
201. Riz nature

Rice / thowan 3.00¢€

202. Riz cantonnais  soja 7.90€
Stir-fried rice / G1dWa3u

203. Riz gluant 3.50€
Sticky rice / 012wkl

206. Nouilles sautées natures  soja @gluten 8.00€
Stir-fried noodles / Waldud

207. Pad Thai  soja  arachides 14.50€
walng

210. Chop-Suey (mélange de légumes) 10.90€

(mixed vegetables) / du-638

202.

206.



Accompagnement— (p3oviAgy

e A
201. Riz nature 3 00€
Rice / t1owdan :

202. Riz cantonnais  soja @@ Oeuf 7.90€

Stir-fried rice / GnoWa3u
203. Riz gluant 3.50€
Sticky rice / G1d1kGgd
206. Nouilles sautées nature  soja 8.00€
L Stir-fried noodles / Waldu )

Riz Thai / Nouil'es / Pates

206.

212.

-
204. Riz sauté au crabe  soo @ Oeuf

Stir-fried rice with crab / 8howay

205. Riz sauté aux crevettes  sojc @@ Oeuf

Stir-fried rice with shrimps / $12WQAY

207. Pad Thai  soa e 0euf

walng

208. Riz sauté aux fruits de mer  sojc @ Oeuf

Stir-fried rice with seafood / §129un:ia (lugnuzwsd)

209. Riz sauté aux fruits de mer et a l'ananas  Sojo @ Oeuf

Stir-fried rice with seafood and pineapple / g139un:ta (luanduu:sa)

210. Chop suey, mélange de légumes

211.

Chop suey, mix of vegetables / duge

Nouilles sautees au poulet
Chicken fried noodles / Adgiigowala

212. Bo Bun au Boeuf ou Poulet avec Nems Poulet  arachides @ Oeur @gluten

9.00€

9.50€

14.50€

15.00€

15.00€

10.90€

13.50€

14.50€

207.

205.



Dessert — yovkdu

Flan thailandais Nougat mou Glace 2 Boules
avec lait de coco 5.50€ (voir parfum en bas du
6.50€ i sésame menus)
550€

Mangue avec riz gluant
850€ Coup de coeur

Beignet de banane ou pomme ou ananas 6.00€
Banana or Pineapple or Apple fritter

Beignet de banane ou pomme ou ananas flambé e oeur 8.00€
Banana or Pineapple or Apple fritter flambé

Coupe de fruits au sirop 6.50€
Salad fruits in syrup

Gingembre confit 5.00£
Crystallized ginger

Ananas frais 7.50€
Fresh pineapple

Mangue fraiche 8.50€

Fresh mango

Banane au lait de coco 6.00£€
Banana in coconut milk

Glaces 2 Boules
(Coco, Mangue, Gingembre, Thé thai, Taro, Sésame, Vanille, Fraise) 5.50€

2 scoops of ice cream (Coco, Mango, Ginger, Thai tea, Taro, sesame, vanilla, strawberry)




Boissons Fraiches

g 500l " (Lait de soja 25cl 5.00€  Jus d'orange, ananas Gilver 20cl 4.50€ |
c Jus de coco 28cl 5.00€ Thé Thai au lait glacé 25cl 5.00€
Vittel 4.50€ 6.00€
Café au lait glacé 25cl 4.50€ Coca/Zero/Swcheppes/lceTea 33cl 4.50€
Badoit 4.50€ 6.00€
Jus de Litchi 25¢cl 5.00€ Biere Thai Singha 33cl 6.00€
\ AN J
Boissons Chaudes Champagnes et Digestifs
4 N\
Café Richard 2.50€ Champagne Nicolas Feuillatte (75cl) 53.00€
Thé Jasmin 3.00€ Cognac V.S 4cl 6.00€
Thé vert 3.00€ Mei Kuei Lu 4cl 3.20€
Infusion bio Comptoirs Richard  3.00€
L J

Cocktail sans alcool — Aoawnaluduoanogod

VIRGIN MOJITO PRINTANIER JUS HIBISCUS SODA AU MIEL JUS DE COCO
6,50€ (ORANGE,ANANAS,LAIT 6,50€ ET CITRON 5,00€
DE COCO) 6,50€
6,50€

Coktail - Aoalna

Coktail maison (Martini blanc, Gin, Wisky JB, Saké, jus de Lichi) 6.00€
Mojitos (Rhum - Schweppes) 7.00€

Apéritifs — 1nSovauiSunungos

fGin Tonic 5.50€ Porto 4.50€ )
Martini Gin 6.00€ Kir 4.00€
Martini 4.50€ Ricard 4.00€
Pastis 4.50€ Gin 5.50€
\Whisky (JB) 6.00€
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CARTE DES VINS
VINS BLANCS - WHITE WINES  5el

IGP Pays d'Oc Ecoterra - Chardonnay 19.0

Un chardonnay souple, frais, nez de chévrefeuille

Muscadet Sévre et Maine sur Lie AOP Chateau du Cléray _2.0
Plein et frais; avec une légeére perle et un nez subtil de tilleul, de citron
et de pierre a fusil

................................................................ 1
Cotes du Rhone AOP Les Trois Gargons 21.5
Un vrai panier de fruits rouges, souple, gourmand et frais
Brouilly AOP Réserve de Beauvoise 28.5

Fruité, léger et gouleyant, au nez de petites baies rouges

Saumur Champigny AOP Paul Filliatreau "La Grande Vignolle 25.0
Un Cabarnet Franc bien construit élégant et longiligne, au nez de jus de
framboise

Saint-Emilion AOP Chdateau Robin des Moines 29.5

Assez ferme, avec un nez balsamique

................................................................ {//

VINS ROSES - PINK WINES {47

Cotes de Provence AOP La Source Gabriel 20.5

Plein et velouté comme une péche

Tavel AOP Prieuré de Montézargues 7.0

Intense, frais et plein, nez de cerise et mandarine
=

VINS AU VERRE ET EN PICHET 7

15¢cl  25cl
Rouge IGP Bouches du Rhéne, Merlot 4.5 6.0
Rosé IGP Var, Saint-Barthémy 4.5 6.0
Blanc IGP Cétes de Gascogne, Colombard Chardonnay 4.5 6.0

50cl
9.0
9.0
9.0

h
AT
) . R ;
4 o Prix net en euros. Taxes et service compris N
& 5 Net price in euros. Taxes and service included »



