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Uniqguement sur
Commande
ENTREES:

« Mille feuille Crevettes grises 8.50 € -+ Maki saumon fumé . Profiteroles de ris de
fromage frais et veau a I’ancienne 9 €
. Saumon gravlax gin Agrumes crevettes grise 6.50 €

/Saumon fumé Maison 49 € le Kg

. Croustade d’Escargots - Foie gras maison 11.50€

- Saints Jacques Pralin noisette ail persil bacon 9<€ les 100gr 57€ les 500gr

poire mousseline de panais
emulsion de corail 12.50 €

NOS DIFFERENTES
PLAI\;I;I\ISIMU(I\;I‘IOGNP}EIS:(EIMI:E[SAUX PRESTATION

e Carbonade flamande, pdt 10.50€ e cocktail dinatoire
Grenailles roéti
carotte fondante

BUFFETS DIVERS (Chaud/ Froid)

Joue de Porc confite, écrasé de pdt 10.50€
et petits légumes

FORMULE BARBECUE
e Dos de cabillaud en croute d’herbes, 15.50€
creme algues, risotto petit pois et
[égumes croquants

PLATEAU REPAS

10.50 €
e Paella e COURS DE CUISINE
e Couscous 3 viandes 11.90 €
_ , e Repas chaud avec

e Poire de boeuf cuisson basse )

température, jus réduit, écrasé de 15.90€ Ou sans service

pdt a I'huile de noisette, trilogie de

légumes

e possibilité de
e Dos de lieu noir, créme chorizo, 11.90 € dessert
tagliatelles légumes croquants

CHEF A DOMICILE

Pour tout vos événements, tout type de prestations proposition et devis sur demande



