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(LES BASES CAENE rach

10 00 €| CHEURE ETIVEL Mozzarella, Chavre
d d“' Jlaws: (opneanx: de noix, Basilic frais

AMERE M_ozzaro%a Blancs de poulct cuisinés, Champignons,
Oignons, Olives noires, Copeaux de Parmigiano |

11255 Mozzarella, gmcs de poulet & poivrons cuisinés,
Sauce curry, Olives noires

' 3 00 ¢! CULEHIT Mozzarella, Coeur dartichaut, Courootm, Lardons
! 3983 (S(uj coulant, Mache, Huile dolive oxtia

12 00 ¢ BAESSANE Mozzarella, Blancs de poulet cuisinés, Gorgonzold,
r Oignons rouges, Olives noires

”HTHGHHHFJE Mozzarella, 'lallom pétales de pomme de terre
& lardons cuisinés, dmnons rouges

d( Pame. Mache (Cyeme do vinaigre balsarigue
ALIUFU ceur d artlchaut Olives nou'u
aou anbon; Blane supéric uy Megsanelle l}u}ala/ l‘@w e
\‘EQ dﬁp(,a/w}(f de Pﬂv MGG
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[LES BASES TOMA TE

1 PIARGHE T Mozzarella

Mazzarolla, Jambon blanc, Olives noires
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13.50 €| g ke Mozmro\\u Bl\ancs
Omnons rouges, Ouves NO\TeS

" Mozzare\\a, \ a\\eQio, Péra\es
de terre & \araons cuisines, O

meon d(f F‘Q‘[m ‘V[ ach. (s do VoA
CHRT U Mozzarela, Gosue «nmm\.w
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