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Vorspeisen

Pfifferlinge auf Wildkrautersalat dazu frischer Buratta mit hausgemachtem

Apfel - Senf Dressing
Kleiner saisonaler Salatteller mit hausgemachtem Dressing

Leberknodelsuppe < H ;ﬂ‘(? _

Hauptspeisen

Jagerbraten mit Pfifferling-RahmsoRe, Petersilie und Kartoffelknodeln
Kasespatzen mit Rostzwiebeln - kleine Portion

Kasespatzen mit Rostzwiebeln - grofe Portion

; o

Currywurst mit Pommes
Teriyaki- Gemuise mit Reis 7

SuBkartoffelgnocchi mit Basilikumpesto und Cocktailtomaten

Lachs mit SuBkartoffelgnocchi, Basilikumpesto, Cocktailtomaten und Parmesan

Deftiger Dunkelbierbraten mit hausgemachten Sauerkraut
und Kartoffelknodeln
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Burgunderbraten mit hausgemachten Blaukraut und Kar@ffelkﬁ’;dé‘fn ho
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21,90
4,90

6,90

23,90
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10,90
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14,90
19,90

Frankischer Sauerbraten mit hausgemachten Blaukraut *nd%aﬁdﬂelknodein 19,90

Waldschnitzel mit Pfifferlingen, Cocktailtomaten und haus@emachtem
Kartoffelsalat oder Pommes

Gebratene Pfifferlinge mit Ei und Wildkrautersalat
Kinderschnitzel mit Pommes

Schnitzel Wiener Art mit hausgemachten Kartoffelsalat oder Pommes

Munchnerschnitzel - halb suRer Senf und halb Meerrettich unter der Pannade

mit hausgemachten Kartoffelsalat oder Pommes
__ Desserts
Hgif}é- Liebe - Vanilleeis mit heiRen Himbeeren

"";4'f%%;'ﬁé%isgemachte Panna cotta mit Himbeerspiegel

Die Liste der Allergene und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte beim Service
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