
Chez Bastien

ENTRÉES

PLATS

Ravioles de chèvre et pignons 16 

Crémeux de potimarron, guanciale et châtaigne.

Gambas et pois chiches glacés 16 

Panisse croustillante et aïoli.

Œuf mollet frit 16 

Patate douce et poulpe en vinaigrette.

26 Filets de caille farcis à la châtaigne
Butternut grillé et condiment clémentine.

Joue de bœuf confite et croustillante 26 

Carottes fanes, ail noir et olives, jus réduit.

SUGGESTIONS
Ris de veau braisés, légumes et jus réduit.

FROMAGE OU DESSERTS

Ballottine de lotte à l'ail des ours 26 

Petit épeautre en risotto, émulsion d'épinards.

Baba au rhum, pomme caramélisée,
vanille et crème de marron. 

10 

Belle profiterole, chocolat noir, praliné
noisette et épeautre, sauce chocolat infusée
à l'épeautre torréfié.

10 

34

Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat + Fromage + Dessert

39 
45

Prix nets en euro, taxes et service compris. Liste des allergènes à disposition sur demande.
Merci de nous informer de toute allergie ou restriction alimentaire à la prise de commande.

(Tous nos légumes proviennent de maraîchers locaux)

Hors suggestions

Filet de bar et gambas grillées 26 

Panais rôtis au citron, bisque réduite.

Financier à la pistache, crémeux pistache
et autour des agrumes.

10 

Rocamadour et miel. 10 

Saint-Jacques dorées et foie gras
légumes et jus réduit.

36


