Aperitifempfehlung

Herbstfeeling mit Golden Horn Sprizz

Der Aperitif tiberzeugt durch seinen exotisch- orientalischen Geschmack. Ein Mix aus Kardamon,
Rosenbliiten und mildem Assam- Tee. Geniefsen Sie diesen Drink mit
Schweppes Wildberry und Beeren oder Schweppes White Peach
9,90 €

Vorspeisen

Gratinierter Ziegenkiise
auf Quitten- Birnen- Chutney, geschmorten Tomaten und Salatspitzen
10,90 €

Herbst- Panzanella- Salat
mit Birne, Feige, gerosteter Rote Beete und Serranoschinken
10,90 €

Kalbstatar
auf Kartoffel- Rosti mit Avocado und Wasabi- Mayonnaise
13,90 €

Unsere Weinempfehlung

Weifswein Muschelkalk, Saale- Unstrut, trocken, Weingut Dr. Hage

( Harmonisches Cuvee, erfrischend, filigrane Frucht, Ananas, Zitrus, griine Stachelbeere )

Suppen

Steinpilz- Siippchen
mit gefiillten Steinpilz- Gnocchi
9,90 €

Weifies Kartoffelsiippchen
mit Lasagne von gebratener Kalbsleber und glasiertem Apfel
9,90 €

Birne- Sellerie- Siippchen
mit gebackenen Spief3 von Erbse und Minze
9,90 €

Unsere Weinempfehlung

Weifswein Grauer Burgunder, Pfalz, trocken. Weingut Villa Hochdérfer
( Rund, frisch, saftig, schéne Struktur )



Hauptgiinge

Bdickchen vom Wildkabeljau
auf Risotto von Perlgraupen, Chorizo und tiberbackenen Safran- Fenchel
23,90 €

Unsere Weinempfehlung

Weipwein, Oliver Zeter Sauvignon Blanc, Pfalz, trocken, Weingut Oliver Zeter
( Aromatische Nase nach Zitrusfriichten und Bliiten, frisch, fruchtigen Aromen )

Rosa gebratener Kalbsriicken
auf Piiree von der roten Paprika mit Spreewilder- Schlachtekraut- Quiche und
Kartoffelbaumkuchen
25,90 €

Gebratene Kalbsleber
dazu Kartoffelwaffel gefiillt mit Kartoffel- Speck- Piiree auf Apfel- Zwiebel- Marmelade und

wildem Gemiise
21,90 €

Gebackener Bauch vom Strohschwein
auf Pastinaken- Petersilienpiiree, eingelegtem Gemiise und FluBkrebs
2490 €

Unsere Weinempfehlung
Rotwein, Spdtburgunder, Baden, trocken, Weingut R. Zimmerlin

( Rubinrot, mit fruchtigen Aroma, Bukett nach reifen Brombeeren )

Gebratene Perlhuhnbrust
auf schwarzen Venere Reis, glasierten Tamarillo, Pflaume und Safranschaum
24,90 €

Digestifempfehlung

Marzadro Grappa 18 Lune

Der Grappa stammt aus einer Auswahl der besten Trentiner Trester, er wird in kleinen Fdssern aus
diversen Edelhélzern ausgebaut.
Der Zweitklang aus Holz und Grappa verschmilzt zu einer Harmonie mit dtherischen Duft und
einem runden Geschmack mit einer feinen Vanillenote. Dies dauert genau 18 Monde.



Dessert

Gebackene Apfelbeignets
mit Vanilleeis
8,00 €

Siipe Uberraschung
verschiedene Leckereien
9,90 €

Raservieren e jetat!
CWahnachtsféiertags CMeniasen

25. Dezember 2025
ab 17.30 Uhr 3- Gang Menii pro Person 52,00 €

Sie konnen zwischen Fisch, Gans oder vegetarisch wdhlen
Abholung Ginsebraton

Sie mochten Thren Gdnsebraten gerne zu Hause geniefsen,
dann holen Sie sich ihn gerne bei uns ab!

Jetzt Vorbestellen!




