
 
 

 

 

 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle | 7,00 € 

 

Knoblauchcremesuppe mit gebratener Salami | 7,50 € 

 

 

 

Gemischter Beilagensalat | 6,50 € 

 

Große bunte Salatplatte | 18,50 € 

 wahlweise mit: 

- gebratenen Pilzen 

- mit gebratenen Rinderstreifen 

- kernigem Knusper-Topping aus Walnuss, Panko,  

Kürbiskernen und Ahornsirup 

 

 

 

Winterlicher Vorspeisensalat | 11,50 € 

 

Feldsalat mit Orangen-Vanille-Dressing, Maronen,  

Speck und Granatapfelkernen 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

Käsespätzle | 16,50 € 

mit Tiroler Bergkäse überbacken, dazu Röstzwiebeln und kleinem Salat 

 

Teigtaschen mit Kürbis-Amarettini Füllung | 16,50 € 

Kürbissauce, kernigem Knusper-Topping aus Walnuss, Panko, 

Kürbiskernen und Ahornsirup und kleinem Salat 

 

  

 

 

Frische grobe Bauernbratwürste | 13,70 € 

mit Röstzwiebeln und lauwarmem Kartoffelsalat 

 

Kranz Burger | 19,80 € 

Brioche Bun, kross gebratenes Rinderpatty, hausgemachte Burgersauce, 

belegt mit gebratenem Speck, Salatblatt, Tomatenscheibe, 

Essiggurke und Röstzwiebeln, 

würziger Cheddarkäse, dazu Pommes 

 



 
 

 

 

Holzfällersteak | 26,80 € 

gegrilltes Schweinesteak (aus dem Rücken), Kräuterbutter, 

gebratener Speck, gebackene Zwiebelringe und Bratkartoffeln 

 

 

Paniertes Schnitzel | 18,80 € 

mit Pommes frites oder hausgemachten Spätzle und Salat (auf Wunsch gerne mit Bratensauce) 

 

Rumpsteak - Pfeffer (250 g) | 34,50 € 

Pfefferrahmsauce mit grünem und rotem Pfeffer, 

 Kroketten, Bohnen im Speckmantel 

 

geschmorte Ochsenbäckle | 26,50 € 

mit Portweinsauce, auf Kartoffelpüree 

und mediterranem Gemüse 

 

Hirschgulasch | 25,80 € 

mit gebratenen Pilzen, Preiselbeerbirne, hausgemachte Spätzle 

Kroketten und Apfelrotkohl 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Medaillons vom Hirschrücken und Wildschweinfilet | 34,50 € 

Preiselbeersauce, gebratene Pilze, Kartoffelwaffeln und Apfelrotkohl 

 

Lachssteak in Butter gebraten | 24,80 € 

auf Blattspinat, Dillsauce, 

 Kartoffeln und Zitronen-Kräuter-Gremolata 

 

 

Bitte beachten Sie: 

Änderungen von Beilagen und Zusammenstellung der angebotenen Gerichte stellen einen 

Mehraufwand dar, wofür wir uns erlauben, 1,50 € zu berechnen! 

 

 

 

Hinweis in eigener Sache: 

Nicht alles geschafft? Gerne packen wir Ihre Reste ein. 

Der Umwelt zuliebe haben wir auf recycelbare Mitnahme-Behälter umgestellt (0,50€/Box) 

 

Gutscheine sind gesetzlich auf 3 Jahre begrenzt. Die Frist beginnt am Ende des Jahres, in dem der 

Gutschein ausgestellt wurde. Diese Regelung gilt, wenn keine andere Befristung auf dem Gutschein 

vermerkt ist. Nach Ablauf der Frist verjährt der Anspruch aus dem Gutschein. 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

Wurstsalat (Lyoner) | 9,90 € (6) 

Schwäbischer Wurstsalat (Lyoner & Schwarzwurst) | 10,50 € (6) 

Straßburger Wurstsalat (Lyoner & Käse) | 10,50 € (6) 

Der Wilde (Lyoner & Schwarzwurst & Käse) | 10,50 € (6) 

 

Käsesalat | 10,50 € 

 

Limburger „a´gmacht“ | 10,20 € 

mit Essig, Öl, Zwiebeln und Kräuter 

 

Rindfleischsalat vom Tafelspitz mit Essig – Öl Dressing | 13,50 € 

 

Portion Räucherlachs | 14,80 € 

mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Sauce,  

Butter und Toastbrot dazu Salatgarnitur 

 

 

Mit 1 Phosphat, 2 Geschmacksverstärker, 3 Antioxidationsmittel, 

4 Farbstoff, 5 Konservierungsstoff, 6 Geschwärzt, 7 Süßungsmittel 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

gebackene Apfelküchle | 7,80 € 

mit Zimtzucker und Vanilleeis 

 

Panna Cotta | 7,10 € 

Fruchtsauce und Obstgarnitur 

 

Lava Cake | 7,80 € 

Schokokuchen mit flüssigem Kern, 

Vanilleeis und Sahne 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Kinderschnitzel | 11,50 € 

mit Pommes frites oder hausgemachten Spätzle und Salat 

 

Kinder Cheeseburger | 11,50 € 

Brioche Bun, kross gebratenes Rinderpatty 

hausgemachte Burgersauce, 

Tomatenscheibe, Essiggurke, 

würziger Cheddarkäse, dazu Pommes 

 

 

Chicken Nuggets | 9,50 € 

mit Pommes frites 


