
Monatskarte

1 4 , 9 0 €R I G A T O N I  M I T  W A L D P I L Z E N  &
K I R S C H T O M A T E N

S P A R G E L C R E M E S U P P E 6 , 9 0 €

SUPPEN SPARGELGERICHTE

P A N I E R T E S  S C H W E I N E S C H N I T Z E L  
V O M  L A N D S C H W E I N

2 7 , 4 0 €

2 6 , 9 0 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

…MIT LIEBE GEKOCHT,  
GUTEN APPETIT

G R A U E R B U R G U N D E R

Samtig, frisch, feinfruchtig mit Noten von Birne und Apfel

weißwein

P O R T U G I S E R  W E I S S H E R B S T  

Fruchtig, frisch und harmonisch, mit feinen Aromen
von Erdbeere und Himbeere

G L A S  0 , 2 L  4 , 9 0 €
K A R A F F E  0 , 5 L  1 1 , 9 0 €

K A R A F F E  0 , 5 L  1 1 , 9 0 €
R I E S L I N G

Frisch, lebendig, feinfruchtig mit Noten von Zitrus und grünem
Apfel

K A R A F F E  0 , 5 L  1 1 , 9 0 €

G L A S  0 , 2 L  4 , 9 0 €

G L A S  0 , 2 L  4 , 9 0 €

HAUPTGERICHTE

Rigatoni in einer cremigen Sahnesoße mit Waldpilzen 
und Kirschtomaten

1 9 , 9 0 €

Herzhaft-knuspriger Flammkuchen mit Spargel, Kirschtomaten,
Landschinken und Sauce Hollandaise

1 4 , 9 0 €F L A M M K U C H E N

V E G E T A R I S C H E S  O M E L E T T

Omelett, gefüllt mit Bratkartoffeln und frischen Champignons
1 3 , 9 0 €

mit Buttercroutons

FÜR DEN KLEINEN
HUNGER

G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E

Frische Blattsalate der Saison, karamellisierten Walnüssen und
Honig Senf Dressing, dazu Würziger Ziegenkäse im Ofen goldbraun
gratiniert mit Honig-verfeinert, serviert im Pfännchen 

1 3 , 9 0 €

mit frischem deutschem Stangenspargel, Petersilienkartoffeln und
Sauce Hollandaise

G E B R A T E N E S  L A C H S F I L E T
mit frischem deutschem Stangenspargel, Petersilienkartoffeln und
Sauce Hollandaise

G E R Ä U C H E R T E R  L A N D S C H I N K E N
mit frischem deutschem Stangenspargel, Petersilienkartoffeln und
Sauce Hollandaise

R I G A T O N I  M I T  S P A R G E L  U N D
G A R N E L E N

Rigatoni in einer cremigen Sahnesoße mit Spargel, Garnelen 
und Kirschtomaten

1 9 , 9 0 €

R O S É
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	…MIT LIEBE GEKOCHT,  GUTEN APPETIT


