
Menu

BIENVENUE

A  l a  p i z z e r i a  d u  J a b r o n ,  n o u s  t r a v a i l l o n s  d e s
p r o d u i t s  f r a i s ,  d e  q u a l i t é ,  s é l e c t i o n n é s  a v e c

s o i n s ,  a u  m a x i m u m  f a i t  m a i s o n .

N o u s  a v o n s  à  c œ u r  d e  r e s p e c t e r  l e s  r e c e t t e s
t r a d i t i o n n e l l e s  a i n s i  q u e  l e u r s  t e m p s  d e

c u i s s o n .

C ’ e s t  p o u r  c e t t e  r a i s o n  q u e  n o s  p l a t s
d e m a n d e n t  u n  c e r t a i n s  t e m p s  d e  p r é p a r a t i o n .

N o u s  v o u s  r e m e r c i o n s  d ’ a v a n c e  p o u r  v o t r e
c o m p r é h e n s i o n  c o n c e r n a n t  l ’ a t t e n t e  q u i

p o u r r a i t  s e  f a i r e  s e n t i r



FREDD ET MARYANNE 

C ’ e s t  a v e c  p l a i s i r  q u e  n o u s  v o u s  a c c u e i l l o n s  à  l a  p i z z e r i a
d u  J a b r o n .

F r e d d ,  l e  c h e f  p i z z a ï o l o  e s t  d i p l ô m é  d e  l ’ é c o l e  F r a n ç a i s e
d e  p i z z a ï o l o .

N o u s  a v o n s  c h o i s i  d e  v o u s  p r o p o s e r  d e s  p r o d u i t s  d e
q u a l i t é ,  a i n s i  q u e   d e s  p r o d u i t s  f r a i s  e t  c r u s ,  c o m m e  l a

c h a r c u t e r i e ,  l e  f r o m a g e ,  l e s  g l a c e s  a r t i s a n a l e s .

C o n f o r m é m e n t  a u  d é c r e t  n ° 2 0 1 5 - 4 4 7  d u  1 5  A v r i l  2 0 1 5 ,  n o u s  v o u s
s i g n a l o n s  q u e  n o s  p l a t s  p e u v e n t  c o n t e n i r  l e s  a l l e r g è n e s  s u i v a n t s  :  

1 . C é r é a l e s  c o n t e n a n t  d u  g l u t e n  ( b l é ,  s e i g l e ,  o r g e . . . )
2 . C r u s t a c é s  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  c r u s t a c é s
3 . Œ u f s  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d ’ œ u f s
4 . P o i s s o n s  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  p o i s s o n s
5 . A r a c h i d e  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d ’ a r a c h i d e
6 . S o j a  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  s o j a
7 . L a i t  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  l a c t o s e
8 . F r u i t s  à  c o q u e  ( a m a n d e s ,  n o i s e t t e s ,  n o i x ,  p i s t a c h e . . . )
9 . C é l e r i  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  c é l e r i

1 0 .M o u t a r d e  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  m o u t a r d e
1 1 . G r a i n e s  d e  s é s a m e s  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  s é s a m e
1 2 . A n h y d r i d e  s u l f u r e u x  e t  s u l f i t e s  ( d a n s  u n e  c e r t a i n e  q u a n t i t é )
1 3 . L u p i n  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  l u p i n
1 4 .M o l l u s q u e s  e t  p r o d u i t s  à  b a s e  d e  m o l l u s q u e s



NOS PLATS

S A L A D E  D E  C H E V R E       1 4 . 9 0  €

s a l a d e  v e r t e ,  t o m a t e s  f r a i c h e s ,  t o a s t s  d e  p i c o d o n ,  t h y m ,
g r a i n e s  d e  c o u r g e s ,  g r a i n e s  d e  t o u r n e s o l ,  n o i x ,  g e r m e s  d e

p o i r e a u x ,  f r o m a g e  d e  c h è v r e .

P E T I T  B O L  D E  S A L A D E  V E R T E    4 . 0 0  €   
 

p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  p l a t s

L A S A G N E S  A  L A  B O L O G N A I S E     1 6 . 9 0  €    

L a s a g n e s  b o l o g n a i s e  a c c o m p a g n é e s  d e  s a l a d e  v e r t e

G R A T I N  D E  R A V I O L E S           1 5 . 9 0  €  

G r a t i n  d e  r a v i o l e s  c u i s i n é  à  l a  c r è m e ,  p a r m e s a n  e t
b a s i l i c ,  a c c o m p a g n é  d e  s a l a d e  v e r t e .

M E N U  E N F A N T  ( J U S Q U ’ A  1 1  A N S )     1 1 , 9 0  €

1  s i r o p
1  p i z z a  b a m b i n o  ( v o i r  c a r t e  d e s  p i z z a s )
1  g o u r d e  d e  c o m p o t e  d e  p o m m e s  o u  1  p e t i t  p o t  d e  g l a c e
v a n i l l e  f r a i s e  ( M i k o  7 0  m l )  

T o u t  c h a n g e m e n t  d a n s  l e  m e n u  e n f a n t  e n t r a i n e  u n  c o û t  s u p p l é m e n t a i r e  d e  3 . 0 0  €



NOS DESSERTS

C A F E  O U  T H E  G O U R M A N D  
c a f é ,  d é c a ,  o u  t h é  v e r t  m e n t h e ,  a s s o r t i m e n t  d e  d o u c e u r s

8 . 5 0  €

G A U F R E
s u c r e  g l a c e

3 . 9 0  €

G A U F R E
p â t e  à  t a r t i n e r  c h a n t i l l y  

4 . 5 0  €

D E S S E R T S  D U  J O U R
d e s s e r t  e n  s u g g e s t i o n  s e l o n  d i s p o n i b i l i t é

6 . 9 0  €

G L A C E  A  L ’ I T A L I E N N E
p a r f u m  s e l o n  d i s p o n i b i l i t é

c o u s i s  e t  p é p i t e s  ( f a c u l t a t i f )  s e l o n  d i s p o n i b i l i t é s
P e t i t  c o r n e t  3 . 5 0  €  ;  g r a n d  c o r n e t  5 . 0 0  €  ;  p o t  c a r t o n  3 . 5 0  €

F R O M A G E  B L A N C  F A I S S E L L E
s u c r e  o u  c o u l i s  o u  c r è m e  f r a i c h e  

4 . 5 0  €



NOS PIZZAS

1 / 2  P I Z Z A  S A L A D E       1 6 , 9 0  €
L a  m o i t i é  d ’ u n e  p i z z a  d e  v o t r e  c h o i x  ( s a u f  l a  c a l z o n e )  a c c o m p a g n é e

d ’ u n e  s a l a d e  v e r t e ,  g e r m e s  d e  p o i r e a u x

4  S A I S O N S       1 4 , 9 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  c h a m p i g n o n s ,  a u b e r g i n e s ,  p o i v r o n s ,

c o u r g e t t e s ,  o i g n o n s ,  o l i v e s

M A R G H E R I T A      1 1 , 0 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  o l i v e s

R E I N E     1 3 , 9 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  c h a m p i g n o n s ,  o l i v e s  (  à  l a  s o r t i e  d u  f o u r ,

j a m b o n  b l a n c )

B A M B I N O      9 , 9 0  €
( e n f a n t  1 1  a n s  m a x i m u m )  b a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  o l i v e s  ( à  l a  s o r t i e

d u  f o u r  :  j a m b o n  b l a n c )

4  F R O M A G E S      1 5 , 0 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  g o r g o n z o l a ,  c h è v r e ,  b l e u ,  o l i v e s  

B O L O G N A I S E      1 4 , 9 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  v i a n d e  h a c h é e  c u i t e  a u  f o u r  à  b o i s ,  o r i g a n ,

œ u f ,  o l i v e s

C A L Z O N E      1 5 , 5 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  c h a m p i g n o n s ,  j a m b o n  b l a n c ,  œ u f  ( p i z z a

f e r m é e  e n  c h a u s s o n )

O R I E N T A L E       1 4 , 9 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  p o u l e t ,  m e r g u e z ,  o l i v e s

S A U M O N  R A V I O L E  1 4 , 9 0  €
B a s e  c r è m e ,  m o z z a r e l l a ,  s a u m o n  f u m é ,  r a v i o l e s ,  o l i v e s

S A V O Y A R D E  1 4 , 9 0  €
B a s e  c r è m e ,  m o z z a r e l l a ,  p o m m e s  d e  t e r r e ,  l a r d o n s ,  o i g n o n s ,

r e b l o c h o n ,  o l i v e s

* t o u t  s u p p l é m e n t  2  €
* P o u r  l e s  p i z z a s  “ m o i t i é / m o i t i é ”  ( h o r s  f o r m u l e  ½  p i z z a  s a l a d e )  s u p p l é m e n t  d e  3  €



R O M A I N E      1 3 , 9 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  a n c h o i s ,  o l i v e s

C H E F      1 5 , 5 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  c h a m p i g n o n s ,  l a r d o n s ,  m e r g u e z ,   u n  f i l e t

d e  c r è m e ,  o l i v e s  

C H E V R E  M I E L      1 4 , 5 0  €
 B a s e  c r è m e ,  m o z z a r e l l a ,  c h è v r e  l o c a l ,  o l i v e s  

( à  l a  s o r t i e  d u  f o u r  m i e l ,  n o i x )

P I Z Z A  S U G G E S T I O N  d u  c h e f      1 8 , 0 0  €
B a s e  c r è m e ,  o u  b a s e  t o m a t e ,  l e  c h e f  v o u s  p r o p o s e  u n e  p i z z a

s p é c i a l e  d u  m o m e n t

T R A D I T I O N N E L L E      1 6 , 0 0  €
B a s e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  g o r g o n z o l a ,  o l i v e s  

( à  l a  s o r t i e  d u  f o u r  :  j a m b o n  c r u ,  r o q u e t t e ,  c o p e a u x  d e  p a r m e s a n ,
f i l e t  d ’ h u i l e  d ’ o l i v e s )

P I Z Z A  Y O Y O  1 5 , 5 0  €
B a s e  c r è m e ,  m o z z a r e l l a ,  p o m m e s  d e  t e r r e ,  c a i l l e t t e s ,  g o r g o n z o l a ,

œ u f ,  o l i v e s  
( à  l a  s o r t i e  d u  f o u r  :  r o q u e t t e ,  u n  f i l e t  d ’ h u i l e  d ’ o l i v e s )

L a  c a i l l e t t e  e s t  u n e  s p é c i a l i t é  d e  l ’ A r d è c h e  o u  d e  l a  D r ô m e ,  c o m p o s é e  d e  p o r c ,  d ’ h e r b e s  d e
P r o v e n c e  ( p e r s i l ,  t h y m ,  s a r r i e t t e )  e t  d e  l é g u m e s  ( b l e t t e s ,  é p i n a r d s ,  c h o u x )

C a i l l e t t e  i s  a  s p e c i a l t y  f r o m  t h e  A r d è c h e  o r  D r ô m e  r e g i o n s ,  m a d e  o f  p o r k ,  h e r b s  o f  P r o v e n c e
( p a r s l e y ,  t h y m e ,  s a v o r y ) ,  a n d  v e g e t a b l e s  ( s w i s s  c h a r d ,  s p i n a c h ,  c a b b a g e ) I t  i s  a  s m a l l  p o r k

m e a t  p â t é  t h a t  i n c o r p o r a t e s  t h e s e  i n g r e d i e n t s .

P I Z Z A  V E N T R I C I N A  1 5 , 5 0  €
B a s e  t o m a t e  ,  m o z z a r e l l a ,  ( e n  m i l i e u  d e  c u i s s o n  a j o u t  d e  l a

v e n t r i c i n a ) o l i v e s
L a  v e n t r i c i n a  e s t  u n e  c h a r c u t e r i e  d e  v i a n d e  d e  p o r c  r e l e v é e  a v e c  d u  p i m e n t  m o u l u .  L a

v e n t r i c i n a  e s t  t y p i q u e  d e  l a  c u l t u r e  d e s  A b r u z z e s .

V e n t r i c i n a  i s  a  p o r k - b a s e d  c h a r c u t e r i e  s p i c e d  u p  w i t h  g r o u n d  c h i l i ,  t y p i c a l  o f  t h e  A b r u z z o
c u l t u r e

.

B U R R A T A   4 . 0 0  €
A j o u t e r  u n e  b u r r a t a  “ d i  b u f a l a ”  1 5 0  g .  s u r  v o t r e  p i z z a

A  l a  d e m a n d e ,  l e  c h e f  p e u t  a j o u t e r  s u r  v o t r e  p i z z a  :  a u  c h o i x  d e s  c â p r e s ,  d e  l ’ o r i g a n ,  d u
t h y m  ( g r a t u i t )

* t o u t  s u p p l é m e n t  2  €

* P o u r  l e s  p i z z a s  “ m o i t i é / m o i t i é ”  ( h o r s  f o r m u l e  ½  p i z z a  s a l a d e )  s u p p l é m e n t  d e  3  €


	Menu
	BIENVENUE

	FREDD ET MARYANNE
	C’est avec plaisir que nous vous accueillons à la pizzeria du Jabron.
	Fredd, le chef pizzaïolo est diplômé de l’école Française de pizzaïolo.
	Nous avons choisi de vous proposer des produits de qualité, ainsi que  des produits frais et crus, comme la charcuterie, le fromage, les glaces artisanales.

	NOS PLATS
	SALADE DE CHEVRE      14.90 €
	salade verte, tomates fraiches, toasts de picodon, thym, graines de courges, graines de tournesol, noix, germes de poireaux, fromage de chèvre.

	PETIT BOL DE SALADE VERTE   4.00 €
	pour accompagner vos plats

	LASAGNES A LA BOLOGNAISE    16.90 €
	Lasagnes bolognaise accompagnées de salade verte

	GRATIN DE RAVIOLES          15.90 €
	Gratin de ravioles cuisiné à la crème, parmesan et basilic, accompagné de salade verte.

	MENU ENFANT (JUSQU’A 11 ANS)    11,90 €
	1 sirop
	1 pizza bambino (voir carte des pizzas)
	1 gourde de compote de pommes ou 1 petit pot de glace vanille fraise (Miko 70 ml)


	NOS DESSERTS
	NOS PIZZAS
	1/2 PIZZA SALADE      16,90 € La moitié d’une pizza de votre choix (sauf la calzone) accompagnée d’une salade verte, germes de poireaux
	4 SAISONS      14,90 € Base tomate, mozzarella, champignons, aubergines, poivrons, courgettes, oignons, olives
	MARGHERITA     11,00 € Base tomate, mozzarella, olives
	REINE    13,90 € Base tomate, mozzarella, champignons, olives ( à la sortie du four, jambon blanc)
	BAMBINO     9,90 € (enfant 11 ans maximum) base tomate, mozzarella, olives (à la sortie du four : jambon blanc)
	4 FROMAGES     15,00 € Base tomate, mozzarella, gorgonzola, chèvre, bleu, olives
	BOLOGNAISE     14,90 € Base tomate, mozzarella, viande hachée cuite au four à bois, origan, œuf, olives
	CALZONE     15,50 € Base tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, œuf (pizza fermée en chausson)
	ORIENTALE      14,90 € Base tomate, mozzarella, poulet, merguez, olives
	SAUMON RAVIOLE 14,90 € Base crème, mozzarella, saumon fumé, ravioles, olives
	SAVOYARDE 14,90 € Base crème, mozzarella, pommes de terre, lardons, oignons, reblochon, olives

	ROMAINE     13,90 € Base tomate, mozzarella, anchois, olives
	CHEF     15,50 € Base tomate, mozzarella, champignons, lardons, merguez,  un filet de crème, olives
	CHEVRE MIEL     14,50 €  Base crème, mozzarella, chèvre local, olives  (à la sortie du four miel, noix)
	PIZZA SUGGESTION du chef     18,00 € Base crème, ou base tomate, le chef vous propose une pizza spéciale du moment
	TRADITIONNELLE     16,00 € Base tomate, mozzarella, gorgonzola, olives  (à la sortie du four : jambon cru, roquette, copeaux de parmesan,  filet d’huile d’olives)
	PIZZA YOYO 15,50 € Base crème, mozzarella, pommes de terre, caillettes, gorgonzola, œuf, olives  (à la sortie du four : roquette, un filet d’huile d’olives)
	. BURRATA  4.00 € Ajouter une burrata “di bufala” 150 g. sur votre pizza
	*tout supplément 2 €
	*Pour les pizzas “moitié/moitié” (hors formule ½ pizza salade) supplément de 3 €


