VORSPEISEN

TOMATENCREMESUPPE
mit Buffalomozarella

TAPAS VON VITRINE MIT BROT (a2)
gemischte Tapas grof3

gemischte Tapas klein

eine Schale

BRUSCHETTA (4STUCK) (a29)
mit Hausgemachtem Pesto und Parmesan

4-ERLEICRUSHINI (29)
mit gehackten Auberginen, Schafskase, Steinchampingnons und
Parmerschinken

GAMBAS AL AJILLO (di)
GEBRATENE PULPO,
CALAMARIS UND SEPIA

KINDERGERICHTE

ROTERAKETEN-PASTA
Pasta Tomatensauce

RAUBERPASTA
Pasta Bolognese

KNUSPERHELD
kleines Schnitzel mit Pommes

GOLDNUGGETS FUR ENTDECKER
Chicken-Nuggets mit Pommes

KNUSPERSTABCHEN PUR
Pommes

POMMES

PORTION POMMES
mit Chutney Dip
mit Truffel Aioli

/

RESTAURANT

6,50 €

1550 €
8,50 €
350 €

6,50 €

850 €

1,50 €
12,50 €

550 €

6,50 €

850 €

7,50 €

550 €

6,50 €
750 €
850 €



/

RESTAURANT

SALATE Dressing: Kartoffelkrauter oder Sahnequarkkrauter

KLEINER GRUNER SALAT
mit Tomaten, Petersilie und gerosteten Sonnenblumenkernen 550 €

KLEINER KRAUTERSALAT
mit Speck und Croltons 7,50 €

GROSSER GEMISCHTER SALAT
mit Tomaten, Petersilie und gerosteten Sonnenblumenkernen 1,50 €

TOMATENBROTSALAT
mit Burrata 17,50 €

TASTE SALAT (9)
mit gegrilltem Gemuse, Oliven und Schafskase 17,50 €

TAGLIATA DE MANZOVONPUTE (250G)
mit Salat und hausgemachter Truffel Aioli 17,50 €

TAGLIATA DE MANZOVONANGUS (250G)
mit Salat und Truffel Aioli 22,50 €

LACHSFILET(250G) (d)
mit Salat und hausgemachter 22,50 €

SALAT CRUSHINI (4STUCK) (g9)
mit Ziegenkase Uberbacken und Krauterhonig 16,50 €

PASTAGERICHTE

LINGUINI (a)
al pomodoro mit Parmesan 10,50 €

LINGUINI (a)
Bolognese vom Kalb und Rind 14,50 €

RAVIOLI (a)
Ricotta - Spinat mit Tomaten-Krauter-Sahnesauce 15,50 €

RAVIOLI (a)
Steinchampignons mit Kirschtomaten und Buttersalbei 16,50 €

PAPPARDELLE (a g h)
- mit mediterranem Gemuse und Schafskase
- mit hausgemachter Basilikum-Walnuss-Pesto 13,50 €



FLEISCHGERICHTE

SIZILIANISCHES HAHNCHEN CORDON BLEU (29)
gefullt mit Burrata, Parmesan und Parmaschinken,

mit provenzalischen Kartoffeln und Gemusepfanne an Charlotten-
Rotwein-Jus

HAHNCHENSCHNITZEL
mit Pommes und Krauterjus

HAHNCHENBRUSTNATUR (g)
an Knoblauch-Parmesan-Sauce mit Pappardelle

TAGLIATE DE MANZO PUTE(250G)
mit provenzalischen Aioli Dip

- Kartoffelgemusepfanne

- Pappardelle / Linguine

- Pommes

TAGLIATE DE MANZO ANGUS(250G)
mit provenzalischen Aioli Dip

- Kartoffelgemusepfanne

- Pappardelle / Linguine

- Pommes

TASTE BURGER (g9)
mit gegrillter Aubergine und Zucchini, Uberbacken mit Burrata und
Parmesan mit Pommes
Dip nach Wahl
- Chutney
- Aioli
- Truffel-Aioli

FISCHGERICHTE

LINGUINIMITPULPO,SEPIAUNSCALAMARI (a)
mit Kirschtomaten und Tomatenkrautersauce

RISOTTOREISMITGARNELEN (ag9)
an Steinchampignons, Safran und Parmesan

LACHSFILET (a)
mit GemUse Parpadelle und Safran- / Zitronen- / Buttersauce

/

RESTAURANT

21,50 €

16,50 €

18,50 €

19,50 €

2350 €

17,50 €

18,50 €

21,50 €

23,50€



PINSA

PINSABROT (a)
mit Knoblauch und Oregano

PINSA (a49)
mit gegrillten Gemuse, Schafskase und Brokkoli - Walnuss - Pesto

PINSATASTE (a,2g9)
mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan und Mozzarella

PINSALACHS (a,dg)
mit Lachs, Fruhlingszwiebeln und Mozzarella

FLAMMKUCHEN

FLAMMKUCHENCLASSIC (2q)
mit Speck und Zwiebeln

ELSASSERFLAMMKUCHEN (20a9)
mit Speck, Zwiebeln, Gouda und Cheddar

TASTEFLAMMKUCHEN (2a9)
mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan, Tomaten und Kase

FLAMMKUCHEN (a9)
MEDITERRAN
mit gegrilltem Gemuse und Schafskase

FLAMMKUCHEN (ag9)
HANCHENSTREIFEN
mit Hahnchenstreifen, Thaicurry - Sauce und Kase

FLAMMKUCHEN (agh)
“DIE FEINEART”
mit Walnussen, Birne, Ziegenkase und Krauterhonig

FLAMMKUCHEN (adg)
“LACHSZEIT”
mit Lachs, Fruhlingszwiebeln, Kirschtomaten und Kase

/

RESTAURANT

7,50 €

12,50 €

14,50 €

17,50 €

9,50 €

1,50 €

14,50 €

12,50 €

13,50 €

1550 €

15,50 €



RESTAURANT

DESSERT

HIMBEERTRAUMIMGLAS
hausgemachtes Himbeer - Tiramisu im Glas 7,50 €

WALDNASCHEREI
Vanillequark mit Waldbeeren 6,50 €

JOGHURTZAUBER
Griechischer Joghurt mit Himbeeren 550 €

SPANISCHESUSSE (gc)
Catalana - Creme 8,50 €



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser Karaffe
(Limette, frische Minze und Zitronensirup)

Schweppes Bitter Lemon
Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Mezzo Mix

Sprite

fuzetea Pfirsich

fuzetea Zitrone
Rabarbersaft

Lieler Schlossbrunnen Mineralwasser
Still / Medium / Klassik

Schorle
Apfelsaft / Johannisbeersaft / Orangensaft

HEISSGETRANKE
Kaffee

Espresso

Milchkaffee

Cappucino

Latte Macchiato

Tee (verschiedene Sorten)

0,501
0251
0,301
0,301
0,301
0,301
0,301
0,301
0,301

0,30 |

0,501

0,30 |

/

RESTAURANT

490 €
380 €
350 €
350 €
350€
350 €
350 €
350€
350 €

280 €

580 €

350€

200€
200 €
350€
350€
4,50 €

250 €



BIER

Rothaus Pils vom Fass (a)

Rothaus Pils vom Fass (a)

Rothaus Zapfle (a)

Rothaus Zapfle alkoholfrei (a)
Heineken (a)

Erdinger Hefeweizen (a)

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei (a)
Erdinger Kristalklar (a)

Desperados (a)

DEUTSCHE WEINE

Hugelheimer Gutedel “Fasswein” ()

Hugelheimer Gutedel ()

Hugelheimer Weissburgunder trocken (/)
Hugelheimer Weissburgunder Flasche trocken ()
Hugelheimer Spatburgunder Rot trocken (/)
Hugelheimer Spatburgunder Flasche Rot trocken (/)
Hugelheimer Spatburgunder Rose trocken (/)
Hugelheimer Spatburgunder Rose Flasche trocken (I)
Hugelheimer Chardonnay trocken (1)

Hugelheimer Chardonnay Flasche trocken (/)

Weinschorle Rot oder Weiss (I)

051
031
03l
031
041
051
051
051

0,331

0251
0251
0251
0,751
0251
0,751
0,251
0,751
0251
0,751

0,251

/

RESTAURANT

440 €
350€
350 €
350€
440 €
440 €
440 €
440 €

390 €

4,00 €
450 €
6,20 €
21,50 €
500 €
21,50 €
500 €
21,50 €
500 €
2150 €

250 €



I TALIENISCHE WEINE
Primitivo

Pinot Grigio

Chiaretto

Capital Vino Rosato

Versante Primitivo

Antura Nero D’Avola “Sizilien’

Rupesto “Umbria”

SPANISCHE WEINE

Parra Jimenza Weisswein

Cruz de Piedra Rotwein

APERITIF

Prosecco

Aperol sprizz
Hugo mit und ohne Alkohol

Lillet ,Wild Berry*

0,251
0101

0251
0,10 |

0,251
0,101

0,251
0,751

0251
0,751

0,251
0,751

0,251
0,751

0,251
0,751

0,251
0,751

0251
0,751

/

RESTAURANT

550 €
300<€

550 €
3,00 €

550 €
3,00 €

6,00 €
2250 €

7,00 €
24,50 €

7,00 €
24,50 €

6,50 €
23,00 €

6,50 €
23,00 €

6,50 €
23,00 €

450 €
24,50 €

6,50 €
6,50 €

6,50 €



SPIRITUOSE
Jack Daniels Whisky
Raki

Wodka

Ramazzotti
Jagermeister

Hefe Schnaps

Obstler

Williams

Grappa

02cl
02cl
0,2cl
02cl
02cl
02cl
02cl
02cl

0,2 cl

RESTAURANT

6,00 €
6,50 €
4,50 €
350€
350 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €

500 €



/

RESTAURANT

Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

mit Milcheiweif3 (bei Fleischerzeugnissen)
koffeinhaltig

chininhaltig

mit SUBungsmittel
gewachst

©Coo~NOoOOOar~,WN -~

- A
W L o

Deklarationspflichtige Allergene

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfrichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Unsere Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen beruht auf den Angaben
unserer Zulieferer und entspricht unserem Wissenstand zum Zeitpunkt der
Erstellung des Speiseplanes. Aufgrund der angebotenen verschiedenen Mentilinien
kann eine Kreuzkontamination nicht vollstandig ausgeschlossen werden.



