Carte de salson

Par Gilles Hémart

Chaque plat est une invitation a la decouverte.
Nous vous remercions pour votre ouverture d’esprit et votre patience le temps de sa realisation.

Brick aux algues, canard, anguille et St Jacques en brunoise, radis
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Langoustines laquées aux agrumes, bonbon de veau, avocat, mangue, émulsion bergamote @ w:P//6. AewA
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V' Racines en crémeux, courge rotie, cuir de légumes, créme de truffe
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V' Butternut roti aux agrumes, sésame, céréales, abricots fermentés
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V Option vegétarienne
@ Vin biologique - en cours de conversion - HVE




