NOS ENTREES

NOS PLATS VEGETARIENS

Samoussa au choix et salade Asmara 4€ Assortiment de nos différents plats végétariens 13€

- wan.de hachée Misir 10€

- lentilles

- épinards fromage tentlles culsinées, salade

Mousse de lentilles s5¢  Shiro 10€
Purée de pois chiches, salade
Hamli 10€

NUS PI_ATS AVEB VIANDE Epinards cuisinés, salade

Assortiment de nos différentes spécialités 14€ Bamya 10€

Zigni, dorho, tibsi kilkile, salade Gombos en sauce aux épices traditionnelles

Tibsi Beguie 12€ Mulukhya 10€

Dés d'agneau, parfumé au romarin et aux épices, salade Feuilles de mulukhya cuisinées

Tibsi Berai 12€ Alicha 10€

Dés de beeuf grillés Carottes, pommes de terre et chou aux épices traditionnelles

Zigni 12€  gouf Fitfit 10€

Beeuf mioté en sauce aux épices tradtionnelles Laitde graines de tournesol, tomaes et pimer

Bamya 12€ aux épices traditionnelles 10€

RagoUt de boeuf aux gombos

Kitfo 12€ . .

Tartare de beeuf 3 léthion! o Tous nos plats sont servis avec des injera

rtare de boeuf a 'éthiopienne, salade .
arta e N P e (galettes traditionnelles de teff)

Tibsi Awaze 12€

Dés de boeuf ou d'agneau dans une sauce épicée

a la moutarde, salade

Zilzile Tibsi 12€

Emincés de beeuf grillés aux épices, salade

Kuanta Firfir 12€ NUS DESSERTS

Boeuf séché assaisonné aux épices et injera émiettée

S Salade de fruits maison 4€

Hemeli Bisiga 12€

Boeuf cuisiné aux épinards Mukhbaza 4€
Patisserie traditionnelle avec miel et banane

Gored Gored 12€

Boeuf cru mariné au beurre et aux épices Mangue fraiche 6€

traditionnelles, salade

Avec cannelle

NOS BOISSONS

Softs

Jus de fruits (25cl) 2,5€
Coca-Cola (25cl) 2,5€
Perrier (1L) 5€
San Pellegrino (50cl) 3€
Vins > ﬂ
Rouge 3€ 20€
Cote-du-Rhone - Enfants Terribles

Rosé 3€ 20€
Blanc 3€ 20€
Bieres

Asmara / Saint-Georges / Habesha (33cl) 4€
Heineken / 1664 (25cl) 3€
Aperitif

Pastis érythréen (2cl) 4€
Boissons chaudes

Café 2€
Café traditionnel 5€
Torréfié sur place, servi en cafetiere traditionnelle

Thé traditionnel 2€
Digestifs 3€



