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" Dienstag - Freitag
Mixed Sab]1 Frlsches Gemiise in Currysofie 1 1 .00 -1 4-00 U h r
Vegetable Goani Curry © Tel. 03691 8868222
Frisches Gemiise in einer Currysofie verfeinert mit Mango R R
und Kokosnuss nach einem kéniglichem Rezept aus der Goa Kiiche

G,
Navratan Korma “*
Frisches Gemiise mit Mandeln, Kokosraspeln und Niissen in Curry-Sahnesofe

Aloo Ghobi Masala ©

Frischer Blumenkohl und Kartoffeln in einer pikant gewtiirzten Currysofe
Daal Tarka ©

Gelbe Linsen mit in Butter ge'rosteten Zwiebeln und Tomaten in Currysofie

Shahi Paneer Hausgemachter Kise in Butter-Tomaten-Cremesofie
Paneer Karahi

Hausgemachter Kise in Ol gebacken mit Koriander, Ingwer,
Knoblauch, Paprika, Tomaten und Zwiebeln in Currysofie

Palak Paneer “*
Hausgemachter Kise in wiirzigem Blattspinat, mit Zwiebeln Ingwer und Knoblauch

G)
Paneer Korma ©
Hausgemachter Kése in Curry-SahnesofSe, verfeinert mit Mandeln, Niissen und Kokosraspeln
G
Mattar Paneer ; )Hausgemachter Kise, Tomaten und Erbsen in CurrysofSe
o G
Chili Paneer ©
Hausgemachter Kise mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Chili in scharfer roter CurrysofSe

Aloo Saag (P Indisches Kartoffelcurry mit Spinat, in Tomaten-Buttersofle
Alle Gerichte wahlweise mit Reis, Chapati oder Naan & Salatbeilage

Chicken Curry Specialties Hihnchenspezialititen

680 Chicken Cu &) Héhnchenbrustfilet in Currysofie nach Art des Hauses 12,90 €
Ly y
. G)

681 Butter Chicken 12,90 €

Héhnchenbrustfilet in einer fruchtigen Tomaten-Sahnesofle mit Butter verfeinert
. . (¢)

682 Chicken Goani Curry © 12,90 €
Hihnchenbrustfilet mit Mango und Kokosnuss, zubereitet nach einem koniglichem Rezept aus der Goakiiche

684 Karahi Chicken © 12,90 €
Hihnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer und Tomaten in einer pikanten Currysofie

685 Chicken Hawaii  Hihnchenbrustfilet mit Ananas in Currysofe 12,90 €
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687 Chicken Methi Malai “* 12,90 €
Héhnchenbrustfilet in einer milden Cashewnuss-Cremesofie mit Bockshornklee verfeinert

688 Chicken Saag © 12,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch in Rahmspinat

689 Chicken Subji 2 Hihnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemiise in pikanter Currysofie 12,90 €

690 Chili Chicken 12,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Chili in roter scharfer Currysofie

692 Chicken Shahi Korma “* 12,90 €

Hahnchenbrustfilet in einer milden Sofle aus Sahne, Mandeln und Kokosraspeln
693 Chicken Khumba e Hihnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Curry-Sahne-Sofie 12 90 €
694 Chicken Vindaloo “” 12,90 €

Héhnchenbrustfilet mit Kartoffelstiicken in einer scharfen Currysofie
Alle Gerichte wahlweise mit Reis, Chapati oder Naan & Salatbeilag
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Lamb Curry ©
Rogan Josh ©

11.00 -14.00 Uhr

Lammfleisch in einer Currysofle nach Art des Hauses TEL 03691 8868222

13,90 €
13,90 €

Zartes Lammfleisch in CurrysofSe aus der traditionellen Kiiche des Kashmirs

Lamb Saag ©

13,90 €

Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch in Rahmspinat

Lamb Subji ©

13,90 €

Zartes Lammfleisch mit verschiedenem Gemiise in pikanter Currysofie

Lamb Mirchi Masala ©

13,90 €

Lammfleisch mit roter Chili, Paprika, Knoblauch und Zwiebeln in einer deftig scharfen Currysofie

Lamb Shahi Korma «»

13,90 €

Zartes Lammfleisch in einer milden Sofle aus Gewiirzen, Sahne, Mandeln und Kokosraspeln

Lamb Goani Curry ©
Zartes Lammfleisch mit Mango und Kokosnuss zubereitet
nach einem koéniglichem Rezept aus der Goakiiche

Lamb Khumba Curry ©

13,90 €

13,90 €

Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahne-SofSe

Lamb Cheese ©

Lammfleisch und hausgemachter Kése in milder Currysofe
Lamb Kashmiri <

13,90 €

13,90 €

Lammfleisch mit exotischen Friichten und Niissen in Tomaten Currysofie

Mutton Vindaloo ©

Lammfleisch mit Kartoffelstiicken in scharfen Curry-Sofie

© Jeirgani Specinlties-Peisspezialitaten

Alle Biryanis werden mit Raita serviert.

Raita ist ein erfrischender Joghurt mit Tomaten, Gurken und unserer Gewiirzmischung
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Sabji Biryani ©»

Gebratener Basmatireis mit verschiedenem Gemiise, Zwiebeln
und Niissen, fein gewiirzt, mit hausgemachtem Kise, dazu Raita
Chicken Biryani ©

Gebratener Basmatireis mit Hihnchenbrustfilet, Zwiebeln

und Tomaten, mit Safran verfeinert, dazu Raita

Kashmiri Biryani <~
Gebratener Basmatireis mit exotischen Friichten und Niissen, dazu Raita

Hydrabadi Biryani <
Gebratener Basmatireis mit Hahnchenbrustfilet, Zwiebeln,
Tomaten, Minze und Niissen, verfeinert mit Safran, dazu Raita

Lamb Biryani ©

Gebratener Basmatireis mit Lammfleisch
nach Lucknowi Art, einer Stadt in Nordindien, dazu Raita
Bollywood Biryani

Gebratener Basmatireis mit Hihnchenbrustfilet, Lammfleisch,
verschiedenem Gemiise, dazu Raita

Dienstag - Freitag von 11.00

13,90 €

Alle Gerichte werden mit einer Salatbeilage und wahlweise mit Reis, Chapati oder Naan gereicht.
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