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e Burrata aux légumes réties et granola de thym 12€
e Haddock fumé, harissa, grenailles confites et 2€
salade d'herbes
e Oeuf croustillant, asperges, créme de petits 12€

pois et chorizo

s

e Paleron de boeuf confit, jus corsé et 19€
écrasé de pommes de terre
e Filet de daurade, huile aux herbes, coco 23€

au safran, coulis de tomates cerises et

basilic
e Schmitzel de céleri, sauce yaourt, purée 19¢€
; | ) l de haricots cocos et condiment noisette
e Panacotta verveine citron vert et coulis de 7.5€
fraise 7.5€
* Bavarois coco et gelée de mangue 7.5€

e Flan patissier praliné et noisettes

caramélisées
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MENU DU JOUR 18,5€

Plat et dessert
Le midi du lundi au vendredi sauf jours

fériés

MENU A 34¢€

Le soir, le midi uniquement week-end et
jours fériés
ENTREE - PLAT - DESSERT

Sélection sur la carte

MENU ENFANT 12€

Enfant de moins de 10 ans
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ROUGE

* Mas des Restanques - Gigondas AOP

* Roi Faineant - Ferme Saint Pierre (Ventoux)

e Opera - Domaine JD (Ventoux)

e Terre de Truffe - TerraVentoux (Ventoux)

* Pour toi je décrocherai la lune - Mas Pouperas (Cétes

du Rhéne)

ROSE

e Pour toi je-décrocherai la lune - Mas Poupéras
(Cétes du-Rhéne)

e Promesse N°9 - Domaine JD (Ventoux)

BLANC

 Lou Tarnagas - Ferme St Pierre (IGP Vaucluse)
 Terre de Truffe - TerraVentoux (AOC Ventoux)

e Petit Grain de Folie - Domaine des Roches Fortes

46€

36€
29¢€
27€

25¢€

26€

23€

32€
28€
22€



