Suggestions du
Ol et~ End

==

ENTREE

Marmite du Pécheur
Facon "Bouillabaisse”

=
PLAT

Filet de Chevreuil Grand Veneur,
Tagliatelles Fraiches au Beurre Truffe

=
DESSERT
Tiramisu Ristretto
=

Entree+Plat 22€
Plat+Dessert 18€
Menu Complet 26€/pers

Accord Mets et Vins "Special Boutenac”,
4€ |le verre de vin par plat

COTE TERRE

L'Entrecote
(Race au choix)

T

Dessert du Jour

29€

COTE MER

Médaillons de Seiche a

la Plancha,
Pesto de Roquette et Aioli

s

Dessert du Jour

22€




Suggestions du
Gl eets-Eond

==

ENTREE
Carpaccio de Thon Rouge,
Purée d'Olives noires
=

PLAT

Magret de Canard,
Frites Maison et
Créme de Cépes

=

DESSERT

Tartare de Poire,
Mousse Vanillée,
Crumble Sablé

FORMULES
ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT
MENU COMPLET

S
L'Entrecote
(400gr mini)

——

Dessert du Jour

2
i
Thon Rouge a la Plancha,
Légumes de Saison confits

s

Dessert du Jour

24€




