allergénes Les Gourmandises

Les desserts sont @ commander en début de repas

Assiette de Fromage

1 Tome au Pinot gris dAlsace - Pont LEvéque - Munster - Chévre cendré
900 €

Mangue - Pistache
Croustillant riz soufflé - Créeme Pistache - Mangue en texture

950 €

Pavlova Fraise - Romarin

1-5
Meringue - Framboise en texture - Ganache montée romarin
950 €
- Péche - Miel & Huile dOlive
Péche marinée & rétie - Espuma miel - Granola & glace yaourt
950 €
. Bolet des Ballons
Glace vanille, coque de meringue nappée de chocolat chaud
700 €
1-3-6 Tiromisu au café
700 €
1-5 Mousse au Chocolat
700 €

Salade de Fruits frais
700 €

Coupe de Glace & Sorbet
Tboule: 3,00 € 2 boules: 6,00 € 3 boules: 900 €

Menu Enfant (jlusqud 12 ans)

12,00 €
Poisson ou Viande avec Frites ou Légumes

Glace ou Salade de Fruits ou Petit Bolet des Ballons

Plat du jour & Dessert du jour
1750 €

Plat du Jour

13,50 €
uniquement les mercredis, jeudis et vendredis midi (hors jours fériés)

Liste des Allergénes et numéro associé

N'hesitez pas a nous communiquer vos intolérances ou allergies.

1 Lactose 4 Crustacé 7 Sésame
2 Arachide 5 Oeufs 8 Moutarde
3 Gluten 6 Fruits & coque 9 Sulfites

La carte est réalisée & partir de produits frais, certains changements peuvent donc étre réalisés suivant les approvisionnements

Prix net et service compris



