MENUS PENSION

Ces menus sont disponibles pour les personnes prenant au moins 3 repas

du soir dans la semaine,
Pour plus d’informations sur les tarifs et autres, veuillez nous contacter

via le formulaire de contact.

MENU 1

Salade au saint Marcellin en crotite de noisette

kR

Filet de dorade aux agrumes
Epinards frais et purée de patate douce

kR

Tiramisu

MENU 2

Velouté de butternut au saint Moret

kR gk

Tarte au Beaufort et salade verte
Pommes de terre campagnardes

kR sk

Moelleux au chocolat et glace vanille

MENU 3

ceufs parfait a la creme de champignons

kR

Risotto persillé, carottes au beurre
et pavé de saumon

kR

Panna cotta coco, compotée de mangue et granola maison



MENU 4

Velouté de carottes au lard virtuel

kR kR

Croque-monsieur a ma facon
Pomme de terre sautées, coco plats et salade verte

kR sk

Tarte fine aux pommes, caramel au lait et glace vanille

MENU 5

Tataki de saumon
sksksk

Ballottine de poulet ,sauce au cidre

Tagliatelles fraiches et petit pois
Skfesk

Fromage blanc en faisselle et coulis de fruits rouges maison
MENU 6

Salade des alpes ( noix, Beaufort, viande des grison et ravioles frits )
ko

Quasi de veau forestiere

Gratin dauphinois et endives braisées
Sk

Profiteroles au chocolat

MENU 7

Houmous de betteraves et fromage de chévre frais
ke sk
Poisson du marché au beurre rouge
Ecrasé de pommes de terre
Fondue de poireaux au curcuma
Skk sk

Mousse au chocolat et crumble



MENU 8

Fondue savoyarde

Salade et jambon de Savoie
Skfesk

Ananas roti au miel et glace coco

MENU9

Tartiflette savoyarde

Salade et jambon cru de Savoie
Skfesk

Fruits rafraichis et sorbet mangue



