
Oster-Schlemmerbuffet  
Vorspeisen 

Cremiges Brokkolisüppchen | mit Sahne verfeinert 

Marktfrische Blattsalate | an unserem Hausdressing 

Bunter Pastasalat | frühlingshaft leicht 

Edler Räucherlachs | mit Sahne-Meerrettich-Mousse 

Ofenwarmes Hausbrot | direkt aus der Backstube 

Die Hauptspeisen 
Meisterhaft geschmort & gebraten  

Osterlamm „Provençale“ | in Kräutern geschmort,  
                                          an eigener Jus 

Maispouladenbrust | zart gebraten an aromatischem 
                            Weißweinsoße 

Duo vom Edelfisch: Gebratener Wolfsbarsch- und  
                         Zanderfilet 

Goldbraunes Schnitzel | der Klassiker, knusprig gebraten 
Orientalisches Gemüsecurry | mit Kichererbsen und feiner 

                                       Würze (Vegi) 

Beilagen & Finessen 

Buntes Buttergemüse und Mediterranes Ratatouille 

Würzige Chorizo-Kartoffel-Muffins und samtiges 

Kartoffelpüree 

Saucen: Cremige Hollandaise und leichte 

Weißweinsauce 

Das süße Finale 
Double Chocolate Brownie | schokoladig & saftig 

Frühlings-Dessert | luftige Quark-Mascarpone-Creme 
mit marinierten Früchten 

 
 34,90 € pro Person 

 Kinder ermäßigt  
 


