HOster—Schlemmerbuffet
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Vorspeisen 4

Cremiges Brokkolisiippchen | mit Sahne verfeinert

Marktfrische Blattsalate | an unserem Hausdressing

Bunter Pastasalat | frithlingshaft leicht b,

Edler Raucherlachs | mit Sahne-Meerrettich-Mousse if-::

9 Ofenwarmes Hausbrot | direkt aus der Backstube A
Die Hauptspeisen '(/ N

Meisterhaft geschmort & gebraten
Osterlamm ,,Provencale® | in Krdutern geschmort,
an eigener Jus
Maispouladenbrust | zart gebraten an aromatischem
Weillweinsofle
Duo vom Edelfisch: Gebratener Wolfsbarsch- und
Zanderfilet
Goldbraunes Schnitzel | der Klassiker, knusprig gebraten 5
Orientalisches Gemiisecurry | mit Kichererbsen und feiner ":’{"
Wiirze (Vegi) }
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Beilagen & Finessen
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= Buntes Buttergemiise und Mediterranes Ratatouille \‘?;
g W‘E.r;nge Chorizo-Kartoffel-Muffins und samtiges - ' E
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%4—?- - Saucen: Cremige Hollandaise und leichte \
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2 ) — Weilweinsauce :

R f Das siifle Finale .

i 3 i“ i v ~“Double Chogolate Brownie | schokoladig & saftig -

9 // y Friihlings-Dessert | luftige Quark-Mascarpone-Creme Y —

mit marinierten Friichten

34,90 € pro Person- -~
Kinder ermafigt
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