P La mozzarella utilisée est un «Fior Di Latte (littéralement « fleur de lait » en langue
3 frangaise), un fromage a péte filée fabriqué a partir du lait de vache (avec une technique
. ,,,.Q similaire a celle de la mozzarella), originaire de Campanie et des Pouilles.
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Le speck est un jambon sec fumé au bois de hétre d’origine paysanne.

~
/(/QO\%)%W‘ « Le Taleggio AOP d’origine italienne est un gros pavé moelleux au lait de vache.
W

Lo Mangherita Tomate, mozzarella, basilic 10€

La Morinera Tomate, ail, origan 5€
La Reine Tomate, mozzarella, champignons, origan, jambon blanc 1€

La ngzge)z Tomate, mozzarella, beeuf, poivron, cheddar, sauce BBQ, oignons frits 11€50
Mozzarella, cheévre, origan, miel, roquette, noisettes torréfiées, speck 12€

La Printoniére Tomate, mozzarella, poivron, champignons, aubergine, tomates cerise, oignons 12€
La 4 f;'o’mmggt Tomate, mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmigiano reggiano 13€
éea Ca&cme Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, créme, ceuf miroir 12€
Lo Piccante Tomate, mozzarella, poivron, spianata piccante, roquette, oignons 12€50
La Spec& Tomate, mozzarella, aubergine, speck, tomates cerise, creme balsamique 12€50

Créme moutarde a I'ancienne, mozzarella,
blanc de volaille, champignons, ceuf miroir, huile de truffe 13€

Créme & ciboulette, mozzarella, saumon fumé,
roquette, citron, noisettes torréfiees 14€

Créme moutarde a I'ancienne, mozzarella, andouille de Guemené,
pomme de terre grenaille, oignons 14€

c‘ea ‘Uemtwmfw Tomate, mozzarella, Speck, artichauts marinés, tomates confites,

créeme balsamique 13€
Mozzarella, pomme de terre grenaille, lardons fumés, taleggio, oignons 12€50
La Raisonnable Demi-pizza au choix dans toute la carte accompagnée d'une salade composée 9€

La Pizza du Moment

en fonction des produits du moment et de l'inspiration

Suppléments : Saumon 2,50€ / Mozzarella et viandes 2€ / Légumes et ceuf 1,50€

«Faits
Maison»), des douceuns suciées et des Boissons,

Proposés aussi en go'wwlu !
Pensez a réserver

~ 0661004468 T ©
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W'HESITEZ PAS A NOUS CONTACTER POUR VOS EVENEMENTS :
RETOURS DE MARIAGE, ANNIVERSAIRES, BAPTEME, ...
OU TOUTES MANIFESTATIONS PRIVEES, PROFESSIONNELLES,
OU ENCORE, CELLES AUXQUELLES NOUS N'AURIONS PAS PENSE !

Penseza réserver o @

06.61.00.44.64




