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APERITIF

HUGO: APEROL SPRITZ :
Prosecco, Holunderbliitensirup, Limette, Prosecco, Aperol, Orange, Soda
Minze, Soda 0,31 6%
0,3l 6%
WEINSCHORLE *
LILLET WILDBERRY 0,31 5°°
Lillet Blanc, Original Wildberry
0,31 6% PROSECCO*
0,11 320

LIEBLINGSGERICHTE

FISCH-EINTOPEF »»
von ausgewahlten Meeresfriichten und Fischfilets in leichter

Tomatensauce mit Krdutern. Dazu servieren wir frisches Baguette -pikant-
1490

AVOCADOSALAT < \¢
Bio Blattsalate mit frischer Avocado, Kirschtomaten, Gurken, roten Zwiebeln,

gekochtem Ei, Gemiise vom Grill und hausgemachten Bananenchips
1590

mit Lachsfilet, Calamari und Scampi vom Grill
+ 400

TAGLIATELLE LACHS »cer
breite Bandnudeln in Hummer-Buttersauce mit Lachsstreifen

vom Grill und frischem Dill garniert
1790

VIRGINIA STEAKBURGER #6234

herzhafter Bacon auf saftigem Steakfleisch (medium gegrillt) mit Kase,

knackigem Salat, Tomate, Gurke, gebackenen Zwiebelringen, BBQ-Sauce und Wedges
1790

FISCHTELLER vsxa
mit Lachsfilet, Calamari und Scampi vom Grill, einer Ofenkartoffel

mit Sour Cream und Marktgemiise
2890

SALAT LOICHINGER ECK »#~e

groller gemischter Salat mit Lachsfilet, Calamari und Scampi vom Grill
1990



VORSPEISEN

CUnsere Sﬁmpﬁ///uﬂg/
GEMUSETELLER VOM GRILL <\¢

mariniertes Gemiise der Saison vom Grill, serviert mit

Balsamico, Rucola, Fetakise und Parmesan
1590

GARNELEN AUS DEM OFEN »<¢
in wiirziger Tomatensauce mit Kise und

frischen Krautern tiberbacken -pikant-
159

PIKANTE SCAMPI »
katalanische Scampi in Chili-Knoblauch-Olivenol mit Kirschtomaten
und frischer Krautersauce
1790

BRUSCHETTA IMPERIAL »¢ W
gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch in

Olivenol- Aroma, serviert mit frischem Grana Padano
850

BRUSCHETTA RUSTICO »¢ w
gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch in

Olivendl, mit frischem Grana Padano iiberbacken
950

BRUSCHETTA AVOCADO +¢ w
gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Zwiebeln und Avocadowtirfeln mit
0l, Rucola und frischem Grana Padano
1090

TAPASTELLER c22
Tapas Variationen in Olivenol, gerostete Pimento de Padron, gegrillte Pilze mit

Kése garniert und gerosteten Datteln im Speckmantel
1490

FISCH-EINTOPF @»
von ausgewdahlten Meeres{riichten und Fischfilets in leichter

Tomatensauce mit Krautern, dazu servieren wir frisches Baguette -pikant-
1490

AVOCADO CRUSTINI »<¢ \f
Avocado in Knoblauch-Krauter-Olivendl auf gerosteten
Brotscheiben, Kirschtomaten, Baby-Mozzarella, Ei und roten Zwiebeln,

garniert mit Rucola und Grana Padano
1490

VY - VEGETARISCH



HAUSGEMACHTE SUPPEN

CURRY-COCOS-SUPPE
pikant
550

wahlweise mit:
Gemiise und frischen Krautern 6°° w
Hahnchenbruststreifen 7°0
Garnelen » 7°0

TOMATENSUPPE ¢ \#

mit frischen Krautern
550

ZU UNSEREN SUPPEN REICHEN WIR FRISCHES BROT

KLEINER BROTKORB +

250

GRORER BROTKORB *

350

VW = VEGETARISCH



SALATVARIATIONEN

CUnsere Sﬁmpﬁ///uﬂg !/
MAROKKANISCHER TOMATENSALAT w

Tomatenwiirfel mit frischen roten Zwiebeln

und Wildkrautern
850

GEMISCHTER SALAT V¥
klein 5% | grof 8%
WAHLWEISE MIT:
Gemiise vom Grill 14%° W
Hahnchenbruststreifen 15%°
Rinderlendenstreifen 17%°
Scampi vom Grill ® 1790
Lachsstreifen vom Grill »17%°
gebackener Feta mit frischem Obst ¢15% W
gebratenen Champignons 15%° \9
gebackenem Ziegenkése ¢ 1590\7

Calamari vom Grill ¥179

AVOCADOSALAT « \¥
Bio Blattsalate, frische Avocado, Kirschtomaten, Gurken, rote Zwiebeln,
gekochtes Ei und hausgemachte Bananenchips

1590
WAHLWEISE MIT: Lachsstreifen vom Grill »18%
Gemiise vom Grill 16%° W gebackenem Feta mit frischem Obst ¢17% W
Hahnchenbruststreifen 16%° gebackenen Champignons 17%° w
Rinderlendenstreifen 18% gebackenem Ziegenkése © 17%° W
Scampi vom Grill *18% Calamari vom Grill ¥18%0

DRESSING ZUR WAHL:
- Honig-Dijon-Senf
- hausgemachtes Balsamicodressing
- hausgemachtes Joghurtdressing ¢

ZU ALLEN SALATEN REICHEN WIR EINEN KLEINER BROTKORB *

VW = VEGETARISCH



NUDELGERICHTE

CUnsere Sﬁmpﬁz///uﬂg !/
PENNE AVOCADO FITNESS “’W

(kalt serviert) Penne mit Avocado, Kirschtomaten,
Babymozzarella,Rucola und Parmesan

an Avocado-Krauter-Ol
1490

PENNE BROKKOLI ¢
Penne mit frischem Brokkoli in Curry-Rahmsauce,
serviert mit Hahnchenbruststreifen vom Grill -pikant-
1490

TEXAS PASTA »
Nudeln in scharfer Rotwein-Tomatensauce mit frischen Krautern,
Cocktailtomaten und Rindfleischstreifen -pikant-
1790

TAGLIATELLE LACHS »ceo
breite Bandnudeln in Hummer-Buttersauce mit Lachsstreifen

vom Grill und frischem Dill garniert
1790

PENNE ZUCCHINTI ~c»s
Penne mit Zucchinistreifen in Curry-Rahmsauce
mit Garnelen und Scampi -pikant-
1790

SPAGHETTI SCAMPI »»
Spaghetti in wiirziger Tomatensauce mit gegrillten Scampi
und Garnelen -pikant-
1790

SPAGHETTI PIKANT »¢
Spaghetti in Chili-Knoblauch-Olivenol mit Cocktailtomaten,
Parmesanspalten und Rucola
1090

PENNE ARRABBIATA ¢ W
Penne in feiner Chili-Tomatensauce mit Cocktailtomaten,

dazu servieren wir Parmesanspalten -pikant-
1090

VY - VEGETARISCH



HAUPTGERICHTE

CUnsere mpfehlyng!
SCHWEINELENDCHEN MIT SPATZLE rcc

vom Grill auf Champignon-Rahmsauce, mit Spéatzle
1890

CORDON BLEU #¢¢
paniertes Schnitzel vom Schwein mit Schinken und Kase gefiillt,

dazu Pommes frites und Preiselbeeren
il 490

SCHWEINELENDCHEN MIT POMMES ¢

vom Grill, mit Marktgemiise, Krauterbutter und Pommes frites
1790

TEXAS BURGER »¢
herzhafter Bacon auf Rindfleischpatty mit knackigem Salat, Tomate, Gurke,
Gewlirzgurke, Spiegelei, Kése, gebratenen Zwiebelringen, BBQ-Sauce und Pommes frites
1 490

AVOCADO BURGER +V¥
frische Avocado Creme auf Avocado-Streifen mit knackigem Salat, Tomatenwiirfeln,
roten Zwiebeln, Jalapenos, Honig-Senf-Dressing und Siikartoffel-Pommes
1390

mit Fleisch 16%°

LAS VEGAS CHEESEBURGER #6234
herzhafter Bacon auf Rindfleischpatty mit Kase, knackigem Salat,

Tomate, Gurke, gebratenen Zwiebelringen, BBQ-Sauce und Pommes frites
184

CHICKEN BURGER *¢
mit zarter Hahnchenbrust vom Grill, Kase, knackigem Salat, Tomate,
Gurke, gebratenen Zwiebelringen, BBQ-Sauce und Pommes frites

9‘-’ / 1 490
er ) PP
CUrs P@IRGINIA STEAKBURGER #6224

herzhafter Bacon auf saftigem Steakfleisch (medium gegrillt) mit Kase,
knackigem Salat, Tomate, Gurke, gebackenen Zwiebelringen, BBQ-Sauce und Wedges
1790

LACHSFILET BURGER »»
mit frischem Lachsfilet vom Grill, mit Kése, knackigem Salat, Tomate, Gurke,
roten Zwiebelringen, Wasabi-Meerrettichsauce und Stifkartoffel-Pommes
620

HAUSGEMACHTE KASESPATZLE ¢ \¥

mit frischen Rostzwiebeln
1090

SCHNITZEL »¢

paniertes Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites
13%



FISCH

LACHSFILET »¢
vom Grill mit Dillkartoffeln auf Butterreduktion und Gemiise der Saison
2490

SCAMPI »s
vom Grill mit Marktgemiise und einer Ofenkartoffel
mit Sour-Cream
2890

CALAMARI ~
Tintenfisch vom Grill mit Dillkartoffeln und frischem Gemiise
2290

/
1BP.
Unser T FISCHTELLER voss

mit Lachsfilet, Calamari und Scampi vom Grill, einer Ofenkartoffel

mit Sour Cream und Marktgemiise
2890

RIND UND HAHNCHEN

Cnsere Lmpfehlymng!
GRILLTELLER ¢

Hahnchenbrust, Schweinelendchen und medium gegrillte
Rinderlende auf Marktgemiise, dazu eine

Ofenkartoffel mit Sour Cream
9 890

RINDERLENDE
medium gegrillte Rinderlende (ca.250g) auf Bratensauce mit
Marktgemiise und Rosmarinkartoffeln

9“ / 2590
b ! e
CUrser P HEF CURRY HUHNCHEN

zartes Hahnchenbrustfilet mit pikanter Curry-Cocos-Sauce und

frischem Gemiise, serviert mit Duftreis -pikant-
1790

VW = VEGETARISCH



— oA A,

KLEINER HUNGER

EMILIENNE‘S BANANENCHIPSW

mit zweierlei Dips
690

POTATO WEDGES ¢

mit Ketchup und Mayonnaise
590

POMMES FRITES ¥

mit Ketchup und Mayonnaise
490

SUSSKARTOFFEL POMMES W

mit Ketchup und Mayonnaise
590

OFENKARTOFFEL w
Wahlweise:
mit Sour-Cream und Salatbouquet ¢
850
mit Gemiise vom Grill und kleinem Salat
990

mit frischer Avocado und kleinem Salat
1090

KINDER SCHNITZEL »¢

mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise
990

NUDELN +\¢
Wahlweise:
mit Tomatensauce
690
mit Sahnesauce ©
690

mit Butter ¢
490

SPATZLE rcc
Wahlweise:
mit Champignon-Rahmsauce ¢ W
790

mit Bratensauce
790

VY - VEGETARISCH



DESSERTS

CUnsere Lmpfenlumg!
TIRAMISU <\

hausgemachtes Tiramisu mit frischem Obst
750

APFELSTRUDEL < ¥
mit Vanillesauce, Eis und frischem Obst
750

CREME BRULEE = \¢

serviert mit frischem Obst
750

CREPE A LA YAYA

CREPE ZUCKER ¢\
hausgemachte Crépes mit Zucker, garniert mit frischem Obst
750

CREPE NUTELLA ¢ \¢
hausgemachte Crépes mit Nutella, garniert mit frischem Obst
750

CREPE BANANE <« \f’
hausgemachte Crépes mit Banane, garniert mit frischem Obst
750

VY - VEGETARISCH



DANACH?

CAFE CREME

350

ESPRESSO

250

DOPPELTER ESPRESSO =

300

CAPPUCCINQO e

390

MILCHKAFFEE re

390

ESPRESSO MACCHIATO ¢

290

DOPPELTER ESPRESSO
MACCHIATOQO r

350

LATTE MACCHIATO

390

HEISSE SCHOKOLADE ¢

390

SONNENTOR TEE @

verschiedene wechselnde Sorten
350

VY - VEGETARISCH



Allergene & Zusatzstoffe:
A: Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. A1 Weizen, A4 Gerste,
B: Krebstiere/-Erzeugnisse, C: Eier/-Erzeugnisse, D: Fisch/-Erzeugnisse,
E: Erdniisse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse, G: Milch/-Erzeugnisse,
H: Schalenfriichte/-Erzeugnisse, I: Sellerie/-Erzeugnisse, J: Senf/-
Erzeugnisse, K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulfite,
M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse
1: mit Farbstoffen, 2: mit Konservierungsstoffen, 3: mit Antioxidationsmittel,
4: mit Geschmacksverstarker, 5: geschwefelt, 6: gewachst, 7: geschwarzt,
8: mit Phosphat, 9: mit Milcheiweif}, 10: mit SiiBungsmittel, 11: einer Zuckerart,
12: chininhaltig, 13: Sduerungsmittel, 14: Stabilisator Xanthan 15: Nitrit
16: kann bei iiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken, 17: koffeinhaltig,
18: erhéhter Tauringehalt, 19: bestrahlt, 20: mit Jodsalz, 21: gentechnisch
verdndert, 22: enthalt eine Phenylalaninquelle,
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

oyt
LOICHINGER ECK

RESTAURANT

Restaurant Loichinger Eck

Speisemarkt 1 | 84130 Dingolfing
Tel: 08731 3230211
info@loichinger-eck.de

www.loichinger-eck.eatbu.com



