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LBS BNTREBS

Les SALADRS

01. Yam Saumon ¢ ¢ 12€00
Tartare de saumon parfumé au gingembre.

02. Pla Kung ¢ ¢ 12°00
Crevettes parfumées au piment et a la citronnelle relevées d’un jus de citron.

03. Yam Neua ¢ ¢ 12€00

Salade de boeuf parfumée aux herbes thates.

Les BEIGNETS, Les BROCHET TES

04. Por Pia Tod 8<00
Nems thaies fourrées de vermicelles, d’émincé de porc et de l[égumes.

05. Kung Tod 800
Crevettes entiéres enrobées d’une farine de blé, sauce aigre-douce.

Succdlent?

06. Ruam Mit Tod 8¢50

Assortiment de beignets thals a la sauce aigre-douce :
beignets de crevettes, tung tong, nem.

07. Satay Kai 8<50
Brochettes de poulet, sauce cacahuetes.

Les SOUPBS

08. La soupe comme-au marché flottant 9¢50
Bouillon aux vermicelles, légumes variés, poulet haché.

09. Tom Kha Kai ¢ 10°50
Bouillon de poulet a la pulpe de noix de coco, parfumé a la galanga.

10. Tom Yam Kung ¢ ¢ 10¢50
Potage aux crevettes parfumé a la citronnelle.
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Peu pimenté Pimenté Tres pimenté
A votre demande, nous pouvons doser les épices a votre convenance.

Prix nets, taxes et service inclus.



LBS PLATS SauTes au WoH

Art de cuire ancestral en Asie nécessitant une grande maitrise du feu et un dosage
parfait des ingrédients. Tres prisé en Thailande pour la légéreté des plats...

Le POULET, Le CANGRD

12. Kai Pad Med Mamuang 1590

Emincé de poulet sauté a la sauce thale, agrémenté de noix de cajou.
Hassi joli que raffing.
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14. Ped Pad Nam Prik Paw 18<00
Canard sauté assaisonné a la pate de piment, a l'ail et aux feuilles de basilic.

Le PORC

15. Mou Pad Prik Thai Dam 1590
Emincé de porc sauté aux au poivre noir, a l'ail, a Uoignon, au piment et aux poireaux.

=~'Le BOBUF

17. Neua Pad Bai Kaprow 16°90
Emincé de boeuf aux feuilles de basilic, au poivre et a la sauce thate.
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18. Neua Pad Prik Thai Dam ¢ 16590
Emincé de boeuf au poivre noir, a l'ail, a Uoignon, au piment et aux poireaux.

Les FRUITS oe MBR

19. Kung Pad Kratiam ¢ 18<00
Crevettes sautées a l'ail.

21. Les Délices d’Andaman ¢ 2500

Noix de St-Jacques et Gambas
Royale sautées, sauce cacahuetes.

Succdent et raffing
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Peu pimenté Pimenté Tres pimenté

A votre demande, nous pouvons doser les épices a votre convenance.

Prix nets, taxes et service inclus.



LBS PLATS au CURRY THal

Le curry thailandais est un subtil mélange d’herbes fraiches
(citronnelle, galanga, coriandre, gira, fenouil), de cumin, d’oignon,
d’échalotte, de piment, d’écorce de citron vert, que I'on pile au
mortier avant d’incorporer du curry vert ou rouge.

Toute cette préparation est alors soigneusement dosée par
le Chef avec du Iait de coco, afin qu’elle soit pour vous une
explosion de saveurs...

Le CURRY VERT

22. Kang Kiew Wan Kat 16¢50

Poulet au curry vert, feuilles de basilic, dés d’aubergine
et pousses de bambou.
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23. Kang Kiew Wan Neua 16°50

Boeuf mijoté au curry vert, feuilles de basilic, dés d’aubergine
et pousses de bambou.

24. Kang Kiew Wan Talay b ¢ 18<00

Noix de St-Jacques et crevettes au curry vert, feuilles de basilic,
dés d’aubergine et pousses de bambou.

Le CURRY ROUGE

25. Kang Ped Yang ¢ 18<00
Canard réti au curry rouge, ananas, aubergine et feuilles de basilic.

26. Chu-Chi Saumon ¢ ¢ 17€00
Saumon frais grillé au curry rouge, parfumé aux herbes thales.
27. Chu-Chi Kung ¢ ¢ 1800

Crevettes au curry rouge, parfumées aux herbes thaies.

Le CURRY Massa al

28. Massaman de poulet X, 17<00
Tendres dés de poulet mijotés patiemment dans une sauce riche et douce.

Spicialtz par excellence du sud de la Thailande.
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Peu pimenté Pimenté Tres pimenté

A votre demande, nous pouvons doser les épices a votre convenance.

Prix nets, taxes et service inclus.




LBS PLATS TYPIOUBMBNT THaIS

29. Mou Palo 15€90
Dés de porc mijotés dans une infusion d’herbes thales et d’épices,
sauce caramel.

30. Lab Ped ¢ ¢ 1800

Canard grillé puis émincé, assaisonné a la citronnelle,
a la menthe et parfumé aux herbes thaies, servi tiede sur un lit de salade.

Spécialifz du nord-estde la Thailande.

LES dCCOMPAGNEMENTS

Ces accompagnements vous seront servis
uniquement avec un plat principal.

Les Rl

32. Kow Hom Mali 2€00
Riz that parfumé naturellement au jasmin.

33. Kow Niow 300

Riz thai gluant nature servi dans son panier classique.

Les NOUILLES

35. Pad Thai Kung 8<00

Nouilles sautées, agrémentées de crevettes,
de cacahuétes, d’ceuf et de légumes.

Les LBGUMBS

36. Pad Pak 8<00
Légumes mijotés a la thal dans une sauce au soja.
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Peu pimenté Pimenté - Tres pimenté

A votre demande, nous pouvons doser les épices a votre convenance.

Prix nets, taxes et service inclus.
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*Distinction décernée par le Ministere du Tourisme Thailandais a cet établissement
pour l'authenticité, la qualité de sa cuisine et 'amabilité de son accueil.



