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ENYESQU

DEL ARCHIPIELAGO

"ENYESQUE"

Enyesque: "Picoteo, pequefia porcién de alimento que
se sirve como acompafiamiento de bebida"
Procedente de la palabra yesca (que excita a beber).
A raiz de esto se habria creado en Canarias el verbo

enyescar ‘comer yesca’.

Tanto enyescar como enyesque pertenecen a la
provincia de Las Palmas (Lanzarote, La Graciosa,
Fuerteventura y Gran Canaria), mientras que, en la

provincia de Santa Cruz de Tenerife (Tenerife, El

Hierro, La Gomera y La Palma), se prefiere la

palabra armadero.

ESPANOL



CROQUETAS

Croquetas (3 unidades del mismo sabor)
Croquetas (6 unidades del mismo sabor)
Croquetas (9 unidades del mismo sabor)
Jamén ibérico

Chorizo de Teror TN\

Chorizo de Joselito

Cecina con puerro

Chuleton

Atun

Bacalao con un toque de ajo

Gambas al gjillo

Queso de cabra

Queso azul

A|mogro’re Al

Macarrones con queso

Puerro com(i’raclo, datiles y zanahorias

Boletus
Calabaza con curry (@
Falso chorizo (v

500€
9,00€
12,00€

iPregunten por nuestras croquetas de la semanal!

NUESTROS PANES

Servicio de pan

Servicio de pan (sin gluten)
Tosta con mantequilla de ajo
Tosta con tomate

Tosta con tomate y jamén ibérico

Tosta con chorizo de perro o perrero y miel T\

Chorizo de untar a base de carne de cerdo con especias
Tosta con o|mogroJre i'S_]

Tosta con sardina ahumada
Tomate, pimientos asados y cebolla caramelizada

TORTILLAS

Campesina: huevos, papas, cebo||o, pimientos,
champifiones, guisantes, chorizo, bacon y perejil

De la huerta: huevos, papas, cebolla,
calabacin, zanahoria, puerro, pimiento rojo y
pimiento verde

Choriza: huevos, papas, cebolla y chorizos
Marinera: huevos, cebolla y cherne

Revolcona: huevos revue|’ros, chompiﬁones,
jamén ibérico y gambas

Huevos al estampido con jamén: huevos
fritos, papas y jamén ibérico

Huevos al estampido con chorizo: huevos
fritos, papas y chorizo Chacon

@ Vegano

N\ Especialidad canaria

1,20€
1,80€
3,00€
3,00€
5,00€
500€

5,50€
9,00€

9,00€

7,50€

6,50€
11,90€
9,00€

11,50€

9,90€

ENYESQUES

pequefio gronde
Tabla de quesos canarios TX) 11,00€ 17,00€
Tabla Enyesque 13,00€  22,00€
Quesos, embutidos y encurtidos
Papas arrugadas T\ 5,50€
Papas fritas 3,00€
Queso frito de las islas X 11,00€
Con mermelada de higos
Queso ahumado asado T\ 9,00€
Ensaladilla a nuestro estilo 8,00€
Gofio escaldado de la tierra TX) 6,00€
Escaldon de la mar X)) 7,50€
Chorizo al grill 500€
Chicharrones con gofio T\ 6,00€
Secreto ibérico 16,00€
Salpicén de cherne (verano) 18,00€
ENSALADAS
Atldantica: tomate, lechuga, anchoas y 16,50€
sardina ahumada
Enyesque: burrata, aguacate, pepino, 17,50€
aceitunas negras, fomate y vinagreta de
cilantro
Majorera: lechuga, quesos, fomate 15,00€
majorero, frutos secos y datiles
La pareja: tomate, pata asada de cerdo y 12,00€
queso canario  1\|
La ahumada: salmén ahumado de Ugaq, 22,00€

peto ahumado de La Gomera, tomate,
cebo”o, o|coporros, aceitunas negras, aceite
de oliva y vinagreta de pimientos  T\_

iVAYA LATA!

Latas de conserva de alta calidad, con producfos de primera
gama de diversas marcas como El Legado de Lola y
Conservas Ana Maria Santofia

Filetes de Anchoas en aceite de oliva 19,00€
Navajas al natural 17,00€
Sardinas en aceite de oliva 5,00€
Mejillones en escabeche 10,00€
Zamburifias en salsa de vieira 10,00€
CHINIJOS

Menu de nifios

Pescado en tempura con papas arrugadas 11,00€
Fingers de pollo con papas fritas 12,00€
Papas con huevo frito 5,00€
Espaguetis con tomate 6,00€
Tortilla chinija 500€

Huevos, jamén york y queso

TODOS LOS DIAS TENEMOS SUGERENCIAS FUERA
DE CARTA, NO DUDEN EN PREGUNTAR A
NUESTRO PERSONAL

iESTAREMOS ENCANTADOS DE ATENDERLES!



PRINCIPALES S L

1 pers. 2 pers.
400g. aprox 800g. aprox
Cachopo 19,00€  29,00€

Dos filetes de ternera emponodos

rellenos de jamén ibérico y mezcla de quesos
islefos con un |igero tfoque de manzana

Cola de toro

Carrilleras

Carne de cabra estofada T\l

Garbanzas

Carne fiesta 1O\

Caldo millo y trigo (invierno) T\
Hamburguesa Enyesque (viernes y sabado)
Hamburguesa de cabra (viernes y sabado)
Hcmnburguesa vegetariana

Presa ibérica bellota

Costillas barbacoa

Costillas miel y mostaza

Calamar sahariano grill

Pescado segtin temporada

Preguntar por nuestros guisos

POSTRES U\

Bienmesabe con helado

Quesillo

Torrijas canarias con helado y miel
Tiramisu

Polvito canario

Mousse de gofio

Principe Alberto

Tarta de platano y gofio

Fruta natural (consu|’ror)

CAFES E INFUSIONES

Espresso

Doble expresso
Expresso cortado
Cortado condensada
Cortado canario
Café con leche
Descafeinado
Leche y leche
Cardijillo
Americano
Capuccino
Barraquito

Café irlandés

Café helado
Cola Cao
Infusiones

Infusiones con leche

XL
3-4 pers.
1,2kg. aprox

49,00€

19,00€
17,00€
17,00€
12,50€
12,00€
13,00€
16,50€
15,50€
11,00€
22,00€
21,00€
20,00€
19,00€

Consultar

6,50€
6,00€
7,50€
5,00€
6,50€
5,00€
5,00€
5,00€
4,00€

1,50€
2,00€
1,60€

1,70€
1,80€
2,00€
2,00€
2,00€
2,70€
2,00€
3,50€
6,00€
6,00€
6,50€
3,00€
2,20€
2,50€

REFRESCOS Y CERVEZAS

Agua 50cl. sin gas  TX) 2,10€
Agua 50cl. con gas T\l 2,20€
Refrescos 2,00€
Nestea 2,90€
Appletiser 2,90€
Zumo ™ 2 00€
Zumo de naranja natural 6,00€
Soda 2,00€
Ténica 2 00€
Cafia Dorada Especial [N 2,95€
Jarra Dorada Especial ™ 4,00€
Botella Dorada Especial N\ 3,50€
Botella Dorada Pilsen ™ 3,00€
Dorada sin gluten ™ 2,80€
Cafia Tropical ™ 2,10€
Jarra Tropical ™ 3,80€
Botella Tropical [N 2,50€
Tropical Limon ™ 2,80€
Tropical 0,0 ™ 3,50€
Guinness lata 500€
Corona 3,50€
Budweiser 3,50€
Malpéis Jable o\ 4,00€

COCTELES, SIDRAS Y CAVA

Sangria cldsica 6,00€/copa  15,95€/1L
Sangria Cava 7,00€ /copa 16,95€/1L
Freixenet Picolo 8,00€
Juvé & Camps Essential 35,00€
Juvé & Camps Reserva de la Familia 492,00€
Coctel 7,00€
Coctel sin alcohol 500€
Magners 500€
Koperberg 5,00€
Strombow 500€
WHISKY

Johnnie Walker Etiqueta Roja 5,00€
Johnnie Walker Etiqueta Negra 7,00€
J&B 5,00€
J&B 15 afios 8,00€
Jameson 500€
Chivas 12 afios 8,00€
Jack Daniels 500€
100 Pipers 500€
Haig Gold 5,00€
Embrujo 8,00€

Combinados con refrescos +2€



VODKA LICORES Y BRANDYS

Blat  TX0 8,00€ Anis 5,00€
Smirnoff 500€ Amareto 5,50€
Absolut 6,00€ Cointreau 5,50€
Tia Maria 5,50€
Pampelmuse 5,50€
GINEBRAS Sambuca 5,50€
. ' . Baileys 5,50€
Macaronesian White Premium X 7,00€ Plitang 5,50€
M.ocoronesion Eternal Spring X 7,00€ Limoncello 5 50€
Gin72 T 7.00¢€ Ron Miel 5,50€
Ave del paraiso ™) 7,00€ Frangelico 5 50€
Beefeater >00¢ Crema de Orujo 5,50€
Gordons . >00¢€ Licor de Hierbas 5,50€
Gordons Pmk. 5,00€ Licor de gofio 5,50€
Puerto de Indias 7,00€ Grand Marnier 5,50€
Tanqueray 7.00¢ Jaigermeister 5,50€
Gin City Azul 6,00€ Licor 43 5 50€
Gin City Rojo 6,00€ Maliba 5.00€
Vodka caramelo 5,50€
Pachardn 5,50€
RO N Tequila José¢ Cuervo 5,00€
Aperol Spritz 6,00€
Arehucas Oro X\ 5,00€ Vermut Oh lalal 5,00€
Arehucas Blanco  TX) 500€ Vermut Primo Blanco 6,00€
Aldea Familia ™ 8,00€ Vermut Primo Rojo 6,00€
Habana Club 5,00€ Martini Blanco 5,50€
Habana 7 afios 6,00€ Martini Rojo 5,50€
Matusalem 15 afios 8,00€ Martini Dry 550€
Barceld Afiejo 5,00€ Carlos Il 5,50€
Brugal 5,00€ Veterano 5,00€
Centenario 7 afios 7,00€ Magno 500€
Ron Dictador 20 afios 9,00€ Vega Cadur 500¢€
Licor de fresa (sin alcohol) 4,00€
Licor de mora (sin alcohol) 4,00€
Licor de melocotén (sin alcohol) 400€
Licor de manzana verde (sin alcohol) 4,00€
& ¢ < ) & o2 % Licor de lima (sin alcohol) 4,00€
Apio  Gluten Crustdceos Huevos Pescado Altramuces Leche Moluscos
& & B & %

Mostaza  Frutos con céscara  Cacahuetes  Sésamo  Soja  Sulfitos  Ajo  Miel

En este establecimiento se elaboran alimentos que podricm
contener trazas de apio, g|u+en, crustdceos, huevos, pescodo,
altramuces, leche, moluscos, mostaza, frutos con cdscara,
cocohuefes, sésamo, soja, su|fi+os, ajo, miel o en sus derivados

Tuper para llevar 0.90€

l.G.I.C Incluido en los precios




