Verehrter Gast, liebe Freunde des Hauses!
Wir heifien Sie herzlich Willkommen.
Wir hoffen, dass Sie hier eine behagliche Atmosphire,
gemiitliche und genussvolle Stunden erleben

o-Ha
17:00-23:00
oy
11:00-22:00
- in Flefg



‘Vorspeisen

1. 7(:7105[&110457’015 4),L),0) 5,50€

2. Schafskise in Folie gegrillt ., 8,80€
Mit Zwiebeln, Tomaten und Peperoni in Olivenol

3. Hausgemachter Blitterteig »oom 6,80€
Mit Schafskise oder Spinat

4. Auberginecremesalat (Hausgemacht) » . -~  6,90€
CremeKomposition aus Aubergine, Gewiirzen und Mayonnaise

5. Tzatziki (Hausgemacht) - 5,60€
Schafsjoghurtcreme mit Gurke, Knoblauch und Dill

6. Gefiillte Weinblitter . 6,80€
Warm mit Reis und Tzatziki

7. Creme aus SchafsKise (Hausgemacht) o 6,90€
Verfeinerter Schafskise mit Paprika, Gewiirze (leicht scharf)

8. Geyrillte Peperoni 6,80€
Mit Olivendl und Knoblauch

9. Dicke Bohnen (vom Ofen) .pue 7,50€
Warm in Tomatensofle mit SchafsKdse

10. Rote Paprika gegrillt . 6,90€

Gefiillt mit CremeKise und Knoblauch
11. “Bisschen von allem” 2000 1 Person 11,50€
Verschiedene Spezialitiiten vom Haus 2 Personen 21,50€

Suppen

21. Bohnensuppe nach griechischer Art s agm 6,40€
22. Gulaschsuppe nach ungarischer Art swmim 6,90€
23. Hiithnersuppe nach Omas Art xsom 6,80€

Alle Vorspeisen und Suppen werden mit Brot serviert



Salate

25, Hihnchensalat g 13,90€
Blattsalat mit Hihnchenstreifen, Kise 5, Zwiebeln, Tomaten und Gurken,
garniert mit einem  hausgemachten Dressing
26. Thunfischsalat neme 13,90€
Blattsalat mit Thunfisch 4, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven
mit einem ﬁausgemacﬁten Q)re.ssirgg
27. Original griechischer Bauernsalat oo 10,50€
Mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, SchafsKdse, Olivendl
und ‘Essig
28. 5campi SLZ[LZt L)GITNE) 14,90€
Blattsalat mit Scampis, Kise, Tomaten, Gurken, Peperoni, Oliven mit
einem Jrench-Dressing
29. gemischter Beilagen Salat 4,90¢€
Alle Salate werden mit Brot serviert
Beilagen
35. Pommes ‘Frites a 3,00€
36. Gemiisereis g 3,00€
37. Kartoffelscheiben o» 3,90¢
38. Kartoffelpuffer sz 3,90¢
39. 5}761%[6 a)c)L) 5,30’€
Saucen extra Jeweils 2,30€

Rahmsauce noo, Jigersauce aous, Sauce Hollandaise xo,
Sauce a la Chefin soo, Paprikasauce (scharf) age



Spezialititen vom Fleisch
50. Wiener Schnitzel vom Kalb (hausgemacht) aoo

Mit Zitrone und Pommes Frites

571, S chweines teaKk{q %q rillt C)L)2)G)

Mit Tzatziki, Zwiebeln dazu Pommes Frites

52. Pfanne d la Chefin o
Hihnchenbrustfilet in Rahmsauce iiberbacKen mit Kise dazu Spitzle

53. Schweinefiletmedaillon gegrillt so.z) -
Mit Jiger-Champignons Sauce, und Spitzle

54. Hihnchenbrustfilet gegrillt sz

Mit Tzatziki dazu Pommes frites

56. HacKsteaks (hausgemacht) socm
Gemischtes HacKfleisch mit Sauce a la Chefin und Reis

5 7. Qy(te@ 200709
Hackfleisch gefiillt mit SchafsKdse dazu Tzatziki und Pommes Frites

58. Platte fiir 2 Personen scno

2 HacKsteaks, 2 Hdﬁncﬁeﬁﬁrustﬁ[et, 2 Schweinesteaks, 2 LammKotlett,
Tzatziki, dazu Sauce nach Wahl und Pommes frites

Alle genannten Fleischsorten entsprechen einem Gewicht von iiber 300 Gramm

21,90€

21,90€

22,90¢€

22,90€

20,90€

18,90€

19,90¢€

54,90¢€

Die genannten Beilagen sind nur eine Empfehlung des Hauses und Kinnen nach ihrer Wah! geindert werden.
¥ ik P o ¥l

‘ngetanlscﬁ

60. Gemiise iiberbacken aoom
Verschiedenes Gemiise mit Safinesofie und Kise tiberbacken dazu Reis

19,90€



v

Sviefse

74. HerculesspiefS o) 26,90€
Mit Rumpsteak, Schweinefilet, Lammsteak und Hihnchenbrustfilet dazu
Kriuterbutter und Pommes Frites

75. Lendenspieff .om 22,90€
Aus Schweinefilet mit Krauterbutter und Pommes Frites

/6. OCﬁ-senSPiEﬂL)T)ﬂ) 24,90€
Aus Rumpsteakstreifen mit Kriuterbutter und Pommes frites

77. Hihnchenspief omon © 21,90€
Aus Hihnchenbrustfilet mit Kriuterbutter und Pommes frites

Spezialititen vom Lamm und Rind

81. Rumpsteak gegrillt 300gr. smonn 24,90¢€
Mit Kriuterbutter und Pommes frites

82. Rumpsteak gegrillt 300g7. s 25,90€
Mit Sauce nach ‘Wahl und Pommes frites

85. Lammspiefe gegrillt oo 25,50€

Mit Tzatziki, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Kriuterbutter dazu Reis

87. LammKotelett gegrillt sogm 26,90¢€
Mit Tzatziki und Knoblauch dazu Reis

88. Lammhaxe (geschmort) gune 22,90€
Nach Art des Hauses in Djuwetz Sauce, Knoblauch und Schafskise
dazu eine Beilage ihrer Wahl

89. “Das Beste vom Lamm” som 29,90€

2 LammKoteletts, 1 Lammspief und 1 Lammsteak mit TzatziKi,
Krauterbutter, Knoblauch dazu Reis

Alle genannten Fleischsorten entsprechen einem Gewicht von iiber 300 Gramm
Die genannten Beilagen sind nur eine Empfehlung des Hauses und Konnen nach ifirer Wahl geindert werden.



Spezialititen vom Fisch

101. Seezungenfilet nom 19,90¢€
Mit Remoulade dazu SalzKartoffeln

102. Doradenfilety.ms 21,50€
Mit Remoulade dazu SalzKartoffeln
103. Wolfsbarschfilet xomm 20,90€
Mit Remoulade dazu SalzKartoffeln
104. Zamferfi[et D)) 20,90€
Mit Remoulade dazu SalzKartoffeln
105. Wildlachsfilet (nach Ostsee Art) smumg 21,90€
Mit einer Fischsauce dazu SalzKartoffeln
106. Speziotika gurwm 24,90€
Fischfilet in BacKfolie nach Art des Hauses dazu SalzKartoffeln
107. Garnelen (gegrillt) somme 26,90€
(ohne Schale und Kopf) mit SalzKartoffeln dazu Fischsauce
108. “Alles vom Fisch” saomns 1 Person 29,90€
Platte aus verschiedenen Fischen, Scampis, Fischsauce 2 Personen 58,.90=€
dazu Beilagen nach Wahl

Die genannten Fischsorten entsprechen einem Gewicht von iiber 300 Gramm
Die genannten Beilagen sind nur eine Empfehilung des Hauses und Konnen nach ihrer Wahl geindert werden.



Dessert
201. ‘EngelsKiisschen oz

Vanilleeis mit heiffen Himbeeren, Himbeersauce dazu Safine

202. Schwarzwaldbecher cpaz
SchoKoladeneis mit heifien Kirschen, SchoKosauce dazu Sahne

203. gemiscﬁter FEisbecher oz

Verschiedene Eissorten mit Sahne und SchoKosauce

204. griechischer Joghurt omo
Mit Honig, Walnuss und Zimt

205. Mousse au Chocolat o
Mit SchoKoraspeln, gerosteten Mandeln und Safine

7,30€

6,90¢€

6,50€

6,80€

6,50€



