puiiel FROID TRAITEUR :

Formule CLASSIQUE : 18,00¢/pers. Formule TERROIR: 23,90°/pers.

3 Crudités + 2 Salades Composees 3 Crudites + 2 Salades Composées
Assortiment de Charcuteries Assortiment de Charcuteries
+ 2 choix parmi: + 3 choix parmi :
e Rotide porc e Terrine de viande Muaison
e Pilon de Poulet au Paprika e Rosbeef
e Aspic e Mimosa revisite
e Riffette de Saumon e Terrine de Truite Arc en Cief
e Terrine de Poisson Maison e Roses de Truite Fumee

¢ Rillette de Truite Maison

Les Salades & Crudites :

{selon Saison)

(rudies : Salades Composees
Concombre a la Creme & Ciboulette o VOosgIenne (salade verte, lard fumé, ceufsdurs, crotitons)
Tartare de Tomate au Basilic e Taboulé végetarien {tomate - concombre - cignon, ou Fruits Secs)

Tomate/Chevre Frais
Rapé de Carotte a 'échalote

Pomme de Terre Vosgienne {Lard fumé
Macaronis aux Thon & Coco Rouge

Rape du Moment Salade de riz Arlequin (Poivron, mais, olive noire)
Haricots Verts au Comté Lentilles au Cumin

Coleslaw e Quinoa ou Blé aux p’tits Legumes

Chou blanc aux Pommes

Céleri Remoulade

LS NAUCeS "Maceasr'

{3 a5 auchoix)

Mayonnaise Nature e Sauce Fromage Blanc Fermier aux Herbes (Chic !)
Mayonnaise Paprika ou Curry e Sauce Fromage Blanc Fermier Curry
Mayonnaise facon Béarnaise e Sauce Andalouse { Mayonnaise Tomatee Pimentée)

Tarifs par personne - Commande minimum 15 couverts - Service non-compris

Formule BASIC:  10,90°/pers.

Assortiment de 5 Charcuteries
3 Crudités - 1 composée
1 Sauces
1 Fromage

Option PAIN:  0,75°/pers.

Pounette se charge du Pain !
Baguettes & Pains Assortis

Plaiean de Iromages Fermiers :

a partir de 3,5015/1131'5.

de 3 a1l2 Fromages
Fermiers Vosgiens

+
Salade Verte




Les Fromages
Fermiers

Fromagerie du Haut de Salmon :

Muwwster fermuer
Muwster Blanc Fermier
Tome e vacire (Nature, Ail des Ours, Cumin, Andouille du Val d’Ajol)

Froas e vocire MO‘M&J[’L/S«@ (Ail & Fines Herbes, Poivron, Echalotes)
Le "Salmon/' (Fromage jeune, crotite cendrée)

Le "Cowrrémendpont’ (Fromage a crodte fleurie type Carré de I'Est)

Chévrerie Les Granges :

Petut Cihenre Frois Notuare

Petud Chhenre mau—sec

Petuf Cihenre Froas Aromaotfise

(Ciboulette, Echalote, Poivre, Sésame, Poivron, ail des Ours,...)

Tome oe Ciiéare (Nature ou aromatisée)
Le "Colpriole! (munster de chévre - selon saison)



