POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢
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250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢



POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢



POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢



POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢



POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢



POLEVKY

Polévky dle denni nabidky - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SOUNE 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obédu - 39 K¢ (od 15.00 hod a SO/NE 49 K¢ )

PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢
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PREDKRMY A NECO K PIVKU

250g - Saldt Recky, SOPSKY (7)) «ovnnei et 85 K¢&
100g - Tlacenka s cibuli (1) ...viinniiii i e 80 K¢
100g - Utopenec s CibUll (1) .o.uiieiiii i e e 60 K¢

100g - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) 120 K¢

150g - Nalozené syrecky pikant ( 1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - Stépanska hovézi pecend, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K¢&

150g - Hovézi svickova pecené na smetan¢, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢
150g - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

200g - Varené hovézi, brambor, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

150g - Moravsky vrabec, bil¢ zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K¢

150g - Selska veptova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Veptova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢
150g - Vatené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢&

200g - Krkovice na grilu, vafené brambory ( 1) - 205 K¢

250g - Smazeny kuteci fizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢&

250g - Smazeny veprovy tizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekand, bramborovy salat ( 1,3,7,9,10) - 159 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( vafené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Y4 Pecené kachny, bil¢é zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 265 K¢
200g - Starocesky talit, vepfové, uzené, klobasa, zeli, variace knedliki ( 1,3,7 ) - 240 K¢

Grilované veprové koleno cca 750g, Styrsky kien, hoi¢ice, zelenina, rozpeéeny chléb — 240 K¢&

KURECI MASO

200g - Kufect steak, ptirodni ( 1) - 185 K¢&

200g - Kufect steak se Sunkou a syrem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kufreci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Kureci steak s broskvi a syrem ( 1,7 ) - 195 K&

200g - Ptirodni kuteci kapsa Boubin, Sunka, syr, Zampioény ( 1,7 ) - 210 K&



VEPROVA MASA

200g - Veptovy steak z pecené, ptirodni ( 1) - 185 K¢
200g - Veptovy steak z pecené, Sunka, syr ( 1,7 ) - 195 K¢
200g - Veptovy steak z pec¢en¢ zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZI MASA

200g - Biftek “Medvedi tlapa*™ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 385 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfti ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Biftek s htibkovou omackou ( 1,7 ) - 385 K¢

200g - Kovbojsky biftek, Cesnek, chilli papricky (1) - 385 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) -295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
!!! VSechna hovézi masa doporucujeme medium — rare !!!

PRILOHY A OMACKY

Varené brambory, ryze, hranolky, krokety — 49 K¢

Opecené grenaille — 59 K¢

Houskovy knedlik 5 K¢/ks, bramborovy knedlik 5 K¢/ks
Tatarka — 35,- kecup, hot¢ice, kien — 25 K¢

Zména bézné prilohy, néco navic - 25K¢

Hiibkova, pepfova a jiné omacky dle aktudlni nabidky — 70 K¢

DEZERTY

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou 1ks / 90 K¢, 2 ks / 130 K¢
Konakova Spicka, vanilkovy vénecek — 49 K¢

Rakvicka se Slehackou — 25K¢

Zmrzlinovy pohar — 80K¢
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