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Extras

Portion Sauerkraut 1,90 

Portion Kartoffelsalat 2,90 

Portion Kloß mit Soße 3,90
Extra Kloß zur Hauptspeise 1,00
Sonderwünsche 
(z. B. Salat statt Kraut) 2,00
Kleine Portion 
(außer bei Schäuferle) –2,00

Salate

Kleiner gemischter Salat  4,50 

Salatteller mit Hähnchenbrust 12,90 

Salatteller mit Thunfisch 10,90
Salatteller mit Schafskäse 10,90

Historisches zur  
»Fränkischen Bierstube«
Nachdem im 16. Jahrhundert auf dem Anwesen eine Bä-
ckerei betrieben wurde, zieht 1593 das Büttnerhandwerk 
ein. Ein eigenes Brauhaus entsteht und Ulrich Hebendanz 
wird 1662 neuer Besitzer. An seinen Sohn Caspar und des-
sen Ehefrau  Margaretha erinnert seit 1697 eine Steintafel.

1773 heiratet der Willersdorfer Büttner Caspar  Rittmeyer 
ein und dessen Sohn Georg Daniel übernimmt 1803 die 
Wirtschaft und Brauerei.

Mitte des 19. Jahrhunderts betreibt Burkhard  Großkopf die 
Gaststätte bis dieser das Anwesen 1873 an die Vorfahren 
der heutigen Eigentümer, Familie Schneider, veräußert.

Danach finden hier regelmäßig Bockbieranstiche und Mu-
sikveranstaltungen statt.

Infolge der Wirtschaftskrise wird 1923 die Bierproduktion 
in der Hauptstraße 52 eingestellt. Ignaz Schneider braut 
nun zusammen mit Cousin Balthasar in der Hornschuch­
allee als „Brauhaus Forchheim“.

1930 erhält der Wirtsraum seine neue Einrichtung. Der 
Bamberger Maler Johannes Förstel „malte die Stube aus“, 
was den Charme der Gaststätte bis heute mit ausmacht.

Aus 1.000 denkmalgeschützten Gaststätten in Bayern 
erschien die „Fränkische Bierstube“ im Wirts hausführer des 
Landesamtes für Denkmalpflege „Genuss mit Geschichte“ 
als eine der 50 schönsten und einzigartigsten.

Seit 2002 ist sie ein Teil des Unternehmens  „Stadtlokal“ des 
Betreibers Christoph Kauer. Deswegen auch öfters gerne 
mal aufgrund seiner Initialen „Stadtlockal“ geschrieben.

Pfannkuchen- 
suppe                  4,90

Wir kochen täglich 
frisch. Deshalb kann 
es vorkommen, dass 
das ein oder andere  
Gericht nicht immer 
vorrätig ist.

Forchheimer  
Mauerscheisser    
Der Künstler Hans Ruhalm schuf im Jahre 1535 die Schnitzerei-
en am Magistratsbau des Forchheimer Rathauses. Dort findet 
man zahlreiche seltsam anmutende Figuren. Neben einem 
Dudelsack spielenden Bären sowie einem auf einem Ball 
balancierenden Narren sind dort auch einige dämonenartige 
Fratzen zu sehen. Diese sollten die bösen Geister abhalten. 
Eine weitere Figur ist der „Mauer scheisser“. Dieser reckt dem 
Betrachter, frech grinsend, sein blankes Hinterteil entgegen.

Man erzählt sich, dass die Forchheimer im 30­jährigen Krieg, 
im Belagerungsfall durch die Schweden, ihre Notdurft von 
den Befestigungsmauern herunter verrichteten. An geblich 
wollte man dadurch die Angreifer nicht nur ärgern, sondern 
auch zeigen, dass es noch genügend Essensvorräte innerhalb 
der Festungsstadt gab und ein Aushungern der Bevölkerung 
zwecklos sei.

Diese Legende brachte den  
Forchheimern ihren  
Spitznamen bei der  
Landbevölkerung ein: 
„Mauerscheisser“.

Guten 
  Appetit!

Über Zusatzstoffe in Speisen und Getränken  
liegt an der Theke eine Auflistung für Sie bereit.



Aus der Pfanne

Pfannenschnitzel  12,90 
In Butterschmalz gebratenes paniertes  
Schweineschnitzel mit hausgemachtem  
fränkischen Kartoffelsalat

Hähnchenbrust  12,90 
Zwei gebratene Hähnchenbrüste (natur)  
mit Kräuterbutter und hausgemachtem  
fränkischen Kartoffelsalat

Täglich  
metzgerfrisch

Paar Bratwürste  8,90 
Frische, grobe fränkische Bratwürste  
mit Sauerkraut, hausgemachtem Senf 
und Schwarzbrot

Drei Bratwürste   10,90 
Die „Herren­Portion“

Blaue Zipfel  8,90 
Saure Bratwürste, im Essig­ 
Zwiebel­Sud frisch gekocht, dazu  
Schwarzbrot

Nachspeisen
Apfelküchle 5,90
mit Vanillesoße

Eisbecher 4,90
Eisbecher mit Sahne 5,90

Fränkische  
Spezialitäten

Fränk. Schäuferla 15,90 
Das magere Schulterstück  
am Knochen mit Kruste, täglich  
ofenfrisch, mit Sauerkraut und Kloß 

Schweinebraten 13,90  
Scheiben vom gebratenen  
Schweinenacken, mit Sauerkraut  
und Kloß 

Krenfleisch 15,90  
Scheiben vom Rinderschmor­ 
braten, mit Meerrettichsoße,  
Kloß und Preiselbeeren

Bohnakern  13,90 
Große Feuerbohnen mit  
Bauchspeck und Kloß

nicht 

vorgebrüht,sondern 

täglich frisch

Unseren hausgemachten Senf  
können Sie auch käuflich erwerben.  
Hier im Lokal oder gegenüber  
im Mauerschiesser-Laden

Vegetarisches

Käsespätzle  10,90 
servieren wir mit Röstzwiebeln  
und gemischtem Salat

Veggie-Bohnen 11,90  
Unsere vegetarische Bohnakern­Variante  
mit Kloß
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Alkoholfreies
Tafelwasser 0,3 l 2,50 

Flasche Wasser  
still oder spritzig 0,25 l 2,50 

Flasche Wasser  
still oder spritzig 0,75 l 5,90 

Coca Cola 
Coca Cola light 0,3 l 2,90 

Weiße Limo 0,3 l 2,90

Cola-Mix 0,3 l 2,90  

Apfelschorle 0,3 l 2,90 

Maracujaschorle 0,3 l 2,90

Johannisbeerschorle 0,3 l 2,90 

Heiße Getränke
Espresso  2,40

Doppelter Espresso  3,40

Pott Kaffee  3,40

Cappuccino  3,40

Heiße Schokolade  3,40

Tasse Tee  2,90 
Schwarz, Grün, Roibusch,  
Pfefferminz, Früchte

Fränkische Weine
Silvaner 
Deutscher Qualitätswein, trocken 0,25 l 4,50
Bacchus 
Deutscher Qualitätswein, halbtrocken 0,25 l 4,50
Rotling 
Deutscher Qualitätswein 0,25 l 4,50
Domina 
Deutscher Qualitätswein, trocken 0,25 l 4,90
Mauerscheisser-Wein 
Edler Tropfen 0,25 l 7,90
Weinschorle 0,25 l 3,90

Regionale Spirituosen

Williams Birne 40 % Vol. 2 cl 3,50

Mirabelle 40 % Vol. 2 cl 3,50

Schlehengeist 40 % Vol. 2 cl 3,50

Kirschwasser 40 % Vol. 2 cl 3,50

Zwetschgenbrand 40 % Vol. 2 cl 3,50

Himbeerbrand 40 % Vol. 2 cl 3,50

Für  
Veranstaltungen  
reservieren wir  
gerne unser  
»Separee« für Sie.

Möchten Sie einen  Cappuccino 
oder ein Stück Kuchen?  

Gerne können Sie sich auch 
aus dem Mauerscheisser-Café 

 gegenüber selbst bedienen!

Fränkische 
Spezialitäten  
finden Sie  
direkt gegenüber  
im Mauerscheisser-Shop!

Mauerscheisser­Spezialitäten:

Williams  
mit Vanille 38 % Vol. 2 cl 3,50
Haselnuss 38 % Vol. 2 cl 3,50
Erdbeer-Schoko- 
Chili-Likör 20 % Vol. 2 cl 3,50 

»Tod von Forchheim« 
süßer/langsamer/schneller Tod 
40 % Vol. 2 cl 3,50



Helles Vollbier
Brauerei Simon, Lauf a.d. Pegnitz
goldgelb, süffig, wild | 5,1 % 0,5 l  3,50
Rotbier
Schanzenbräu, Nürnberg  | 4,9 %
unfiltriert, vollmundig, versch. Malze 0,5 l  3,90
Hefeweizen
Brauerei Veldensteiner, Hersbruck
würzig, frisch, hefetrüb | 5,1 % 0,5 l  3,90

Alkoholfreies Weizen
bernsteinfarben, trüb | 0,5 % 0,5 l  3,50

Alkoholfreies Radler
würzig, erfrischend | 0,0 % 0,5 l  3,50

Radler
aus unfiltriertem Kellerbier | 2,5 % 0,5 l  3,50

Alkoholfreies Bier
goldgelb, würzig, mild | 0,5 % 0,5 l  3,50

Dunkles Vollbier
Brauerei Meister, Unterzaunsbach
fränkisch, süffig, würzig | 4,9 % 0,5 l  3,50

Unsere Fränkischen 
Biersorten

Dunkles Weizen
Kloster-Brauerei, Scheyern | 5,2 %
malz­aromatisch, tief dunkel 0,5 l  3,90

Mauerscheisser Kellerbier
Brauerei Krug, Breitenlesau
naturtrüb, würzig, süffig | 5,4 % 0,5 l  3,20

Kloster Doppelbock
Kloster-Brauerei, Scheyern
malzig, aromatisch, dunkel | 7,1 % 0,5 l  3,90 NEU!
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